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Pivni vybéropedie

Periodicka tabulka pivniho puvodu

22

english golden

24

Ob

ordinary bitter

26

best bitter

28

strong/extra
special bitter

30
Pa

pale ale

32
Ipa

india pale ale

34
Lm

light/pale mild

36
ir

irish red ale

38
Mac

scottish ales

40
Bar

english
barley wine

42
We

strong scotch
ale

44
Eo

english old ale

46
Es

english strong
old ale

48

winter warmer

50
Mi

dark mild

158

Aml

american
lager

160
Pl

pale lager

162
Am

american
malt liquor

52 60 12 80
-
Bn Ss Wit Spa
english brown ale sweet stout witbier belgicky strong
pale ale
54 62 74 82
Ep Os Gs Ch
english porter oatmeal gose biére de
stout champagne
56 64 76 84

kristalweizen

berliner weisse

foreign/extra

baltic porter

stout
58 66 78 86
Ds Ims Kol Wb
irish dry stout imperial russian kélsch weissbier
stout
164 170 176 182
-
Ppl Bzl Apa Si
pre-prohibition bezlepkova piva american single hop IPA
lager pale ale
166 172 178 184
-
Ab Aw Ai Aal
american american american IPA american
blonde/golden ale style wheat amber lager
168 174 180 186
-
Cr Ry Wh Di
cream ale rye beer wet hop double/
imperial IPA

88
Tr

tripel

90
Bpa

belgicky pale ale

92
L
lambic
94
G
gueuze
96

ovocny lambik

188
Pu

pumpkin ale

190
Amb

american amber

192
Wi

american
wild ale

98
Bli

belgicka IPA

100

raison

102
Bdg

biére de garde

104
Dk

dunkelweizen

106

Fc

flandersky
Cerveny ale

194

Cc

california common

196

ovocna piva

198

american
barley wine



142
Kou
rauchbier
108 126 132 144
Alt Ns De Th
altbier némecky svétly dortmunder tradicni bock
lezak export
110 128 134 146
Rg Cs Mk Md
roggenbier Cesky svétly maibock mnichovsky dunkel
lezak
112 130 136 148
Du H Mo Db
dubbel helles maérzen/ doppelbock
oktoberfest
114 118 138 150
-
Fh Wz vi Eib
flandersky weizenbock vidensky lezak eishock
hnédy ale
116 120 140 152
Bs Bba Kb Swb
belgicky strong belgian black ale kellerbier schwarzbier
dark ale
200
Asa
american strong
ale
202 206 210
-
Aba Bi i
american brown black IPA imperial
ale a hyper piva
204 208 212
Ap Bg Ast
american barrel-aged beers american stout

porter

Jednotlivé styly pivjsou v periodické tabulce
usporadany podle plivodniho mista vyskytu.

Vétsina z nich je dostupnd v minipivovarech po celém
svété. Cislo vas odkaZe na stranku v knize, kde se

o daném stylu dozvite vice. Nalistujte si konkrétni
misto a objevite doporucené pivovary, degustacni
hodnocenf a tfi konkrétni tipy na vyzkouseni.

JAK S TABULKOU PRACOVAT

Atomové ¢islo znaci stranku, Atomovy symbol

kde najdete vice informaci

- Sweet Stout
Barva urcuje

danou kapitolu Styl piva

JAK JSOU PIVA V TABULCE SERAZENA

Piva se Fadi od nejsvétlejsiho po nejtmavsi.

KLiC KE KAPITOLAM

o - Evropsky
_Brl:(s'kyl kontinentalni
airsky ale T
Evropsky Pivo
kontinentalni amerického
lezak puvodu

...je také vyznacen barevnym pruhem v zahlavi kazdé stranky



Uvod

Cela staleti od dob své slavné minulosti az do obdobi novodobé
renesance poutalo pivo pozornost davi. Jak minipivovary,

tak mezinarodni pivni spole¢nosti i domovarnici pouzivaji par
jednoduchych pfisad k vyrobé tak sloZitého moku, ktery muize
soupefit s jakymkoli jinym napojem, co se tyka poskytnuté
spokojenosti.

Pivo skyta prostor pro dramaticky odliSné druhy v ramci bohaté
skaly barev a v zaplavé opojnych smési vini, chuti a textury. I tak
zUstava pivo dostupnym napojem - mtZeme si ho vychutnavat
dousek po dousku i sklenici za sklenici. Samo o sobé spise
vytvari a péstuje spolecenstvi, nez aby podporovalo vylu¢nost

a snobstvi — spoletenstvi zaloZzené na sdilenych zajmech, vasni
pro umeéni vafit pivo a na ryzi radosti z unikatniho femeslného
piva. Na svych cestach svétem femeslnych piv jsem objevil
autentickou komunitu lidi - nebojovali o pozornost ani se netésili
ze soutézeni, ale tato nadSena skupina se soustiedila na vyrobu,
prodej, nakup, sdileni a pfedevsim piti toho nejuchvatnéjsSiho

a nejuniverzalnéjsiho napoje.

Po staleti dokazalo pivo z béZného pozorovatele udélat znalce
a z neznameého ¢lovéka pritele. Tato kniha se stane vasSim
pravodcem po cestach dzungli sladu a chmele, stoutu a lezdku
plzeriského typu nebo biere de garde a bocku. Poskytne vam
nastroje pro orientaci skrze skryté uli¢ky piva a upevni vasi
jistotu ve vybéru toho oblibeného pivniho stylu.

Pivo pfedstavuje svét, ktery musite prozkoumat svym vlastnim
tempem. Nasledujici stranky vam pomohou putovat smérem,
ktery neni pfedem dany, zato ma jasny cil. Zaroven vam pomohou
objevit detaily, o kterych jste nemeéli ani ponéti.

Doufam, Ze si uZijete tuto knihu i v§echna piva, ktera diky ni
objevite!

MICHAEL LARSON



Jak tuto knihu pouzivat

PROVODCE PIVNIMI STYLY zahrnuje 90 riiznych druhil piva (strana 4-5). Ty jsou rozdéleny do étyf
kapitol podle zemé plvodu dle daného druhu.

Pivni vybéropedie

Periodicka tabulka pivniho pivodu
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E Periodicka tabulka vam usnadni budouci vybér piva:
o e _ jednoduse si najdéte pivo, které vam chutna, a pobliz
U kazdého piva jsou uvedeny . S
nasledujici informace: naleznete podobné druhy. Na konci knihy je uveden
seznam jednotlivych pivnich styli (strana 214-217).
* Pivod
* Barva piva (vice
o jednotce SRM na dalsi
strance) o

Schwarzbier
Y AToMOVA sTRUKTURA

‘schwarzbieru

¢ OA: obsah alkoholu -
vyjadfeno v procentech;
jedna se o nejrozsirenéjsi
zpusob méFeni mnoZstvi
alkoholu v pivu

Toto pivo se celosutous vaFi déle nes kterékoli

Jiné, pFesto jo dodnes pelsvapivs pomérms perilets
nedocentné. S i I
S |
o

bt -
S B
AT

cha tiame
snédechyofechu, karameleka sadkosti, Rovnovaha e ytvorena

¢ IBU: mezinarodni jednotka
horkosti - standardni udaj
slouZici k méFeni hoFkosti Blts uySkasset
piva. Cim vétsi je hodnota
IBU, tim ho¥¢i pivo bude.

ije, e koml
zeme popet el vecer,

Obrazek piva
poskadli vase
chutové poharky.




Jak tuto knihu pouzivat ... pokracovani

SRM

Vjednotlivych kapitoldch jsou piva sefazena
podle umisténi na Skdle SRM (tzv. STANDARDNI
REFERENCNI METODA). Ta uréuje stupefi
zabarveni od ¢isla 1 (nejsvétlejsi odstin Zluté)
po 37 (téméf cerna). Uvedené barvy slouzijako

voditko.

Jednotlivé druhy
piva odkazuji na
graf ATOMOVE
STRUKTURY, které
nam o kazdém

z piv fekne vice
vCetné pivovarl

a degustacniho
hodnoceni daného
pivniho stylu.

Belgicky black ale
nnnnnn AsTRuKTURA
belgického black aleu

strana 116) - ,belgicky &erny ale® je jeho pravym
alel 3 ici

s B
hlké textura, L

tmavé gernd barva.

LEHKY A TEMNY
Ipies

Struény popis tfi
DOPORUCENYCH

PIV daného druhu. Pokud jste kucha¥ nebo

kucharka, je velmi uzitecné
zZjistit, které pivo se

hodi k danému pokrmu.
Doporucené KOMBINACE
PIVA S JIDLEM jsou
uvedeny také v zadni ¢asti
knihy.

Doporuceni pivovarnici
slouzi k tomu, abyste
méli prehled o slavnych
jménech v oboru.

Zajimavé informace
o daném pivu. Zaujme
i toho nejzkusenéjsiho
znalce.




DEGUSTACNI HODNOCENI jsou rozdélena do ¢tyF skupin: sladova chut, znaky chmele, kvaseni a télo
a pocit v Gstech. NiZe jsou uvedena ukazkova degustacni hodnoceni v danych kategoriich. U nékterych
piv si mizete v§imnout také chuti kofeni.

ATOMOVY DIAGRAM v celé knize barevné znazoriiuje Jakmile budete védét,
¢asti degustacniho hodnoceni.

jakou chut piva mate

rddi, DEGUSTACNI
HODNOCENI vam ji pom(ize
v knize ,stopovat”. Na
diagramu najdete, jakym
zplsobem jsou dané ikony
usporadany.

L, Degustacni hodnoceni vam pomiZe rozeznat a naplno
3 vychutnat chut kazdého piva. Tato hodnoceni muzete
najit na kazdé strance, takze pokud mate radi napr.
piva s citrusovou pfichuti, miZete se pfi listovani
knihou soustredit na dany symbol.



UvoD
DO PITI
PIVA

At uz se na celou véc divate

z perspektivy poloprazdné, nebo
poloplné sklenice, piti piva neni

nijak slozity proces — na rozdil od

jinych volnocasovych aktivit,

nepotrebujete do zacatku
zadné pokrocilé znalosti.
Cim vic toho ale budete
védét, tim vice si své pivo
uzijete. Nasledujici radky

povzbudi vasi chut, nez se

spolecné ponorime do rozlicnych

pivnich styld.



Co je to pivo?

Na svété existuji desitky riznych styll piv. Jsou
Casto tak odlisné, ze bychom tézko uvérili, ze

je to pivo vyrobené ze stejnych surovin. Pravé
vjednoduchosti je ale krasa tohoto napoje.
Vaiisejen z par zakladnich ingredienci - vody,
sladu, chmelu na varné a kvasnic na spilce -,
ale vysledky jsou velmi rozmanité. Pivo mize
vypadat jako slunecni zdre i jako pllnoc.

MUzZe byt kiistalové Cisté, nebo kalné jako
motorovy olej. Pivo také mdze mit bublinek jako
Sampanské, mhze byt lepkavé jako javorovy sirup
anebo smetanové jako mlécny koktejl.

INGREDIENCE

* VODA tvoiinejvyraznéjsi podil pivniho
objemu, obecné kolem 90 procent. Jeji chemické
a minerdlni slozeni ma vliv na koneény vysledek;
tim padem je ddlezité, aby samotny zdroj byl
Cisty a prdzracny. Néktefi sladci minerdlni
slozeni vody upravuji, aby ziskali u konec¢ného
produktu specifické vlastnosti.

* SLAD pochazizjecmene, tedy obili, jez se
péstuje celosvétové. Plivod a druh je¢mene
ovliviiuje chutovy profil piva. Kromé slad
zjecmene jsou ddle pouzivany slady z pSenice (viz
pSenicna piva weizenbier, wessbier), Zita, ¢iroku.
Jecmen se sladuje - suchy jecmen se namoc¢i

ve vodé a premisti do sladovadla, kde probihd
kliceni. Beéhem kliceni se rozlozi tvrdd slupka
ajecmen se zméni v uzitecny mekky produkt -
zeleny slad. Susenf pak probiha v susici peci;
teplota i doba suseni ovliviuji odstin sladu, jeho
barvui chut. Svétlé slady se vyrabi susenim resp.
hvozdénim na tzv. hvozdu. Suseni karamelovych
a barvicich sladt probihd v rychloprazicich
bubnech. Sladek si konkrétni slad vybira podle
toho, jaké chuti a barvy piva chce docilit.

° CHMEL je s pivem spojen neoddélitelné,

vice nez jakakoliv jind pfisada. Nékoho muze
prekvapit, Ze zrovna rostlina ma na svédomi
hotkost a typickou chut a vini piva. Chmel slouzi
ke konzervaci piva a také vyvazuje chut sladu;
bez néj by pivo nebylo hotké. Je to popinava
rostlina, na které od pozdniho léta do raného
podzimu rostou malé chmelové Sisticky. Existuji
desitky rlznych odriid chmele - slddek si vybird
odridy tak, aby docilil pozadovanou chut
aaroma. Chmel mdze dodat ptichut pikantni,
citrusovou, drevitou, borovicovou, grepovou,
zemitou a/nebo kvétinovou. Obvykle se chmel
do piva priddva v pribéhu vareni. Nékdy se ale
pridavd v pozdéjsi fazi nebo i pred zacatkem
vareni mladiny.

* KVASNICE, resp. kvasinky, Zivé
mikroorganismy, majiv procesu vareni piva
nezastupitelnou roli; preménuji mladinu -
tekutinu vzniklou v prvni fdzi vareni - v pivo.
Jak kvasnice béhem kvaseni spotfebovavaji

z mladiny cukr, vytvari se velké mnozstvi chuti
a dochazi také k produkci alkoholu. Zname

dva bézné pouzivané druhy: Saccharomyces
cerevisiae spp. (k vyrobé aleu) kvasi pfi vyssich
teplotdch a Saccharomyces uvarum (k vyrobé
lezaku) pri teplotach nizsich.

Kvasnice pouzivané k vyrobé aleu kvasi mnohem
rychleji nez ty, které jsou potteba k vyrobé
lezdku. Po dokonceni kvaseni se zvedaji na
hladinu - odtud pochazivyraz ,svrchni kvaseni”.
Kdyz naopak dojde k ukoncent kvaseni u kvasnic
lezdkovych, klesnou ke dnu, a proto se tomuto
procesu rikd ,spodni kvaseni”. Kazdy z téchto
druht kvasnic ma své specifické rysy a ty maji
vliv na samotné pivo - mnohdy vyrazny az
prekvapujici.



UVOoD DO PITIi PIVA

Jak se pivo vari

VARENI PIVA je proces, pfi kterém se smichaji
zdkladniingredience (voda, slad, chmel); ty tvof{
mladinu, do které se priddvaji kvasnice, z cehoz
poté pivo vznika.

Prvnim krokem pfivyrobé MLADINY je smichani
nasrotovaného sladu s horkou vodou ve rmutovaci
kddi, pricemz vznika kasovitd hmota, tzv. RMUT.
Rmut se postupné ohfivd a béhem tohoto procesu
se Skrob Stépi na jednodussi cukry. Po ukoncent
rmutovanije varka pfecerpana do zcezovaci kadg,
kde se od zbytk sladového mlata oddéli kapalny
podil, tzv. sladina, kterd se cerpa do mladinové
panve. V tuto chvili dochazi k rychlému VARU, aby
se mladina sterilizovala. Pivo ¢asto oznacujeme
jakoVYSOKOSTUPNOVE nebo NiZKOSTUPNOVE.
Stupné slouzi k vyjddfeni sily piva, a ta je
dana mnozstvim sladovych cukrd v mladiné.
Zjednodusené se da fici, Ze vysokostupnoveé
pivo bude mit vyssi obsah alkoholu nez pivo
nizkostupnoveé.

Béhem chmelovaru se pfida chmel, ktery md
vliv nejen na horkost, ale i dalsi chuti a viné
findlniho produktu. Pokud ingredience pridavame
na zacatku chmelovaru, napomahame k tvorbé
vys$si hotkosti, u téch pozdéjsich spise k tvorbé
aroma. Ke konci varu se mGze pridat i kotent.
Proces chmelovaru probihd asi 60-90 minut, poté
se za pomoci cizu nebo vitivé kadé odstrani chmel
a koagulované proteiny. Po chmelovaru a nasledné
prestavce ve virivé kddi probiha rychlé ochlazeni
mladiny a ta je pak pfipravena ke kvaseni.

Proces KVASENI zacina ve spilce - zde se
do zchlazené mladiny pridaji kvasinky a zacina
hlavni kvaseni. Po dokonceni této faze se kvasnice
odstranf, pivo se ochladi a nechd odpocinout. Jde
o tzv. proces ZRANI (DOKVASOVANI). Vétsina
slddkd pouzivd nerezové tanky, jini zase dubové

sudy. Mize také dojit k tzv. chmeleni za studena,
kdy se chmel ptidava do téchto nddob a lezi
usazeny na dné.

Potom se pivo filtruje - ziskdme priizracnou
kapalinu a pivo se stoci do lahvi, sudl nebo
plechovek. Jednou z dal$ich variant mdze byt, ze
se do piva po filtraci pfidaji dalsi kvasnice. Pivo se
stocido lahvia dochézi k procesu ZRANI V LAHVI
neboli druhému kvaseni, coz napomiize tvorbé
oxidu uhli¢itého a rozvinuti dalSich chuti. Pivo je
tedy uvareno a tim pddem pripraveno, aby se mohlo
zabalit a odeslat k milovnik(im piva na celém svété.

Soucasné trendy
v pivovarnictvi

Trendem moderni doby a masové
proddvanym artiklem jsou lehkeé lezaky.
OvSem ndpaditia nadSeni domovarnici
stdle vyrdbé&ji unikatni druhy piv vysoké
kvality. V posledni dobé se jejich
trpélivost velmi ceni. Vyznamnym sladkim
z Anglie, Némecka a Belgie se znovu

a znovu dostavd zaslouzené pozornosti.

A zamerickych pivnich styli se po zdsluze
staljisty standard. Sladci vymysleji

nové a nové druhy a ty zavedené se
neustale vylepsuji. Konzervativni pohled
a obezfetnost se tak odsouvaji na druhou
kolej a nahrazuje je ndpaditost a dimyslnd
vynalézavost. Novym pivovariim se vsak
stdle dafi oZivovat tradicni druhy piv
vyrabéné v minulych stoletich, a tak
zdroven dochdzi k znovuobjevovani
pivniho dédictvi.
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Podavani a skladovani piva

SKLO

Na Sampanské sklenicka na stopce, na kavu
hrnek. Caj v $alku a coca-cola v plechovce. Zda
se, ze kazdy napoj ma svoji specifickou nadobu,
a pivo zde neni Zzadnou vyjimkou. Zatimco
Belgicané si s vymyslenim nejneobvyklejsich
zplsob( podavdni piva doslova vyhraji, mlze
iten nejjednodussi domdci bar hodné ziskat,

kdyz bude vybava sklenic jen nepatrné upravena.

Pokud mate po ruce pdr riznych sklenic,

miZzete si pivo vychutnat tak, jak bylo pdvodné
zamysleno. Nékterym pivim to nejvice slusi

ve vysokych, tenkych sklenicich, jiné vypadaji
nejlépe, kdyz se naliji do masivnich pallitra.
Taktka vzdy ale mizeme najit optimdlni zplsob
servirovani piva.

* SKLENICE NA STOPCE Vysokd, z tenkého skla,
s nozkou. Sklenice na stopce ndm nejcastéji
pfipominaji svatebni nebo novoroéni pripitky.
Kupodivu m(ize tato jemna sklenice byt
dokonalou nadobou na pivo. Vysoky a stihly
tvar jeidedlni pro vyrazné perliva piva, svétlejst
povahy a naprosto prlizracnd. Tvar sklenky

SKLO
Sklenice Cise/
na stopce pohar
Sklenice na Pinta / nonic Vinna cise

psSenicéné pivo

umoznuje, aby viiné piva stoupala vzhiru a ven,
a pred prvnim douskem poskytne konzumentovi
silny zavan buketu.

e CISE / POHAR Obecné se doporucuje

k belgickym druhdm piva. Tato sklenice mlze
byt jak z tenkého, tak ze silného skla. Na hladiné
dokdze udrzet Gzasnou pénu. Mnohé pivovary
pouzivaji sklenky vyrobené pouze pro né.

* IPA SKLENICE Tato sklenice, jez byla
vytvorena teprve v roce 2013, na své obecnéjsi
rozsiteni teprve ceka. Byla navrzena zejména
pro pivo India pale ale (tzv. IPA). Svym tvarem
poskytuje misto pro bohatou pénu; diky okraji
sklenice se péna na hladiné dlouho udrzi.

» PULLITR / KORBEL Masivnitvar a velky
objem, urceny pro zahnani zizné. Diky prostému
a praktickému designu se snadno pouziva a da se
do néj nacepovat velké pivo.

e PIVNI SKLENICE Tenka, vysoka a atld sklenice
je dokonalym doplikem pro lezak plzeriského
typu. Vysokd sklenice ddva vyniknout bohatému
proudu bublinek a zaroven udrzi pivo chladné

- tato vlastnost je pro spravné vychlazené

Pallitr / korbel IPA Pivni
sklenice sklenice
Tulipan Stange Koriakova
sklenka
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pivo nezbytna. Pokud do takové sklenice pivo
Cepujeme nebo nalévame spravné, zacnou se
nam uz pfi pohledu na plnou sklenku, ktera dava
vyniknout zarivé barvé a dokonale bilé péné,
sbihat sliny na jazyku.

° PINTA / NONIC At uZrovna (pinta), nebo pod
okrajem mirné vypoukld (nonic), je sklenice
tohoto typu automatickou volbou pro mnoho
piv. Design se soustredi spiSe na snadné
skladovani, pozitek z pitije az na druhém

misté. Vyrobnia prodejni cena této sklenice je
nizka, cozZ je pro spoustu restauracnich zatizenft
vyznamnou motivaci.

* KONAKOVA SKLENKA Tvar této sklenice

s decentni stopkou a buclatym tvarem

pochdzi ze svéta brandy. Svym tvarem nabada

k zalibnému krouzeni v dlani, pomahd vyvolat
predni buket a na jeji vnitini sténé se tvori
.Slzy”, které jsou tak typické pro hustsi typy piv.
Konakova sklenka je idealni pro tézsia tmavsi
piva.

* STANGE Tvar zcela rovné sklenice, némecky
doslovné ,tycky“, se soustiedi na vini

a delikatni druhy piv; skvéld sklenice pro udrzeni
chuti.

e TULIPAN Svym tvarem odkazuje na kvétinu;
télo sklenice se smérem nahoru zuzuje a na
vrcholu otevie, ¢imz nechava stoupat pénu; vini
nejdrive spoutd, a potom ji uvolni do prostoru.

* SKLENICE NA PSENICNE PIVO Spodni ¢astje
uzsi, vrsek se Siroce rozevira. Tvar sklenice byl
navrzen pro pSenicné pivo. Velikosti obsahne
vétsi objem piva a nahofe zanechd typickou
nadychanou pénu.

e VINNA CISE Dalsi sklenice, kterd ma plivod
mimo pivni svét. Pro jeji banaty vzhled ji
miZeme pouzit pro nepreberné mnozstvi druhd

piva. Télo je dost Siroké na to, aby vynikla barva
a hustota tézsiho piva a tak jako u konakové
sklenky i zde se rozehrava prostor pro hustou
pénu. Pokud se sklenici to¢ime v dlani, jsme
odménéni uvolnénym aroma, které se nam
rozprostre po celych dstech.

JAK PIVO SKLADOVAT

Tu spravnou sklenici jsme si jiz vybrali. Stdle
vsak zbyva nékolik krokd, abychom sviij

chutovy zazitek dovedli k dokonalosti. Zaprvé:
pivo musime skladovat a poddvat pfi spravné
teploté. Obecné se da rici, ze pivo skladujeme
na chladném, suchém a tmavém misté. Pro
mnohé druhy piv je typickym prikladem lednice.
Nékteré pivo je vhodné podavat pti ponékud
vyssiteploté, jiné zase pfi nizsi, ale na to clovék
zajisté casem prijde sdm. Pro leh&i a osvézujici
piva, s niz§im obsahem alkoholu se spise hodi

a tmavsi zase chutnaji nejlépe pii teploté o néco
vyssi. Silné, slozitéjsi aley skladujeme nejlépe
na chladném - ale ne studeném - misté. Pro
dlouhodobé skladovani je primo idedlni chladny
sklep s teplotou kolem 13 °C. Tak se zvyrazni
jemnéjsiviné a chut.

JAK PIVO NALEVAT

Také nalévani piva si musime dobte promyslet,
avsak nesmime to se sloZitosti nijak prehdnét.
Pokud sklenici mirné nahneme a pivo pomalu
nalévame po jeji sténé, dosdhneme za
normdlnich okolnostiadekvatniho proudu.
Jakmile je sklenice ze dvou tfetin plna,
narovname ji a dolijeme po okraj. Tim ziskdme
bohatou pénu, ktera pivu dodd vzhled, Smrnc
a vani.



Jak pivo ochutnavat

Ochutnavani by vds mélo bavit. Nenf Gplné

dobré hledat ndlezité vyrazy nebo podivné
imitovat radoby znalce. Ruce by se vam nemély
potit, ale sliny v dstech se shthat musi. I tomu
nejobycejnéjsSimu posezeni u piva tak mizete
dodat lesk diky parjednoduchym krokém. Clovék,
ktery pro vas ten Gzasny mok uvaril, po vds chce,
abyste ochutnali vse, co od zacatku zamyslel. Zde
se mUzeme podivat na pdr tip( jak na to:

° VZHLED Pivo nejdfive nalijeme do
pozadované Cisté sklenice. Ted je cas sije
vychutnat. Kdyz budeme zkoumat jeho vzhled,
vS§imneme si barvy, prlizracnosti a perlivosti.
Také se podivame na pénu - je lehka a vzdusna,
nebo husta a nepropustnd? Drzi, nebo mizi?
Vysokd a husta péna nechd na okraji vyraznéjsi
stopu, jakoby krajku. Tomuto jevu se nékdy

fika ,bruselska krajka”, coz znaci pravé stopu
po péné, kterd ulpf na vnitini sténé sklenice.
Sklenici uchopte do dlané, jemné s ni zakruzte,
vSimnéte si textury a hustoty. Mysl pfipravi vase
patro na to, co prijde dal.

° AROMA Vi{né piva je klicovym atributem

chuti - jen si vzpomente, jak malo si jakoukoliv
chut vychutnate, kdyz jste pravé nachlazeni.
Sklenici zakruzte, tim se uvolni buket. Hned

nato zvednéte sklenici tésné k nosu a zhluboka

se nadechnéte. Za par okamzik( si zacnete vic

a vic uvédomovat nuance, které slddek chtél
vystihnout. Avsak r(izné viiné rozeznd snadno
izacatecnik.

e CHUT A POCIT V USTECH Tak, ted se napijeme.
No, jen se nestydte, slddek nestoji o Zadné
usrkavani, ale o porddny lok. Nechte si pivo prejet
pékné po jazyku, at se vdha a textura nalezité
vstfebd. Zamérte se na silu, hustotu a fiz. To

vSe vam da dohromady jev, kterému se fika

Lpocitv dstech”. Ted uz chutnejte pivo vcelku,
hledejte prvni chut, potom tu stfednia ndsledné
tu konecnou. Pravé mnozstvi chuti déld z piva
tak lakavy napoj. Az polknete, miizete si udélat
kompletni obrazek. Tak jakpak do sebe jednotlivé
kaminky mozaiky zapadaji?

PIVNi DEGUSTACE

Kdyz budete ochutndvat pivo jedno za druhym,
napf. pfi pivni degustaci nebo tzv. ,za letu”
(ochutnavka malych vzorkd riznych piv), je
dobré setadit je podle typu. Nejdiive si dejte
leh¢i, méné komplexni, slabsi piva a postupné
se propracujte k tém téz3im a vyraznéjsim. Tim
si vytvorite prostor pro jemné chuti lehcich piv,
nez abyste je na zacdtek prebili nécim tvrdsim.
Kdybyste si dali naptiklad nejprve russian
imperial stout, dokonaly lezak plzenského typu
by vam pak mohl ptipadat trochu vodovy a jaksi
bez chuti.
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UVOoD DO PITIi PIVA

Kombinace piva s jidlem

Zatimco vino vzdy zaujimalo na jidelnim
stole Gstfedni misto, pivo ma neuvéritelny
a dosud obecné feceno nevyuzity potencial.
Mnoho lidi zastavd ndzor, Ze pivo patii do
hospody, date si ho k pizze nebo Ze tece
proudem do kelimku na néjaké opilecké
akci. Pravda, nékdy to tak skute¢né maze
byt; pivo ale vzdy patfilo i na vdzené

misto na jidelnim stole. Dokonalé pivo,
skvéle podavané, vyborné kombinované

s pokrmy, vychutnané s gustem, to vse
dokaze prekvapit a ohromit. Pivo se ma
dokonale snoubit s jidlem - tento primarn{
cil md slouzit k dosazeni kulinafského
zazitku, kterému nelze odolat. V podstaté je

VYBER JiDLA K PIVU

Ucelem vzajemné kombinace piva a jidla je
spojit to, co maji ndpoj i pokrm spolecné.
Jmenujme za vSechny nékteré pfiklady: lehky
lezdk plzenského typu k letnimu saldtu anebo
tmavy russian imperial stout s vyraznym
cokoladovym moucnikem. Vzdjemné rysy piva
a pokrmu vytvareji harmonii a soudrznost,
¢imz se chuti obou zvyrazni. Zde je par
uzitecnych tipd, diky kterym poznate

chutné kombinace: tuénd a sladkd jidla se
hodi k piviim s vy$§im obsahem alkoholu;
jako takova mohou byt hotci po chmelu,
sladsi, nebo s tény prazeného sladu. Piva

s vy$Sim obsahem oxidu uhli¢itého maji
schopnost neutralizovat vyraznéjsi pokrmy

a Cistit patro. Na konci této knihy najdete
doporucené kombinace piva s jidlem sefazené
pravé podle jidla, abyste si snadno mohli
vybrat pivo k tomu, co pravé jite.

* STYL Pokud chcete dosahnout dokonalé
kombinace, musite nejdfiv znat chut
konkrétniho typu piva. Vtomto sméru ndm
to slddci usnadnuji, nebot sméle a zfetelné
vyzdobi celou lahev. Pokud zndte tuto
obecnou informaci, mdzete si v této knize
najit konkrétni styl piva a atomovy diagram
vam pom0ze objevit charakteristické chuté
(a také doporucivhodné kombinace).

e CHUT Pivo miZe skytat mnoho chutf zardz.
M(ze chutnat sladce, karamelové, po sladu
nebo tézce. Také mize byt hotké, kyselé
nebo ciré. Anebo lehké, ¥izné ¢i osvézujici.
Pokud budete hledat dokonalé kombinace

s jidlem, méjte na paméti jednotlivé nuance.
Vase chutové pohdrky dozajista znaji Sirokou
Skalu chutijidel, a tak nastal ¢as, aby si
také danych detaild v§imaly a spojily si je

s konkrétnim pivem. Jednoduse zuzte svd
kritéria na jediné, a podle toho hledejte
vhodnou kombinaci. Zaméfte se na prvotni
vlastnost u piva nebo pokrmu, a budete mit
vybér mnohem jasnéjsi.

* VYVAZENOST Méjte na paméti, Ze je tfeba
vzdy dodrzet uréitou vyvazenost. Sila

a vyrazné chuté jak v pivu, takivjidle spolu
musi souznit, a ne se prebijet. K vydatnému,
tézkému a vyraznému pokrmu se hodf
podobné ladéné pivo. Stejné tak lehké,
osvézujici a jemné jidlo si Zddd podobné
atributy u pivniho moku. Pamatujte ale,

Ze ne vzdy dokonale vyvdzené vlastnosti
vyzdvihnou podobné chuti u jidla nebo
piva. Zistava pravdou, Ze nékdy vzniknou
fantastické kombinace z rozdilnych chuti.

e VZAJEMNE VLASTNOSTI KdyZ pijeme pivo

lehké, ovocné a svézi, dost moznd se k nému



bude hodit letni saldt. Pokud bude naopak
robustni, s koufovou chuti a sladovym
zdkladem, vase chutové pohdrky jen zaplesaji
nad kombinaci s grilovanym steakem.

e OPACNE VLASTNOSTI Nejednou se setkame

s pripadem, kdy naprosto odlisné chuti piva
ajidla tvori dokonalou souhru. Davejte ale
pozor, abyste to pfi kombinovani neprehnali.
Lehké, ciré pivo bude takika bez chuti, pokud

si k nému date cokolddovy dortik. Na druhou
stranu ale vyrazné chmelend IPA dokonale
prostoupi mrkvovym dortem a vykouzli necekané
lahodny vysledek.
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KOMBINACE PIVA S JIiDLEM
V TETO KNIZE
Doporucené kombinace piva s jidlem

v této knize se fidi jednoduchym
principem: bereme v potaz styl piva

a hlavni chutové vlasnosti, abychom
je nasledné kombinovali s pokrmem
podobného, nebo odlisného
charakteru. Pozndte, ze mnoho

z téchto kombinaci obsahuje obé
varianty, a je to praveé souhra chutf,
co vytvari ldkava a komplexni spojent
jidla s pivem.




BRITSKY
A IRSKY ALE






BRITSKY A IRSKY ALE

Velka Britanie ma na moderni styly piva nesmazatelny
vliv. Pravé na zakladech této zemé jsou postavena mnoha
fantasticka piva, prace sladkd a jednotlivych pivnich
narodd. Tyto pivni styly, které pochazeji z Velké Britanie
a Irska a na domaci plidé se vari dodnes, si dokazaly
udrzet své charakteristické rysy. Tim je dokazeme odlisit
od takovych stylii, jejichZ chut se adaptovala a priblizila
trenddm moderni doby. Soucasni britsti a irsti sladci
bézné vyrabéji pivo podle tradicnich hodnot. V diisledku
toho se dostava na trh pivo, které napodobuje styly, jez

jsme znali jiz pred desetiletimi.



Klicovou kategorii britskych piv je bitter,
ktery predstavuje zakladnf pivni hodnotu
svého naroda. Po bézném bitteru prichdzi

best bitter a strong/extra special bitter -
posledni dva zminéné obsahuji vice sladu,
chmele a mnozstvi alkoholu. Zaroven

jsou pro typického britského pivare témi
mdZeme nazyvat dokonalou anglickou
lahtdkou. Zatimco termin ,bitter” (hotky)
mdzZe naznacovat vyraznou chmelovou chut, ve
skutecnosti jsou tato piva velmivyvdzend a na
hony vzdalend od chmelové hotkého american
pale ale nebo piva IPA. Velka Britdnie ma velky
vliv nejen na vyvoj svétlych styld piv. Vyrazny
anglicky brown ale, htejivy old ale a tmavy
lahodny porter nebo stout: vSechny pochazeji
z kolébky, ze které se pak zrodily pivni styly na
celém svété.

Vyznamnou a unikatni soucdsti britské
pivni kultury je stdle sudovy ,samospadovy”
ale. Vtéto zemi se dodnes setkame s alem
cepovanym piimo ze sudu, ve kterém
byl skladovan, pfi sklepni teploté, bez
pfidaného oxidu uhli¢itého. Cepovani
probiha pouze s vyuzitim gravitace. O tuto
metodu se pokousi stdle vice zemia mnohé
spolecnosti ji dovadéji k dokonalosti.

I kdyZ se dnes s britskymi pivy mGzeme diky
exportu setkat na kazdé svétové strang,
abychom zcela pochopili tuto historickou
pivni dokonalost, musime je poznat v jejich
plvodni podobé: Cepované pifimo ze sudu

v tradiénim pubu.

Skotsko, leZici na samém severu Velké
Britdnie, po staleti produkovalo unikatni
styly aleu, které dokonale odrazi charakter
této zemé. Protoze taméjsi klima neprospivd
péstovani chmelu, ma pfitazlivy skotsky ale
vyraznou chut sladu, je komplexnéjsi a hiejivy
- vskutku dokonaly doplnék k bourlivému
skotskému veceru. Robustni skotsky ale,
hodici se na dlouhé piti, se podle sily stupnuje
od tzv. Sedesati do osmdesatisilinkového
drazsi. Jejich devadesatisilinkového bratficka
- strong stotch ale, nebo tzv. wee heavy
(malicko tézky) - radéji pomalu posrkdvejte;
tento styl pysSnici se vyraznou viini a vysokym
obsahem alkoholu se dnes stale vice vafi mimo
lizemi Spojeného krdlovstvi.

Z4dnd jind zemé nenf pravdépodobné
spojena s jednim konkrétnim vyrobcem piva
tak jako Irsko. Popularita irského suchého
stoutu od firmy Guiness se casem pretavila
ve vécny svazek mezi jednim ndrodem a jeho
ndpojem. Rikd se, Ze 7adny Guiness nechutnd
tak skvéle jako v Dublinu v plivodnim pivovaru
St. James’s Gate. 0dtud pochdzi zdrodek pivni
geniality, ze kterého vzniknul tzv. foreign
extra stout - tento ndpoj hasil zizen britského
impéria pfi dobyvdni vzdalenych koutl po
celém svété. Dalsim vyznamnym irskym pivem
jeirish red ale. Zesnuly pivni expert a autor
mnoha dél Michael Jackson se ¢asto zminoval
o tom, Ze historie a plivod irského ¢erveného
aleu je pomérné mlhava, ale jeho piiklady jsou
ndlezité lahodné.



BRITSKY A IRSKY ALE

Puvod: Anglie
Barva: 3-9 SRM
OA:4-5%

IBU: 40-55

Sklo: pinta, nonic

Casto se ¥ik4a, Ze nutnost je matkou
vynalézavosti. Horké léto v Anglii roku 1995
stoji za proslavenim tohoto osvézujiciho piva,
které se stalo pfimym konkurentem dovozovych
lezak.

INTENZIVNE OSVEZUJici

Tento svézi krasavec, nékdy nazyvany summer ale (letni ale), vyzaruje
jasnou a svétlou zlatou barvou. Na hladiné se skvi bild vrstva. Uz od
pohledu je dokonale osvézujici, coz je také zamérem. Ma nizky obsah
alkoholu a paradni nddech chmele. Pfedni chut je erstva a pikantni.
Pfichut se opird o chmelovy charakter, ale na anglické pivo si dokdze
jaksepatfi udrzet sladovy stred. Po pfijemné chmelovém a intenzivnim
télu ptijde dlouhy, ¢isty a suchy zdvér. Jde celkové o vynikajici letni
pivo; na rozdil od jinych anglickych piv je nejlepsi pékné vychlazené
aidedlnina pofddné uhaseni zizné.

Ktera tri piva vyzkousSet

SUMMER LIGHTNING Tento ale z pivovaru Hop
Back je ve vuni plny Gerstvého chmele. Je poradné horky, ale také

osvézujici s dlouhym a suchym zavérem.

FULLER’S SUMMER ALE Svétly, lehoucky golden

s vyvazenym, susenkovym sladem a bylinnym, zemitym chmelem.

HOPHEAD Toto pivo z pivovaru Dark Star je pFesné

takové, jaké ma byt: Cisté, osvéZujici a dokonalé na delsi posezeni.

Nejzajimavéjsi je kvétinovy nadech, ktery citime ve vini i v chuti.



