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Pro¢ varit vlastni pivo? Hospody
jsou ho koneckoncu plné. Police
v pivotékach sténaiji pod vahou
vsech téch bajecnych stoutu, pale
ale a lezaku. Vazné ho dokazete
uvarit lip nez profesional?
Odpoved' zni: mozna, a mozna
he, ale na tom ve skutecnosti
nezalezi. Vareni piva je zabavné,
uspokojujici a tvurci.
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Zivotu prospésné vlastnosti fermentovaného obili jsou
lidem znamy pfinejmensim od doby okolo 9000 pf. n. I.
a jako alkoholicky napoj je dnes pivo nejoblibenéjsi na
svété. V soucasnosti se ¢asto nadSené mluvi o ,rene-
sanci i ,revoluci“ piva, coz mize pUsobit podivné,
protoZe pivo tu bylo stale a nikdy nikam nezmizelo. Méni
se ale zpUsob, jakym o pivu pfemyslime, jeho vSestran-
nost, chut, sila, potencial, a dokonce i jeho misto ve
spolecnosti.

V srdci toho vSeho stoji fenomén, pro ktery se vZil pojem
Jcraft beer”, tedy cosi jako ,femesIné pivo“.

Co je to ,craft beer*?

Co je to ,femesIné pivo“? Ma tento pojem vibec
né&jaky obsah? Cast lidi fika, ze femesIné pivovary
maji maly vystav. To je moZna pravda, pokud je srov-
navéate se znackami, jako je Budweiser. Ale napfiklad
pivovar Lagunitas vyrobil v roce 2014 v Kalifornii pres
900 tisic hektolitrl piva. Jini se domnivaji, Ze feme-
sIni pivovarnici jsou vzdy nezavisli. A z velké Casti je

to pravda - milovnici femeslného piva vam feknou, zZe
napoj, ktery nepospinily velké penize, chutna daleko
Iépe. DalSi zase tvrdi, Ze femeslIna piva mivaji nevy-
tfibenou chut, objem alkoholu, jenz vam vazné narusi
zitfejsi plany, a jsou plna pfisad, ktera by se vibec
neméla dostat do blizkosti piva, jako jsou riizné byliny,
grapefruit nebo tonkové boby. VyzkousSejte ale Marb-
le’s Manchester Bitter (str. 173), coZ je moderni inter-
pretace velmi starého druhu piva, ktera s vami usedne
v nézném objeti, misto aby vas prastila po hlavé, a véci

razem prestanou byt tak jednoznacéné. Pojdme si tedy
vytvofit vlastni definici. RemesIné pivo je o hodnotach,
které prevazuji nad objemem, je o principech, které
maiji navrch nad penézi, a o dusi, ktera prevliada nad
cynismem. Pokud to zni jako néco, co by se vam mohlo
libit, pak je femeslIné pivo uréeno praveé pro vas.

A tato kniha vam pomuZe stat se nejen jeho pijakem,
ale také tim, kdo ho sém déla. Domaci vareni piva je
nedilnou soucasti ,revoluce” femeslinych piv. Vétsina
komercénich femesinych pivovar( vzesla z doma-
ciho vareni a stale si uvédomuji t€sné spojeni svého
produktu s lidmi, ktefi si ho vychutnavaji.

Nejlepsi pivovary svéta

VSechny zde obsaZené recepty pochazeji pfimo od
nejprovokativnéjsich, nejprilomovéjsich, nejneohroze-
néjsich a nejnesmlouvavéjsich pivovarniku. Inspirujte
se: pokusit se vyrobit Cream Ale od pivovaru Mikkeler
nebo imperial IPA (India pale ale) jménem Ginormous,
ktery vari v Giganticu, je daleko svidnéjsi nez vyroba
obycejnych starych standardnich piv. Zacnéte nééim
jednoduchym, a aZ ziskate pocit, Ze pomalu pfichazite
technikam a vybaveni na kloub, pustte se do néceho
dalSiho. Pozdéji, az ziskate vice sebevédomi, vyuZijte
recepty jako odrazovy muistek, ktery vam umozni skoCit
po hlavé do vlastni tvorby - pouzivat vice (Ci méné)
jiného druhu chmele v jinych fazich vareni, Spetku
prazeného sladu, Zita nebo ovsa a na doplnéni pfisady
jako ovoce, bylinky, kofeni, ¢aj, cokolada, vanilka,
kava... Jedinym omezenim je vase predstavivost.
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Koncentraty, vytazky
a zakladni suroviny

Sadu, ktera obsahuje vSe potfebné pro

vyrobu piva (nebo néceho takového) si mize
koupit kdokoliv. Viceméné staci oteviit sacek

s koncentrovanou smési sladu a chmele, nalit ji
do kybliku s trochou vody, chvili pockat, a vypit.
Stejné tak si ale mlzZete koupit hotové jidlo,
které se ohfiva v mikrovince, nebo nesmon-
tovany nabytek v plochych krabicich - coz
neznamena, Ze byste to udélat méli. Z takové
sady mozna ziskate néco, co bude ve snesi-
telné mite pripominat vzdaleného piibuzného
piva, hotovému produktu ale bude chybét Zivot
a poskytne vam jen zlomek zabavy, kterou zazi-
jete, kdyz s varenim zacnete Uplné od zacatku.
0 stupen vySe nad pfipravou ze sady je pouziti
suseného sladového vytazku misto sladu.

P¥i vateni z néj se ve fazi vystirani pouziva
rozpustny praSek nebo sirupovita substance.
Vysledkem muze byt slusné pivo a fada domo-
varnikl vykroCila na svou cestu pravé odtud. Je
to jisté jednodussi, ale mize to vést k pocitu,
Ze vam tak unikaji chyby, strasti a triumfalni
pocity, které se poji ke skutecnému vareni
piva. Tato kniha doporucuje, abyste se do toho
vrhli po hlavé a jiZz od zacatku varili ze zaklad-
nich surovin. Ze svych neuspéchl a Spatnych
propoctl se toho spoustu naucite. VSechny




recepty zde tedy pracuji se zakladnimi surovinami, pouzi-
vaji skute¢ny slad a skutecny chmel. VyZaduje to o trochu
vic prace, ale vysledek stoji za to.

LiSi se ,femesIné“ domaci vareni néjak od toho obycej-
ného? Teoreticky mozna nikoliv, ale obecné ano.
Doméci vareni ve své dnesni podobé se v historii
zdaleka nepraktikovalo vZdy (pfinejmensim ne legalng).
Napfiklad ve Velké Britanii vyzadovaly predpisy upra-
vujici doméci pfipravu piva az do roku 1963 vlast-
nictvi licence. Ve Spojenych statech bylo domaci vareni
piva s obsahem alkoholu nad 0,5 procenta az do roku
1978 nelegalni. Prvni zastanci domovarnictvi z konce
20. stoleti se ¢asto nechali vést spiSe vidinou finané-
niho zisku neZ tvircim duchem a cely tento obor lidské
¢innosti ziskal jejich zasluhou nezavidénihodnou poveést
odvétvi produkujiciho zlovéstné kyble nepitelného
blata (a zména této reputace vyZadovala znacné Usili

a spoustu ¢asu). Nova generace domovarniku hleda
inspiraci v Sirokém spektru surovin a piv ze svého okoli.
Dnes v mistnim obchodé nebo baru koupite piva
vyrobena z poloviny tisice kilometrd daleko (a snad

i spoustu takovych, ktera nékdo vafi ve vasem tésném
sousedstvi). Porter Smog Rocket vyrabi pivovar Beaver-
town v severnim Londyné, ale dostanete ho i v Severni
Americe. Novozélandané si muzou déat k snidani slavny
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ovesny stout jménem Beer Geek Breakfast, ktery vyrabi
Mikkeller. A o celou polokouli dal v Dansku prodava
Mikkeller ve svém on-line obchodé pivo z ocenovaného
novozélandského pivovaru 8-Wired. Prodejny zamérené
na domaci vareni piva prodavaji chmel z nejriiznéjsich
koutll svéta, pocinaje tradiénimi anglickymi odrddami,
jako jsou Fuggles nebo Bramling Cross, po australsky
Galaxy. Muzete si pofidit sladované obili vS§ech moznych
barev - od starého dobrého jeémene po Spaldu,
pohanku ¢i Zito. Jste-li pijakem femeslIného piva, mate
nejspis dobrou predstavu o tom, jak chutna pivo typu
saison, jak witbier, jak tfeSnovy sour nebo imperial
stout. Pravdépodobné mezi nimi mate i své oblibence.
A ted vam nic nebrani, abyste si je uvafili sami.

Budte pripraveni experimentovat

NeZ se vydate na cestu za domacim pivem, zapamatujte
si, Ze recept je pouhy vychozi bod. V této knize najdete
navody pochazejici pfimo z pivovar(, pfipravené a vyla-
déné pro jejich fungovani, které je velmi odlisné od toho
vaseho. Prvni varku byste méli povazovat za zkuSebni.
Vedte si zaznamy. Kromé toho je stejné jako ingre-
dience dllezité i vase vybaveni - a také presné odmé-
fovani, trefovani cilovych hodnot, zkouseni, ziskavani
praxe, vyvazovani pomér( a stalost chuti.




Vybaveni



VYBAVENI | 17

Na podomacku vyrobeném
vybaveni ve stylu McGyvera
vzhikaji uz dlouhou radu let
bajecna piva. Nemyslete si, ze se
nemuzete nazyvat domovarnikem,
pokud nevlastnite kompletni
vybaveni z uslechtilé oceli.
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Co potrebujete

Vyroba piva je v jadru pomérné jednoduchy
proces. Vyplati se ale vloZit do ni trochu casu
a penéz, abyste to vzali za spravny konec.

Vase vybaveni bude mit na kone¢ny produkt ohromny
vliv, dokonce jesté vétsi nez pouzity recept. Jak se
budete ve vareni piva zlepSovat, budete se se svym
vybavenim szZivat: zjistite, jak se chova, co umi, co
musite udélat vy, abyste dosahli stanoveného cile.
Solidni zaklad pro dalSi postup ziskate ve chvili, kdy
pochopite procesy, k nimz pfi vyrobé& dochéazi. V této
kapitole dopodrobna popiSeme minimalni vybaveni
nezbytné k vyrobé kvalitniho femesiného doméaciho
piva a také par dalSich véci, o jejichZ pofizeni mozna
budete uvaZovat, pokud se do toho ¢asem pustite
opravdu vazné.

K doméacimu vareni piva se poji dlouhé historie pina
inovaci, vynalézani, zlepSovani, uzplisobovani, Usp&s-
ného feseni problém, pretvareni a divtipu. Rtzné
Casti vybaveni si mlzete doma uzpusobit ze soucastek,
které pouzivate v kazdodennim Zivoté. Jejich fungo-
vani mizete vylepSovat za pochodu. A nez se prastite
pres kapsu, zvazte moznost spoluprace s dalSimi

lidmi: v zahranici existuji oteviené pivovary, napriklad
chicagsky Chaos Brew Club nebo londynsky UBrew,
které svym ¢lenim umoZznuji pouzivat Spickové vyba-
veni, nakupovat pfisady a sdilet védomosti. (V Ceské
republice tato moznost bohuzel neni, predevsim kvali
nejasné legislativé, a marné byste tu zatim hledali

i jinde fungujici domovarnické kluby, tzv. ,home brew
clubs*, pozn. red.). A ani to nemusi byt tak moc orga-
nizované. Stejné tak se mlze slozit par lidi a spole¢né
dat dohromady vybaveni ve volné mistnosti ¢i zahradni
boudé. Znamena to mensi finanéni zatéz pro jednot-
livce a vice rukou, které se mohou chopit prace (a samo-
zfejmé i vice krku, kterymi potecou jeji vysledky).
Tvoreni piva, stejné jako jeho konzumace, je nejlepsi

s prateli.

01 Nadoba na varni vodu

Abyste se mohli pustit do vareni, musite ohfat varni
vodu dost presné na urcitou teplotu. Pro zacatecniky
se skyta moznost pouzit hrnec s poklici. Nadoba
musi byt dostatecné velka, aby pojala mnoZstvi vody
odpovidajici vasi varce (viz Vystirani na str. 53), aby
vam usetfila nutnost dvojiho ohfevu vody na rmuto-
vani a na scezovani, a také abyste mohli pfedem
upravit chemické vlastnosti své vody, pokud to mate
v Gmyslu (viz str. 28). K tomu G¢elu vyrobena varna
nadoba vybavena topnym téliskem ovsem prfinasi
vyhodu vétsi presnosti a usnadni vam praci pfi vice-
portu tekutiny musi byt vybavena také vypous-
técim kohoutkem. Pokrocilé modely se prodavaji se
stavoznaky zobrazujicimi vySku hladiny a zabudo-
vanym teplomérem.

,\__ Bonus navic

predstavuyi
teplomer,
ukazatel
a kohoutek.



02 Rmutovystiraci panev

Jako levna a jednoducha rmutovystiraci panev poslouzi
tepelné izolovana plastova krabice s vikem, ke které
pripojite odtokovy kohoutek a néjaky filtr. Vyrobit si ji
muzete sami, staci k tomu zakladni kutilské dovednosti
a soucastky z obchodu pro kutily - na internetu najdete
nepreberné mnoZstvi navodu. Pfipadné si ji mizete
koupit jiz hotovou. Dalsi krok po plastu predstavuje
nadoba z nerezové oceli. | tady je dllezita velikost. Musi
byt dostatecné objemna, aby se do ni vesla cela varka.
Pokud je ovSem pfilis velika, bude sladova vrstva moc
tenka a filtrovani nebude dostate¢né Gé¢inné. Pro Gcely
vétsiny receptl v této knize bude vyhovovat panev o veli-
kosti 30 litr(. Zcela zasadni je pak filtr, ktery oddéli teku-
tinu vzniklou rmutovanim od pevnych ¢asti. Takovy filtr
muZe mit rdznou podobu a kazdy, kdo si doma vafi pivo,
ma vlastni oblibeny zpUsob:

01. Scezovaci dno: sitka umisténa tésné nad dnem
panve, pod kterou je umistén vypoustéci kohoutek.
Zadrzuje slad, ale tekutina jim projde. Patrné nejacin-
néjsi metoda pro domaci vareni.

02. Manifold (trubkovy filtr): sestava médénych nebo
plastovych trubek pokryvajicich dno panve s malymi
dirkami, které umoznuji odtok sladiny. Také dobry

03. Oplétany filtr: Hadice opletena nerezovou oceli,
ktera funguje podobné jako manifold.

04. Dratény filtr: pouziva se Castéji ve varné, ale
néktefi domovarnici se domnivaji, Ze stejné tak dobre
funguje i ve rmutovystiraci panvi.
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05. Pytel: néktefi domaci sladci naplni sladem nylo-
novy pytel, ktery je mozné po rmutovani jednoduse
vyjmout.

N // SIIIIIIII IS 2y, y
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Pobled dovnitv
nddoby na falesné
dno s kohoutkem

03 Otocné kropidlo

Tato jednoducha soucéast sady se velmi

hodi ve fazi vyslazovani. Kropidlo je umis-
téno v horni ¢asti rmutovaci panve, a kdyz

jim protéka voda, otaci se a zaléva tak rmut
dostatec¢né jemnou sprskou vody, aby nedoslo

k naruseni sladové vrstvy. Jednoducha

a levna domaci varianta téhoz spociva v tom,

Ze prorazite diry do kusu hlinikové félie, ktera
je dostatecné velka, aby pokryla cely povrch
obilné vrstvy, a potom na ni velmi pomalu
nalévéate vystiraci vodu z odmérky.
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04 Varna

Chceme-li z chmelu ziskat jeho hofkou chut, je potfeba ho vystavit
varu pfi vysoké teploté. Plotny pouzivané pfi domacim vareni na to
ale vétSinou nejsou dostatecné silné. Varny proto byvaji vybaveny
elektrickym topnym télesem nebo jsou posazené na plynovém
hofaku. Nadoba musi byt dostate¢né velkéa, aby se do ni vesla
cela varka a aby pfi varu nehrozilo prekypéni - z bezpecnostnich
dlvodu je pro 20 litrd produktu potfeba kapacita alespon 30 litr(.
DaleZity je také tvar nadoby. Je-li jeji primér prilis veliky, bude se
tekutina odparovat vic, nez by méla, takze se ztrati pfilis velka
¢ast sladiny. Pomér priméru k vySce se doporucuje zhruba 1:2.
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05 Filtr

Chmel je za sucha krasny, vonavy a vlockovity. Uvareny ma
podobu blativého sajrajtu a je tfeba zabranit jeho proniknuti

do spilky. Varna proto musi mit - stejné jako rmutovaci panev

- filtr, ktery na konci vareni oddéli chmelovou hmotu ¢i ostatni
ingredience od mladiny. MoZnosti jsou: scezovaci dno, dratény
filtr nebo pytel (i kdyZ podle nékterych domnének pytle na chmel
neumoznuji, aby ve fazi vafeni doslo k radné extrakci oleju

Bazooka
a kyselin). Selter

06 Chladi¢ mladiny

Po fazi vareni je zpravidla zcela zasadni mladinu

co nejrychleji zchladit, aby se minimalizovala doba,

po kterou je vystavena okolnimu prostredi, a tedy

i moznost infekce. Kromé toho vam to usetfi ¢as.
(Vyjimkou jsou pfipady, kdy se chmel pfidava do mladiny
v pozdni fazi chmelovaru, kdy uz mladina proSla varem
a pomalu chladne, tzv. hop stand ¢i

whirlpool). Ponorny chladi¢ ma podobu spiralovité
svinuté dlouhé trubky, ktera je na jedné strané napo-
jena na privod studené vody a na druhé z ni voda
odtéka. Umistuje se do mladiny z hygienickych divodd
15 minut pfed koncem vareni a odvadi z ni teplo. Doma
si ho mlzZete pomérné snadno vyrobit z médéné trubky
a plastové hadicky.
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Deskové ¢i protiproudé chladice, které se prodavaji
v obchodech, zvladnou stejny Gkol rychleji a - nevyhnu-
telné - také za vysSi cenu.



07 Vzduchotésna fermentacni
nadoba, sklenice nebo kovovy tank

Dobré prokvaseni je pro dobré pivo zcela zasadni.
Fermentacni nadoby mohou byt plastové, sklenéné
(kulaté ¢i valcovité demizony) nebo ocelové. Plast je
nejlevnéjsi, nejleh¢i a nepropousti slunecni zafeni, ale
pomérné snadno se poskrabe. Sklo domovarnikovi
umozni snadno zjistit, jak fermentace postupuje, ale je
téZké a mUZe se rozbit. Ocel pivo chrani pred sluneénim
svitem a je - jako vZdy - nejdrazsi.

Mate-li takové nadoby dvé, umoziuje to sekundarni
fermentaci (viz str. 47). Potfebuji dobfe doléhajici vicko

a kvasnou zatku nebo potravinarskou hadicku k odvadéni

bublin a museji byt tak akorat velké, aby se do nich vesla
vase mladina a kvasnicova péna (takovy ten nevabné
vypadajici povlak, ktery se na ni v této fazi procesu

vytvari). Kohoutek u dna usnadnuje staceni.

1

1

1

1

I

09 Stacec I
Vyroba piva zahrnuje hojné presuny tekutiny. :
Stacec je spojen s nasoskou a jeho soucastije :
kalovy uzavér ve spodni ¢asti, ktery zabrani pronik- :
nuti nechténych pevnych ¢astecek béhem presunu !
tekutiny z fermentacni nadoby do sudu nebo :
pIni¢ky lahvi. Budete ho potfebovat, pokud vase :
fermentacni nddoba neni vybavena vypoustécim !
kohoutkem u dna. | tady plati, Ze ocel je drazsi, ale :
1

1

profesionalné&jsi nez plast.

Mk 3

Jednoducha kombinace kohoutku/trubky, diky které
je zavérecCna faze vareni piva jesté o troSku zabav-

néjsi. PInicka s nasoskou z nerezové oceli vam
umozni plnit nékolik lahvi najednou.

10 PInicka lahvi |
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I &——_ 08 Kvasna zatka

Probublavaci kvasna
zatka ma komory vypl-
néné vodou, které drzi
vSe nepékné stranou

od vaseho rozkosného
piva, ale umoZnuji, aby
z nadoby unikal CO,. Diky
tomu vidite, Ze v nadobé
probiha kvaseni. Jedno-
duché kvasné zatky
maji ke stejnému Gcelu
vicko, pfipadné ze zatky
nadoby vede potravi-
narska hadicka do dalsi
malé nadobky s dezinfi-
kovanou vodou.

7

11 Zatkovacka,
lahve a zatky
(Gi lahve

s patentnim
uzavérem) nebo sud

VSechno to pivo je potieba pred
vypitim nékde uskladnit. Obvykla
cesta je plnéni do lahvi: Budete
na to potfebovat zatky a také
zatkovacku. Vyhledavejte hnédé
lahve, abyste se vyhnuli tomu, Ze
se pivo znehodnoti vlivem svétla
- pfirozené svétlo totiz plsobi
rozpad chmelovych kyselin, coz
vyvola velmi nepfijemny zapach.

@@@

\\“ -

\\“
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,\__ Lednici je

mozné vybavit
termostatem

12 Ohfivac a/nebo chladici
zarizeni

Optimalini kvaseni probiha za dost speci-
fické teploty (18-20 °C v pfipadé piv typu
ale, u leZaku je to méné), kterou je zpra-
vidla potfeba po uréitou dobu udrzet. V pfilis
teplém prostredi kvasnice prekypi, v prilis
studeném se neprobudi dost na to, aby
odvedly poZadovanou praci. V zavislosti na
okolnich podminkach tedy mdzZe byt nezbytné
mladinu zahfivat nebo zchlazovat do tohoto
rozmezi. Ohrev je jednoduchy - pokud fermen-
tujete nékde v chladu, staci k udrzeni teploty
zejména pfi pripravé lezaku (napfiklad viz
str. 113). Vyroba lezaku kazdopadné patii

k pokrocilym technikdm domaéciho vareni
piva - na druhou stranu je malo véci, které
dokaZou uspokojit Iépe nez sklenice osvé-
Zujiciho lezaku v horkém letnim dni. Néktefi
lidé pouzivaji lednicky s kontrolou teploty.
Jednodus$si moznosti je ulozit fermentacni
nadobu do velkého sudu ¢i vany s vodou, do
které je mozné v pripadé potreby pridat led.
Vétsi objem vody zaruci, Ze bude - podobné
jak mofe - méné podléhat vykyvim okolni
teploty. At uz zvolite kteroukoliv moznost,
teplotu pravidelné sledujte.

o<
13 Dlouha lzice
K promichavani je nejvhodnéjsi ocel.
7))

14 Digitalni vaha
vareni piva rozhodujici.

krokem vpred.

Pocty gram( jsou v domacim

Digitalni vaha je v této oblasti

15 Teplomér

o Nékteré modely je

:g::: mozné pfipnout z boku

it na nadobu, jiné se vzna-
Seji v tekutiné. Nékteré

jsou digitalni, jiné rtutové.

Cim jsou presnéjsi, tim

|épe se mlzZete drzet

receptl a mit cely proces

pod kontrolou. Teplota je

velice dulezita.




=

16 Odmérka

Zasadni pomUicka pro vraceni,
ochutnavani a odcerpavani sladiny/
mladiny.

18 Papirové nebo digitalni testery pH
Jak vysveétluji na str. 28, pH vody muZe ovlivnit pivo, které
z ni pripravujete. Skolni papirové prouzky jsou levné, ale

a nemusi stat moc. Pro zacinajicitho domovarnika neni
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17 Plastové
hadice

s pripojkami
Hadice umoznuji hladké

a bezpecéné proudéni
tekutiny mezi nadobami.

Spatné se odecitaji. Digitalni tester je daleko presnéjsi : | ﬂ
ey ﬁ

ani jedno z toho nezbytné, ale pokud chcete své vytvory
posunout o Groven vys, je tfeba brat chemické slozeni
vody v Gvahu.

19 Hustomeér nebo
refraktometr

Nepotfebujete oboji, jeden z nich postaci.
Tyto dvé ¢asti sady méfi mérnou hustotu
vaseho vyrobku v rliznych fazich procesu

(viz str. 53). Odectené tdaje vdam pomohou
vypocitat obsah alkoholu a také vytéznost.
Cista voda ma p¥i 20 °C mérnou hustotu 1.

U mladiny je vlivem cukrd, které jsou v roztoku
rozpusténé, vyssi. Jak se cukr v pribéhu
pripravy piva méni v alkohol a CO2, snizuje se
mérna hustota mladiny. Zakladni pomickou
je hustomér (vlevo): Jde o zatizenou skle-
nénou banku se stupnici pro odecet, ktera se
podoba teploméru a pluje ve vzorku piva ve
zkuSebni sklenici. Refraktometr vam poskytne
e Gdaje vypocitané z nékolika kapek tekutiny

na hranolu. Tyto Gdaje byvaji presnéjsi, ale

je zpravidla potfeba je prevést na mérnou
hustotu.

P¥i pouzivani hustoméru (pfesnéji sacha-
rometru, protoZe se jim méfi obsah cukru)
nejprve naberte do (vyvarené) zkuSebni skle-
nice maly vzorek mladiny (nebo ji natah-

néte vinarskym kosStyfem - pipetou, ktera
slouzi pravé k takovému Ucelu). Zchlad'te ho
zvnéjsku na teplotu kolem 20 °C tim, Ze ho
ponofite do vody nebo s nim zavifite - mérna
hustota je totiz zavisla na teploté. Poma-
licku ponorte do mladiny hustomér, mirné jim
zatoCte, abyste odstranili pfipadné vzduchové
bubliny. KdyZ se jeho poloha zklidni, odectéte
vysledek na spodni strané menisku ve vysi
Grovné oci.
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Varte pivo jako mistr

Pokrocile vybavent, diky kterému bude
vase pivo dokonce jesté lepst

01 Hopback x

Pokud se do chmele pustite ve v&i vaznosti

a pokud chcete svym vytvordm dodat jesté Sem vtékd
siln&jsi viini lakajici k okamzité konzumaci, horkd mladina
zvaZte pofizeni zafizeni jménem hopback. Je gpofddné se
to uzaviena nadoba, ktera Casové spada mezi nachmeluje
varnu a fermentacni nadobu. PIni se hlav-

kovym susenym nebo lisovanym chmelem,

ktery pivu doda spoustu chuti, aniz by se z n€j

vyvaril néjaky olej. MUZete si vytvofit vlastni,

neni to nijak slozité.

02 Drevéné sudy

Mozné jste nékdy v nedavné dobé okusili pivo,
které zralo v sudech. Ze zrani ale ve drevé

se pomalu stava docela velka véc. Domo-
varnici totiZ hledaji porad nové a nové vzru-
Sujici cesty, po kterych by se se svym pivem
mohli vydat. PouZivaji se sudy, ve kterych se
predtim uchovéavalo vino, whisky, sherry nebo
bourbon, a dokonce i tequilla. Pokud mate
misto na celou sestavu na vareni piva, mozna
by se ho troSka nasla i pro maly soudek.
Prodéavaji se v rliznych velikostech a Ize je
pouzit opakované pro fadu druhd piv. Jako
nahrazka za sudy se nékdy v pribéhu sekun-
darniho kvaseni pouZivaji Glomky dreva.
Obecné plati, Ze piva s vy$Sim obsahem alko-
holu a bohatou, temnéjsi chuti zraji Iépe neZ
ta svétlejsi a lehci. Ale pokud si chcete udélat
witbier, ktery uzraje v sudu od portského, kdo
vam v tom mUzZe zabranit?




r~

Kyslikovd

lahev

Vzduchovaci
kdmen
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03 Provzdusnovac

Pivo a kyslik se v pozdéjSich fazich
vareni zrovna moc nekamaradi.
Vyjimkou je chvile, kdy mladinu
stacite z varny do fermentacni
nadoby - kvasinky totiz k Zivotu
potrebuji kyslik. Provzdusnéni
dosahnete i bez pomucek za cenu
trochy cakani, michani a tfeseni, ale
muzZete si také koupit nadrz s kera-
mickym nebo ocelovym vzducho-
vacim kamenem, coz je Ucinnéjsi.
Uspornym zlepSovakem je akvarijni
vzduchovaci kdmen s elektrickou
pumpickou - samoziejmeé za pred-
pokladu, Ze pfedtim necefil vodu

v akvariu vasi zlaté rybicky.

04 Sudy, pipy a CO,

Kombinace soudku a pipy je nejblizsi legalni
moznost, jak se pribliZit tomu mit doma
hospodu. Pfidejte k tomu teré na Sipky

a mozna byste mohli sousedim zacit jednot-
livé pullitfiky Gctovat. Vyhody sud: pivo se

v nich udrZi ¢erstvé, jsou vétsi, takze se Cisti
a dezinfikuji snaze nez basy lahvi, a umoz-
nuji nucené syceni (pouZiti plynové bombicky
k rychlému nasyceni piva, aniz byste museli
Cekat, aZ to za vas udélaji v lahvi kvasinky,
coz je systém, ktery pouziva fada fremesl-
nych pivovard). Moderni soudky KeyKeg maji
podobu systému plastového pytle v soudku,
ktery domovarnikim umoznuje uskladnit pivo
v sudu a ¢epovat je za pouziti ruéni pumpicky
podobné té, ktera se pouziva na kola.




Suroviny
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Stejné jako k vyrobé piva
nepotrebujete moc vybaveni,
muzete na zakladni ctverici
osekat I suroviny: voda, slad,
chmel a kvasnice. Tato svata
ctverice kona pravé zazraky -
kazda z jejich slozek ma radu
podob, ale dohromady jsou
zakladem veétsiny piv.



01 Voda

Muize se zdat, Ze tady neni co fesit, ale

i v pfipadé staré dobré H,0 je tfeba se trochu
zamyslet, nez z ni za€nete vafrit. Je to slozka,
ktera pivo tvofi z nejvétsi ¢asti. Obsah mine-
ralG a pH mistni vody tradicné urcovaly, jaké
druhy piva se v dané lokalité budou vyrabét
(londynska voda bohatéa na uhli¢itany zname-
nala, Ze prevladaly stouty a portery, zatimco
mékka voda v nékterych ¢astech Némecka je
skvélym zakladem pro lezak). Existuji roztoky
Ci tablety, které zvysuji ¢i snizuji pH vody
nebo jeji tvrdost, a pokud jde o vliv riznych
chemickych prvkd a minerald na vase suro-
viny, mlze vam pfipadat, Ze k pInému pocho-
peni byste potfebovali doktorat z chemie.

Ale pokud nema voda ve vasi lokalité mimo-
fadné extrémni chemické slozeni, nebo
pokud neni vasim cilem vytvofit presnou
kopii uréitého druhu piva, pak na prvnich par
vasich vytvorl postaci ta, kterda vam tece

z kohoutku. Chcete-li na to jit védecky, vas
dodavatel vody vam muze vystavit zpravu

o jejim chemickém sloZeni, takze ho pak
muUZete zacit upravovat pro potreby kazdé
jednotlivé varky.




