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Predmlluva

Mily maly kuchari,

knizka, kterou pravé drzi$ v ruce, je plnd receptu, které ti béhem celého adventniho obdo-
bi pomohou navodit tu pravou vino¢ni atmosféru. Protoze dobré jidlo, a sladkosti obzvlast,

k Vinocim neodmyslitelné patii.

Recepty jsou oznaceny jednou, dvéma nebo tfemi vafeckami. Tento symbol znadi obtiznost —
jedna varecka ty nejsnadnéjsi recepty, které hrave zvladnes pripravit sim, pfi pfipravé dobrot,

oznalenych dvéma a tfemi vafeckami, popros rodice, aby ti pomohli.

Zbyva uz jen poptat krasné Vinoce, plné vonavého cukrovi a krasnych darka!

Svatava Vaskova
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Horkd cokoldda té zabreje, aZ se vrdtis ze zimni prochdzky
nebo sankovdni. Tahle navic krdsné voni po vanilce!

V rendlicku kratce svai mléko, smetanu a vySkrabnuta seminka
z poloviny podélné rozfiznutého vanilkového lusku.

Ted popros jednoho z rodicd, at ti pomiizou. Na vedlejsi plotynce
si ve vodni 1azni (kovova miska poloZend na hrnci s vrouci vodou)
rozpust naldimanou ¢okolddu. Dej pozor, bild ¢okoldda jakmile

se rozpusti, mi tendenci hrudkovatét, tak ji hned po rozpusténi
sundej z vodni ldzné.

Do tekuté ¢okolddy postupné vmichej ru¢ni metlou smetanovou smés
s vanilkou.

Pokud més radéji tmavou ¢okolddu, muzes ji pfipravit dplné stejnym zpisobem.

140 g bilé ¢okolddy na vafeni
150 ml smetany ke $lehdni
150 ml mléka

15 vanilkového lusku
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V doprovodu Mikuldse a andélii nesmi chybét alesporn
Jeden cert! Zlobil jsi? Urcité ne! A jestli preci jen trochu,
tak zkus certikovi nabidnout tuto dobrotu, do pekla

té urcité neodnese!

‘ Popros jednoho z rodicy, at ti upece nebo koupi v obchodé
¢okoladové muftiny.

~ Mascarpone vyklop z kelimku a ru¢nim §lehacem ho jen kritce
proslehej s vanilkovym extraktem, Cervenym barvivem
a mouckovym cukrem.

e Ze smetany vyslehej ru¢nim slehacem v jiné mise slehacku. Tu

ted postupné 1Zici opatrné vmichdvej do krému z mascarpone.

g Hotovy krém pfendej do potraviniiského sicku se zdobici $pickou.
Cokoladové muffiny ozdob podle své fantazie.

e Ted si pfiprav Cerny fonddn (jde sehnat v supermarketu nebo
cukrafskych potfebich). Vymodeluj z ného rohy a dotvof jimi
dortiky, aby pfipominaly hlavicky certa.




