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UvoD

Nejprve bych vém chtéla podékovat za to, Ze jste sahli po mé knize, po mém pribghy,
moji sbirce receptt, ale hlavné po mém tisténém snu. Najdete tu mij pravdivy pitbéh,
moje upimné a vyzkouiené rady a informace, které jsem za dva roky diagnézy posbirala.
Ve své knize nic neslibuji, nikoho nepfemlouvém a nikomu nekazu, jak ma zit.

Sice vém moje kniha nepomize diagnostikovat celiakii, ale najdete v ni ¢ast mé,
mého rukopisu a hlavné &ast mého zivota bez lepku, a to védm moze pomoct.

Diky své diagnéze jsem vytvorila zcela bezpecné recepty pro celiaky, shromazdila
informace, které se budou pro vase za&atky hodit, nebo jen obohatim svymi zkugenosti
celiaky, kteff jiz s touto chorobou ziji déle. Kazdy z nas Zijeme jinak, ale dovolim si tvrdit,
Ze nejv&tsim snem kazdého z nds je byt zdravy a mit zdravou rodinu. A protoZe o celiakiii
a bezlepkové diet& panuije tolik mytd, které z pocatku bohuzel skodily i mné&, rozhodla
isem se, ze musim vydat néco, co diky mym zkusenostem a diagnéze bude mluvit pravdu.

Recepty v knize jsou rozmanité, a pravé to bylo mym hlavnim zamérem.
Jedinou specifikaci mé kuchatky jsou bezlepkové recepty, bez pfidané chemie a takové,
aby si z nich vybral opravdu kazdy.

Navic chci ukdzat, Ze bezlepkovd piiprava neni ndroénd, drahd, natoz nepozivatelnd.

Jidelnicek celiaka je velmi omezeny, ale pestrou skalou mych receptt vam chci zpestit

nudnou kuchyni a vvidite, Ze se na kazdy bezlepkovy chod podle mych receptd budete

t&3it. A to nejen vy, ale i vase (lepkova) rodina. Diagnostikou celiakie se mi oteviel novy
svét, a fo nejdilezit&si, splnil se mi sen.
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O MNE

Jsem Monika, holka z malebného malomésta, kterd stradné rada vafi, ale hlavné ji.

Uz od raného véku jsem védsla, ze jidlo a vaieni budou moiji celoZivotni vésni.
Détsivi v rodinném domé v lesa mi dalo opravdu hodné a jsem vdéeng, Ze jsem
ho mohla prozit §fastnd a v pfirods.

Uz joko madla holka, ktera vyristala s kluky z ulice, jsem pozndvala neviedni
zazitky a predevsim chuté.

Med" z kvéti jetele, jitrocel a 3fovik jsme Zvykali kazdy den. Jablka ze zemé&, domaci
vajicka a voda z potdcku. To vie mi dalo dar vnimat potraviny jinak. Dodnes se drzim
toho, ze vaiim zcela z prirodnich surovin, protoze nabizi nekone&né moznosti chuti.
7adné koteni v sacku, 2adna dochucovadla nebo barviva.... Jen sol/pepf, bylinky

na dochuceni, maliny/jchody a fepa na barvu a med na doslazent.

Mamka mé& zapojovala do vateni uz od & doby, co jsem stdla na nohou, a proto jsem
uZ i v détsivi zvladla uvatit cokoliv. Zaklady, jako jsou omacky, kvasek nebo kynuté t&sto,

byly podstatou toho, jak preklopit tradici a cesky povod jidel v to, Eemu se vénuji dnes.

Vatim a pedu s laskou, a hlavng bezlepkové. A piekonavém nudnost, pod kterou
si mnozi bezlepkovou dietu predstavuj.
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MOJE DIAGNOZA

V poslednich letech mé& trépily zdravotnf problémy. Za rok jsem dostala neuvéfitelnych 7 antibiotik.

Méla jsem oslabenou imunitu, byla jsem stéle unavend, nic mé& nebavilo a nebyla jsem ve své kozi.
Vitaminy nepomdhaly a nikdo nev&dél, co mi je. Po roznych testech jsem 3la na alergologii, a nic
nezjistili. Unava nepfestdvala, a k tomu se mi zacalo abnormdlné nadymat bficho. Stav byl takovy,
ze jsem vypadala jako pfed porodem. Cokoliv jsem poziela, zpisobilo kiece a bolesti, a i kdyz jsem
vzdy byla nejvétsi milovnici jidla na svété, bdla jsem se jist i salat. Samoziejmé ze vasen k jidlu byla
silngj3f a jedla jsem vie joko doposud, ale problémy neprestavaly, naopak se zhorsovaly. Byly stavy,
kdy jsem nebyla schopna ani vstat, nebo mé& odvazeli v bolestech z prace domo.

V nejhorgim stadiu m& obvodnf lékaf poslal na gastroskopii, kde mi zjistili celiakii. Na jednu stranu
tleva, ze kone&né& vim, co mi je, na druhou stranu obava z toho, co vlasing nejvétsi milovnice jidla
bude jiste V roding alergii nemd nikdo, a navic alergie byla pro mé vzdy vyjime&nd choroba,
kterou mé&l v mém okoli opravdu mélokdo. Vzhledem k tomu, ze mné& byla diagnostikovana celiakie
(pozn. celiakie je celozivotni autoimuniini onemocnéni zpdsobené nesndsenlivosti lepku [glutenu])
a profoze jsem byla vzdy velkou bojovnici, rozhodla jsem se, Ze z nevyhody udélam vyhodu.
Zacala jsem hledat na internetu bezlepkové recepty a zjistila jsem, Ze toho moc nenf a hlavné
- viechno bylo nudné, bez chuti a napadu. Tak jsem si fekla, Ze si zpestiim svij jidelni¢ek

a zarovefi se o recepty podélim s ostatnimi.

Kdyz jsem nasadila (rok 2016] bezlepkovou diety, citila jsem vyrazné zlepseni. Na doporucenf
isem také musela drzet rok bezlaktézovou dietu, aby mné ,splaskl” zanst, ktery jsem méla diky lepku
ve stfevech. Byla jsem tedy odkdzdna zit rok na bezlepkové a bezlakivzové diets. Zp&mé si dovolim
tvrdit, Ze prejit na pIné bezlepkovou stravu bylo mnohem jednodussi nez opustit laktézu. Syry, mléko,

jogurty... byl to vézné t&zky rokl Ale vzdy kdyz si vzpomenu, jak $patné mi predtim byvalo...
Pocit plochého biicha jsem uz roky neznala. S lepkem jsem se cftila jako unaveny balvan,
a profo jsem po zjisténé diagnéze dodrzovala vie na 100 % a ani jednou jsem nezhfesila.

Po roce jsem zaZala lakiozu navracet do svého jidelnicku a probéhlo to bez probléms.
Unava ani bolesti se nedostavily a pocit, Ze mam rano po probuzeni opét ploché bficho,
byl nenahraditelny. A protoze nemam jen ,obycejnou” intoleranci na lepek, ale mam celiakii,
kterd je doZivotni, a reaguji na viechny obiloviny, drzim dietu opravdu poctivé, protoze jejim
nedrzenim dochdzi k opravdu velkym problémam, které za to nestoji.
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MOJE BEZLEPKOVE ZACATKY

Nebyly vobec jednoduché. Byla jsem zvykla péct podle receptt ,z hlavy”, bez névodo
a vie se mi podafilo vzdy na jistotu. Ale... Bezlepkova mouka ma jiné vlastnosti.
Zkratka nelepi. Musela jsem viechny své dosavadni recepty vymazat z hlavy a zacala
se ,ucit" péct a vafit od za&atku.

Diky mé trpélivosti, které mam nastésti na rozdévani, se mi podafilo dostat
se do takového stavu, Ze mi bezlepkovd mouka podlehla a fungujeme spoleeng,
iako bychom byly jedno t&lo.

| kdyz denné pracuji jako kazdy z vés, d&lam si sama snidang, obédy a vecerte.

Jdu tedy piikladem, ze kdyz se chce, viechno jde. Navic jsem k tomu vlastné
donucend, protoze i kdyz Ziji v Praze, stdle si nemohu zaijit jen tak do pekarny pro &erstvy
(bezlepkovy] kola& jako vy. A protoze jsem opravdova milovnice jidla,
radsji si vecer uvaiim na dalsi den, nez abych trpéla hlady
nebo Zvykala ryzovy chlebiek :).

Kazdy zacatek, af uz v nové préci nebo v nové skole neni lehky, ale pokud jenom
chceme, jde viechno. V tomto pfipadé jde o zdravi, takze by ta snaha méla byt o to vefsil
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KDE VZNIKL NAPAD NA MUJ BLOG?

Mela jsem pdr let nevyuzity Instagram a jen obc&as jsem tam zvefejnila n&jaky
recept s fotografii. Pak jsem zjistila, co jsou hashtagy, za&ala je pouzivat a diky tomu
si m& mohli naijit piiznivci bezlepkové diety. Zacalo mé sledovat vice a vice lidi,

a kdyz jsem byla pozvand na spole&né vafeni se zndmymi foodblogery, Zjistila jsem,
Ze nemam nic k sebeprezentaci - kromé& Instagramu. To mé& limitovalo v tom,
abych se nékam posunula. A tak jsem k Instragramu zhruba pied par mésici
pfidala i blog, na kterém dennodenné pracuiji.

Kazdopd&dné vznik Celiaxmoni byla vlasing ndhoda. Za ni vdégim své nemoci.
Ukdazala mi smér, jak pomoc nejen sobg, ale i ostatnim. Pomoci blogu jim mohu
shromazdit viechny své recepty, vysvétlit jim, co je celiakie, €&emu se maji vyhnout,

a hlavné dodat stejné nemocnym pozitivni energii a motivaci, Ze v tom nejsou sami.

Za vznik svého foodblogu a napsant knihy vd&&im své nemocil
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L, Med ™ z kvétu jetele, jitrocel a stovik
gsme Zvvkall kaZdy den. jablka ze zemé,
domdci vajicka a voda z potiicku.
"1 "lo vse mi dalo dar otraviny jinak.










ZROZENI CELIAXMONI

ozhodla jsem se, Ze svoje rece udu publikovat online, protoze tak mohou
Rozhodla % i pty budu publikovat online, protoZe tak moh
pomoci ostatnim, tak jako mn& pomohly veskeré informace bezprosttedné poté,

co jsem se dozvédéla svou diagnozu.

Gluten free je celosvétovy ndzev pro potraviny ,bez lepku”. Nemd ale dusi, hodnotu
a nic nefikd, krom toho, Ze v potraving nenajdeme gluten. Zkusila jsem se podivat na
to, jak zkombinovat tento nézev se jménem Monika, ale nestdlo to za fec. Bezlepkova
Monika a jiné ndzvy byly dlouhé, neatraktivni a pouzitelné jen pro Ceskou republiku.
Navic jsem nechtéla mit v ndzvu foodblogger, protoze jsem zaginala jen z lasky k vafeni
a tehdy by mé& nenapadlo, ze moje ,pomoc” bude mit takovy smysl a Ze se vlasing
foodbloggerem stanu. Navic pfed tfemi lety, kdy jsem za&inala, byl tento online svét velmi
nezndmy a existovalo jen par lidi, ktefi se fomu vé&novali pro radost stejn& jako ja.

Ale zpét k nézvu.

Mdam vlastng celiakii, jsem Monika, tak pro¢ nebyt Celiakova Monika? Ne... Moc dlouhé
a ceské. Celiac Monika? Taky ne. Zkusila jsem tedy zkombinovat slovo Celiac’s Moni
(Celiakova Moni), ale protoze jsem kreativni, mém rada slovni hficky, nakonec jsem
se dostala az k Celiaxmoni (Celiac’s Monika = Celiaxmoni, &eme “celiaksmoni”).

A od t¢ doby jsem Celiaxmoni, kterd vaii bezlepkové a déli se o recepty a rady
s podobnymi bezlepkovymi pfipady.
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