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ili mali kuchtiei, :
v jiz étvrtém
pokraéovani knizky

RECEPTIKY PRO KUCHTIRY

tentokrat vyrazite ¢ Chechtou, Chirochtou a za
prazdninovgm dobrodruzetvim, a opét nebude chybét
24 receptii na jednoduché pochoutky, které si mizete pfipravit
cami nebo za agictence rodiéi. Tém ci ale nezapomeiite Fiet
o pomoc ¢ horkou troubou nebo panvi. € podrobngmi navody
krok za krokem véechny recepty uréité hravé zvladnete!

V kapitole U V0DY na evich chutovigeh pohareich pohoupete
plnéné tortillové lodiéky, vykouzlite legraéni okurkové zabicky
nebo ctvofite pogtrach malgeh rybiéek - zubatou é&tiku.

davejte pozor na nebezpeéné zmije! Ty naée ce ale
nevyhfivaji na pfijemném cluniéku, ale rovnou ge peéou nad
calajicim ohném. €mlgcnete ci také na
clad’'ouékgceh rozkvetlgeh kvétinach
nebo ochutnate ctrakaté palaéinkové
kravicky.

Chrochta



V' LESE ce vydate na houby. které
zarucené nejeou jedovaté, pripravite
ci kfupavé etromeéky ¢ pomazankou,
nebo upeéete roztomilé kakaové
medvidky. Cecta za dobrodruzetvim
konéi NA TABORE. kde neemi chybit
dobroty ptipravené v kotliku,
poradng taborak ani dikladné
crovnané gpacaky.

Jako vzdy vam u kazdého
receptu naéi tfi kamaradi poradi
zlepéovak, kterg ce bude

v kuchyni uréité hodit. Dozvite
ce také, jak vypadaji rybi 1azné, co nejrychleji zhoji hmyzi
bodnuti nebo jaké tajemetvi ukrgva Chrochtiv bezedng batoh.

Dobrou chut a spoustu zabavy vam preji

Vagi autori









KONECNE PRAZDNINY! JEDE SE NA TABOR! TABORISTE JE TADY,
| CEKAJI NAS ZITRA NAVECER.
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ALE RYBI LAZNE
TU MAJ!




CO POTREBUJEME:
NA 20 LobDICEE

& 10 vajec natvrdo & 1 konzerva tunaka (v oleji) & 2 Izice smetanového sgra
¢ 1 Izice majonézy @ 1 Iziéka keéupu @ 1 jarni cibulka @ barevné papriky
& 20 tortillovych chipet @ <il @ pept

Uvarena vajitka podélné rozpilime
a vydlabeme Zloutky.
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Zloutky ¢ tuitakem (bez oleje)
utfeme vidliékou...

Papriky nakrajime na malé kostiéky.
cibulku nadrobno.
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... a emichame ¢ paprikami, cibulkou, egrem,
majonézou, keéupem, coli a pepfem.



