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1 Produkce a spotreba stolnich hroznii
ve svété a v Ceské republice

Velkovyrobni péstovani stolnich hroznti doséhlo svého rozvoje predevsim ve 20. sto-
leti. Po révokazové kalamité a invazi novych houbovych chorob z Ameriky doslo od
konce 19. stoleti k postupné stabilizaci a rozvoji vinohradnictvi. Zatimco je prvni po-
lovina 20. stoleti spojena predevsim s péstovanim odrtd evropské révy (Vitis vinife-
ra), ve druhé poloviné se zac¢inaji objevovat nové stolni odridy se zvy$enou odolnosti
k houbovym chorobdm a zimnim mrazim. Tyto odrtdy se v zemich, jako jsou Ukra-
jina, Rusko, Moldavie, Bulharsko, ale i Madarsko zacinaji péstovat velkovyrobné.

Stolni odrtidy jsou naro¢néjsi na péstitelské podminky. Vyzaduji vyssi teploty
a sumy teplot za vegeta¢ni obdobi, vyssi intenzitu slune¢niho zafeni a ochranu pred
zimnimi a jarnimi mrazy. Z tohoto ditvodu jsou hlavni péstitelské oblasti stolnich
odrtd situované do jiznich ¢asti na obou polokoulich.

Mezinarodni urad pro révu vinnou a vino (OIV) v Pafizi pravidelné pfinasi sta-
tistiky o produkci a spotfebé stolnich hroznt. Mezi nejvyznamnéjsi evropské pro-
ducenty patii Turecko, Itilie, Spanélsko a Recko, coz potvrzuje vysokou naro¢nost
stolnich hroznu na péstitelské podminky. Pfehled nejvyznamnéjsich svétovych pro-
ducentil stolnich hroznt ukazuje graf 1.
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Zajimavé jsou udaje o spottebé stolnich hrozni v celosvétovém méritku. Statisticka
data za rok 2014 zobrazuje graf 2. Zde je také patrné, Ze nejvétsi producenti stolnich
hroznil se nekryji se staty s nejvétsi spottebou. Stolni hrozny jsou i velmi vyznam-
nou soucasti exportu jednotlivych zemi.

Statni odriidova kniha CR registruje v sou¢asnosti devét stolnich odrad, co? je
pomérné vyznamny pocet. V nasich vinicich se ov§em u drobnych péstitelii péstu-
je i mnozstvi neregistrovanych odrud, s nimiz poditaji i statistiky. Tabulka 1 uvadi
v hektarech plochy v Ceské republice, kde se stolni odrtidy péstuji.
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Nejvyznamnéjsi zastoupeni v Ceské republice m4 tradi¢ni stolni odriida Chrup-
ka bila a Panonia Kincse, ktera se v minulosti péstovala i velkovyrobnim zptsobem
pod zavlahou. Z ostatnich stolnich odrud se za¢inaji v registrovanych vinicich ob-
jevovat také PIWT odriidy, jako jsou Talisman, Krystal nebo Jalovenskij ustojcivyj.
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Arkadia 0,012 - 0,064 0,301 - - 0,377
Diamant 0,091 0,074 0,094 0,102 0,009 0,003 0,373
Chrupka bila 2,10 1,50 2,45 3,51 3,04 0,01 12,61

Chrupka cervend 0,26 0,03 0,46 0,27 0,33 0,21 1,36

Julski biser = 0,102 0,10 0,33 0,170 - 0,396
Olsava 0,050 0,022 0,421 0,080 0,049 0,005 0,628
Panonia Kincse 0,042 1,718 1,141 1,272 3,742 - 7,915
Pola 0,270 - 0,050 0,101 0,009 - 0,430
Vitra - 0,001 0,273 0,033 0,02 - 0,327

Tabulka 1: Produkce jednotlivych stolnich odriid v Ceské republice (Zdroj MZe, 2016)

U zahradkait a malovinafii se péstuje $iroky sortiment stolnich odriid na pomérné
velkych plochach, které viak nejsou pfedmétem této statistiky.
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2  Charakteristika moderni
stolni odrady

Odrudy révy vinné muzeme podle jejich vyuziti rozdélit do nékolika skupin. Najde-
me zde:

e podnoze,

e mostové odriidy urcené pro vyrobu vina,

e odrudy stolni urc¢ené pro primou konzumaci hroznd,

e odrtdy na suseni a produkci hrozinek.

Zejména u stolnich odrid se v poslednim obdobi zdiiraziuji pozadavky na jejich
vzhledové a chutové vlastnosti, na aromaticky charakter bobuli a bezsemennost. Pfi
posuzovani vzhledu jsou nejdutlezitéjsi velikost a tvar hroznu, hustota usporadani
bobuli v hroznu, stejné jako velikost, tvar a barva bobule.

I kdyz bylo v minulosti trendem, Ze hrozen by mél byt tak velky, aby ho bylo
mozné po utrhnuti z kefe cely zkonzumovat, objevuji se dnes bézné hrozny o hmot-
nosti 500-1000 g, které uz na prvni pohled upoutaji vzhledem. Mohutna trapina
navic zajisti atraktivni usporadani bobuli v hroznu.

Tvar hroznu velmi tzce souvisi s usporadanim bobuli. Méné atraktivni jsou
hrozny vyhradné valcovitého nebo kuzelovitého tvaru, naopak hrozny s rozvét-
venou tfapinou, které umoziuji volnéj$i usporadani, jsou atraktivnéjsi. Volnéjsi
usporadani bobuli totiz ovliviiuje pfedev$§im nachylnost hroznu na hniloby. Stolni
hrozny by proto nemély byt husté az velmi husté. Volnéjsi usporadani navic zajistu-
je rovnomérnéjsi vybarveni, protoze v hustych hroznech je vidy ¢ast bobule méné
zbarvena.

Tvar bobule upoutd na prvni pohled. Zadané jsou zejména netradiéni tvary,
napf. podlouhlé, vejcité, opakvejcité, elipsovité, rliznym zptisobem zaspicatélé, pri-
padné zahnuté. Mezi zahrddkati je naptiklad velmi zndmou odridou s atraktivnim
tvarem bobule odrtida Odésskij suvenir.

Zcela zasadnim znakem pro konzumenta hroznt je barva bobule. Za méné pri-
tazlivé je mozné povazovat odstiny zelené barvy. Naopak velmi zajimavé jsou barev-
né prechody mezi rizovou, ¢ervenou, fialovou a modrou. U odrid se Zlutozelenou
nebo Zlutou barvou bobule jsou pak atraktivni zbarveni do rtizova nebo oranzova
na oslunéné strané.

Mezi vyznamné chutové vlastnosti patfi konzistence duzniny, slupka bobule,
pritomnost semen, $tavnatost, chutovd vyvazenost a aromaticky charakter.

Duznina by méla byt pevnd, chrupkava, avsak stale dostatecné $tavnata. Pro stol-
ni odrudy neni vhodna duznina ,,fepovité konzistence®, kdy je sice bobule chrupka-
v4, ale uvolnuje se pouze minimalni mnozstvi stavy.

Pritomnost semen v bobulich je stale velmi diskutovanym znakem. Cestou
k uspokojeni zdkaznika jsou tzv. stenospermokarpické odrtdy, které maji pouze
»zbytky“ semen a zaroven velké a atraktivni bobule.
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Z hlediska chuti je stale velmi dulezity pomér mezi cukry a kyselinami v bobu-
lich. Daleko vice se vSak rozsituje rozsah pozadovanych aromatickych ténda. I kdyz
se v minulosti preferovaly zejména muskatové odriidy, nyni opét stoupa poptavka
i po ténech ,labruskového typu, tzn. po jahodach, malinach, angrestu ¢i bilém ry-
bizu. Zajimavé je také spektrum ovocnych ténd, které zname predev$im u mosto-
vych odrad.

Pozadované vlastnosti stolnich hroznii z pohledu konzumentu a $lechtitelu je
mozné shrnout nésledovné:

e bezsemennost, e pevnd duznina,

e atraktivni vzhled, e dostate¢né silné pripoutani ke stopce,
e velka bobule, e volné hrozny,

e jasnd barva, ¢ jednotna velikost bobuli,

e neobvykly tvar bobule, e nova chut a aroma.

o dlouhd skladovatelnost,

3 Historie a soucasnost péstovani
a Slechténi stolnich odriad

Péstovani stolnich odriid pro pfimy konzum hroznt nema v severnich vinohrad-
nickych oblastech — kam patti i Cesk4 republika - tradici, protoZe se v nich pravé
stolni odridy, z nichZ ma vétsina vysoké svételné a tepelné naroky, péstovaly velmi
obtizné. Proto se v minulosti vyuzivaly méné naro¢né rané odrudy s drobnymi bo-
bulemi pro samozasobeni a mistni trh, nebo byly pro konzumaci vybirany nejlépe
vyvinuté hrozny nékterych mostovych odriid. Postupné se v§ak do nasich oblasti
dostavaji novéjsi odrudy, které se jiz vice priblizuji svymi vlastnostmi velkoplodym
stolnim odriadam z jiznich vinafskych oblasti, nebo jsou jiz i tradi¢nimi velkoplody-
mi odriidami.

3.1 Vyvoj péstovani stolnich odrtid v Ceské republice

Ptivodni stolni odriidy uslechtilé révy vinné (Vitis vinifera) patii diky svému ekolo-
gicko-geografickému ptivodu mezi odriidy s del$im vegeta¢nim obdobim a vys$si cit-
livosti na poskozeni zimnimi mrazy. Péstovan{ stolnich odriid v podminkach Ceské
republiky bylo proto vZdy naro¢néjsi a vybér vhodnych odrtid byl vidy velmi dilezity.

Jako stolni odrtidy se proto v minulosti ¢asto vyuzivaly mostové odrudy s vel-
kym hroznem a vét$imi bobulemi, napf. Modry Portugal, Veltlinské ¢ervené rané,
Muskat Ottonel nebo Trolinské. Z velkoplodych stolnich odrid se na nasem tize-
mi historicky péstovaly: Cabanska perla, Krélovna vinohradii, Jokai Mér, Muskat
Munkatsy, Muskat Mathiasz Janos, Zrinyi Illona, Jan Hunyady, Chasselas Tompa,
Thélloczy Léjos, Pani Mathiaszovd a Kralovna Alzbéta.
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Zlom nastava koncem 80. let 20. stoleti, kdy se na Moravé objevuji v péstova-
ni nové velkoplodé stolni odridy, vyslechténé na KVUVV v Bratislavé. Z hlediska
doby dozravani jsou v nasich podminkach perspektivni a nejvice cenéné rané a vel-
mi rané zrajici typy: Julski biser x Panonia Kincse 13/12 (Déra), Julski biser x Pa-
nonia Kincse 13/22 (Diamant), Caus roz x Julski biser 29/8 (Opal) nebo Dunavski
misket x Cardinal 19/15 (Topas).

KORPAS (1998) zminuje odridy, které jsou na Slovensku aktualné ve statnich
odriidovych zkouskdch. Vsechny vybrané nové vyslechténé stolni odridy jsou vel-
koplodé, vzhledné, velmi dobré chuti, vysoké jakosti. Vynikaji raznorodosti tva-
rit bobuli, rtiznou barevnosti a riznou chuti, navic vyhovuji trznim pozadavkim
v prvni jakostni kategorii. Jedna se o odriidy Rubanka, Negra, Ametyst, Zlatava,
Pastel, Onyx, Negretta a Ruzin. V listiné registrovanych odrid na Slovensku jsou
nyni tyto stolni a také bezsemenné odriidy z domaciho $lechténi: Ametysta, Bezse-
menka, Diamant, Déra, Heliotrop, Luna, Negra, Onyx, Opal, Pastel, Premier, Rhea
a Rubanka.

V Ceské republice se lechténim stolnich odrad révy vinné zabyval Ing. Vaclav
Ktivanek na Slechtitelské stanici vinatské v Polesovicich a vyslechtil tii vynikajici
velkoplodé stolni odriidy — Olsava, Pola a Vitra.

V odrtidovych zkouskich v Ceské republice jsou také nové stolni PIWT odriidy,
disponujici zvy$enou odolnosti k houbovym chorobam.

3.2 Slechténi stolnich odrtd révy vinné

Na zakladé morfologické stavby a ptivodnich areala rozsifeni byly odrady révy
vinné rozdélené do nékolika ekologicko-geografickych skupin, které se oznacuji
nazvem ,proles®. Vétsina stolnich odrtid ma sviij pavod v proles orientalis, ktera se
dale rozdéluje na sub-proles caspica, antasiatica. Jedna se o oblast mezi stfedni Asii
a Kaspickym motem, kterd zahrnuje Azerbajdzan a Arménii. Odriidy maji vétsinou
velké hrozny, ovalné bobule, dlouhé vegetacni obdobi, bezsemenné, nizsi kyseliny,
niz$i plodnost a citlivost na zimni mrazy.

Se zamérnym $lechténim a selekci stolnich odrud evropské révy vinné se zacalo
teprve v 19. stoleti. Cilem $lechtitelt bylo ziskani odrtd s velkym hroznem, velkou
bobuli a dobrymi chutovymi vlastnostmi. Jednou z prvnich cilené selektovanych
odrtd je Madlenka kralovskd. Vznikla ve francouzském Angers v roce 1859.

Vyznamnou odridou s modrou bobuli, ktera vznikla v roce 1860, je Alphonse
Lavallee. Jeji péstovani bylo poprvé zaznamenano ve sklenicich v Anglii, ale znama
je rovnéz pod nazvem Royal, ktera se péstuje ve sklenicich v Belgii.

Pocatkem 20. stoleti zacaly vznikat typické velkoplodé odriady. Velmi vyznam-
tové roz$irena Italia, vyslechténa jiz v roce 1911.

Dalsi celosvétové velmi vyznamnou odrtidou evropské révy vinné je Kralovna vi-
nic. Byla vyslechténa v Madarsku v roce 1916 Mathiaszem Janosem. Kralovna vinic
dozrava rané, ve 2. poloviné srpna az zacatkem zafi a neni naro¢nd na polohu.
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Soucasné $lechténi révy se orientuje jednak na odriidy uslechtilé révy vinné (Vitis
vinifera), PIWI odrtdy se zvysenou odolnosti k houbovym chorobam a bezsemenné
odrudy. V pripadé sternospermokarpického typu bezsemennosti se bobule vyvijeji
normalné, ale vyvoj semen se zastavi — zlistavaji mald, nezdrevnatéld a mékka. Par-
tenokarpické bobule jsou vétsinou malé a ovalného tvaru, semena v nich chybéji.
Kfizeni dvou bezsemennych odrid prinasi vétsi pravdépodobnost ziskani bezse-
mennych potomkd.

Ve $lechténi stolnich odrud zazivd svoji renesanci druh Vitis labrusca, ktery je
nositelem velkych bobuli, dobré rezistence k chorobdm a mraziim a také vyrazného
aromatu. Jeho pfednosti je také pevna slupka a volnéjsi usporadani hroznu. Druh
poskytuje bobule atraktivnich viini a chuti, jako jsou jahody, maliny, angrest nebo
bily rybiz.

3.3 Slechténi odrtd se zvySenou odolnosti
k houbovym chorobam a zimnim mrazim

Péstovani odrid se zvySenou odolnosti k houbovym chorobam ma velky vyznam
predev$im v podminkach biologického vinohradnictvi. Biologické péstovani révy
vinné je u stolnich odriid velmi vyznamné, protoze konzumujeme ¢erstvé hrozny,
Casto okamzité po utrhnuti z kefte.

3.3.1 Jak je to vlastné s ,,rezistenci“ odrud révy vinné?

Zamérem $lechtiteltl odrad se zvy$enou odolnosti k houbovym chorobdam a zimnim
mraziim je pfena$et na potomstvo od evropskych odrud stabilni vynos a kvalitu
hroznt, ptizptsobivost ptidnim a klimatickym podminkam, zatimco od amerického
nebo asijského partnera predevsim rezistentni vlastnosti.

Evropska réva vinna (Vitis vinifera) nedisponuje rezistenci k révokazu, plisni révy
ani padli révy. Mezi odrtidami je mozné najit pouze takové, které maji vyssi odol-
nost k napadeni hroznti $edou hnilobou. V soucasnosti existuji odrady révy vin-
né, které maji v normalnich podminkdch dostate¢nou toleranci k plisni révy, padli
révy, Sedé hnilobé a musi se pouze minimalné o$etrovat proti houbovym chorobam.
Stupen projevu této tolerance mtize byt vyznamné ovlivnén lokalitou, podnebim
a pribéhem pocasi na stanovisti. Proto je mozné pozorovat u jedné odriidy na dvou
rozdilnych stanovistich i rozdilny stupen tolerance.

V sortimentu stolnich odrtid tézko najdeme takovou, ktera by méla absolutni
rezistenci k houbovym chorobam. Ur¢ité ale najdeme velké mnozstvi odrud tole-
rantnich, s dostate¢nou polni odolnosti. Péstitelé révy vinné v biologickém rezimu
oznacuji odrudy odolné k houbovym chorobam jako ,,pilzwiderstandsfihige Sorten®
nebo ,,pilzwiderstandsfihige Rebsorten® a zkracené je oznacuji terminem ,,PIWIS,
coz v ¢eském prekladu znamena odrtiidy odolné k houbovym chorobdm. Oznaceni
zkratkou PIWI bude pouzivano pro skupinu téchto odrud i v dal$ich ¢astech textu.
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3.3.2 Slechténi PIWI odrid - odrid se zvy$enou odolnosti

Slechténi révy vinné za téelem ziskdvani odrtid odolnych k houbovym chorobdm,
mrazim a ptipadné révokazu zacalo jiz v 19. stoleti v Americe. Vinohradnictvi v Se-
verni Americe bylo zaloZeno na rostlinném materidlu vyslechténém z domacich di-
vokych druh, a to predevsim z Vitis labrusca (Isabella, 1816, Catawba, 1823, Con-
cord, 1854), dale z Vitis aestivalis v centralni ¢asti USA (Norton/Cynthiana, 1835)
a Vitis rotundifolia na jihu USA (Scuppernong, 1817).

Tento $lechtitelsky smér pokracuje v Americe do soucasnosti. Vyznamna je na-
priklad prace Dr. Charlese Demka, ktery v roce 1927 zapocal hybridizaci americ-
kych druhti s divokymi druhy rostoucimi na Floridé. Vytvoril tfi odraidy: Dunstan,
Taylor a Florida Concord. V roce 1945 zktizil L. H. Stover na Floridské univerzité
divoky druh Pixiola (Vitis simpsonii) s odriidou Golden Muscat, ¢imz vznikla nova
odrtida Lake Emerald. Nasledujici kfizeni dalo odrtidy Blue Lake, Noris a Stover.
V sedmdesatych letech 20. stoleti byly v Arkansasu vyslechtény odrtdy Venus, Re-
liance, Mars, Saturn a Sunbelt, které vznikly z ktiZeni Vitis labrusca x Vitis vinife-
ra (LANE, 1997). Nékteré z nich — Venus, Mars, Saturn nebo Reliance — se rozsi-
fuji také mezi péstitele révy vinné v Ceské republice a ziskdvaji si oblibu zejména
diky svym chutovym a aromatickym zvlastnostem. Atraktivni jsou také bezsemen-
né odrudy tohoto typu, napi. Interlaken Seedless, Einsett Seedless nebo Remaily
Seedless.

Nova vlna ve $lechténi stolnich odrid se zvy$enou odolnosti zacala v Evropé po
2. svétové valce a rozsifila se z Francie i do zemi vychodni a jihovychodni Evropy.

Prace v Madarsku zacala pod vedenim Vyzkumného tstavu pro vinohradnictvi
a vinafstvi v Egeru (Dr. J. Csizmazia) a Univerzity pro zahradnictvi a potravinarsky
pramysl v Budapesti (Dr. P. Kozma, Dr. I. Tamaszy).

Vyznamné je také $lechténi PIWT odrtd v zemich byvalého Sovétského svazu.
I presto, ze vétsina byvalych vyzkumnych tstavi pokracuje ve své praci dodnes, pri-
dala se k nim také celd fada privatnich $lechtiteldi. Diky jejich usili vzniklo mnoho
PIWI odrud, které jsou vhodné také pro velkovyrobni péstovani, coz znamena, ze
jejich péstitelské i organoleptické vlastnosti dosahuji vynikajici uroven. Vlastnosti
nékterych z nich popisuje tabulka 2 na dalsi strané.

Slechténi perspektivnich odrad dnes sméfuje k ziskani komplexni odolnosti
k vyznamnym biotickym a abiotickym faktorim. U stolnich odrtd révy vinné se
vyuziva metody pyramidizace genti za Gcelem ziskdni vysoké a stabilni rezistence
k houbovym chorobam. Jednd se o pfenaseni monogennich a oligogennich rezis-
tentnich vlastnosti ziskanych prosttednictvim genti rtizného ptvodu do jednoho ge-
notypu. Vysledkem jsou potom odriidy disponujici velmi dobrou a stdlou rezistenci
k houbovym chorobam.

Za perspektivni odridy v horizontu roku 2025 jsou povazované odrtidy Laureat
muskatnyj, Rumba, Rekord Magaraca, Dolgozdannyj, Rosfor a Preobrazenie (IVAN-
CENKO a kol,, 2012).
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Organo-
Odrada Il;Imzotn(()s)t E:I:Eg((’s; 1?0 a;:; Tvar bobule leptické
roznitis 8 hodnoceni*
Velmi rana zralost odrudy
Vostorg 530 6-7 Zlutozelena ovalny 82
Flora 800 8-10 Zlutozelena OYaln?_ , 8,6
-cylindricky
Rana zralost odridy
Arkadia 800 8-10 Zlutozelena vejlity 8,6
Livia 350 56 tmave vejeity 8,2
modra
Stfedné rana zralost odrudy
Kobzar 900 8-10 Zlutozelena vejcity 7.9
g]gr‘:)‘:;ll;] 700 5-6 rizova ovalny 7.9
]])ael;;r;sll:;;n vi 600 3-4 Cervend kulaty 7,8
Stfedné zrajici odrudy
Lanka 600 7-8 Zlutozelena vejity 7,3
Ljubitélskij 450 5-6 tmave ovilny 8.1
modra
Juino- tmaveé
bereznyj 300 3-4 modra ovalny 7,9
bezsemjanyj
Sokoladnyj 800 7-8 razova ovalny 7,9
Stfedné pozdni zralost odridy
Zagadka 700 6-7 7lutozelena ovalny 7.8
Kometa 700 8-10 tmave vejity 8,0
modrd

Tabulka 2: Zajimavé stolni PIWI odriidy ze zemi byvalého Sovétského svazu
(zpracovano podle IVANCENKO a kol., 2012)

Zavérem je tfeba se rovnéz zminit o vyznamném zdroji mrazuodolnosti vyuziva-
ném ve $lechténi, kterym je botanicky druh Vitis amurensis, jenz se ukazal jako
vhodny geneticky pramen disponujici nejen vysokou odolnosti k mrazu, ale i nizsi

citlivosti k plisni révy, dobrou akumulaci cukrii a ranou dobou zrani.

* Organoleptické hodnoceni posuzuje vzhled a chutové vlastnosti bobuli. Kazda odriida
miize dosdhnout max. 10 bodz.
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4  Nutri¢ni hodnoty
a vyznam hroznii ve vyzivé ¢lovéka

Hrozny predstavuji velmi vyznamnou slozku ve vyzivé ¢lovéka. Kromé mnoha po-
zitivnich zdravotnich u¢inka také napomdhaji traveni a stimuluji chut k jidlu. K je-
jich konzumaci vybizeji ptiznivy pomér cukri a kyselin, aroma i pevna a chrupkava
duznina. Tuto skute¢nost potvrzuje rovnéz stoupajici spotieba hroznt.

Ulohou hroznii ve vyzivé a jejich plisobenim na zdravi ¢lovéka se zabyva am-
peloterapie. Tato ,,hroznova ktira“ vyuziva pozitivni vlastnosti hrozna a jejich che-
mického slozeni na zdravi ¢lovéka, coz dokladaji i seriézni vyzkumy publikované
v lékarské literature.

Chemické slozeni hroznt je pomérné rozmanité a proménlivé v zdvislosti
na odrtdé, pidnich a klimatickych podminkach a také na terminu sklizné hrozni.
Urcuje rovnéz jejich dietetickou hodnotu. Zakladni latkové sloZeni hroznu uvadi
tabulka 3.

Odriudy podle barvy bobule
modra barva bobule bila barva bobule
energeticka hodnota (KJ/Kcal) 255/61 264/63
voda (g) 80,7 79,3
bilkoviny (g) 0,6 0,6
tuky (g) stopové mnozstvi stopové mnozstvi
cukry (g) 15,5 16,1

Tabulka 3: Zdkladni obsahové ldtky ve 100 g bobuli révy vinné
(zpracovano podle VIDAUD aj., 1993)

Pro posouzeni latek obsazenych v bobulich a jejich nutri¢ni hodnoty je tieba znat
nejen morfologické slozeni bobule, ale i védét, kde se v bobuli nachazeji.

Hlavni cukry v hroznech predstavuji glukéza a fruktéza. Sacharéza se nachazi
v hroznech pouze v minimalnim mnozstvi a pfedev$im v zavislosti na odradé. Ob-
sah cukrti je proménlivy podle odrtidy a stupné zralosti hroznt. Obsah vody v hroz-
nech zavisi na mnozstvi a terminu srazek, ptipadné na pouzivani zavlahy.

Velmi vyznamné jsou u stolnich hroznt pektiny, i kdyz se vyskytuji v malém
mnozstvi (0,30-1,31 %). Nachazeji se pfedevsim ve slupce bobuli. Pozitivné ovliviu-
ji transportabilitu a skladovani stolnich hrozni. Obsah pektint je opét odriidovou
vlastnosti.

Organické kyseliny jsou zastoupené predevs$im kyselinami vinnou a jable¢nou.
Obsah kyselin je rovnéz zavisly na odradé, osetfovani vinice a prabéhu pocasi ve
vegeta¢nim obdobi.
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Obrazek 1: RozlozZeni
dilezitych obsahovych ldtek

v bobulich révy vinné
(zpracovano podle COOMBE
a ILAND, 2005)

Dulezitou skupinou, ktera
muze ovliviiovat zdravi ¢lo-
véka, jsou minerdlni latky.
Jsou cenéné pro svou vysokou
vyzivovou hodnotu a uéin-
kuji jako prevence moznych
chronickych poruch vyzivy.
V hroznech jsou vyznamné
predevs$im kationty drasliku,
vapniku, hotéiku a sodiku.
U stolnich hroznt existuje
rovnéz zavislost mezi obsa-
hem mineralnich latek a skla-
dovatelnosti hroznt. Sklado-
vatelnost zlepsuje vyssi obsah
fosforu a nizsi obsah dusiku,
drasliku a hor¢iku.

SLUPKA
A# —aromatické latky
v —fenolické latky

\\‘\
™ dusikaté latky, cukry,
kyseliny, mineralni [atky

s
SEMENO - taniny

/

~-. CEVNI SVAZKY

| STOPKA
BOBULE

Odrudy podle barvy bobule
Mineralni latky modra barva bobule bila barva bobule
sodik (mg) 2 2
draslik (mg) 320 250
vapnik (mg) 4 19
hoi¢ik (mg) 4 7
fosfor (mg) 16 22
Zelezo (mg) 0,3 0,3
zinek (mg) 0,1 0,1

Tabulka 4: Obsah minerdlnich latek ve 100 g bobuli révy vinné

(zpracovano podle VIDAUD 4aj., 1993)

Jako v8echny druhy ovoce predstavuji i hrozny révy vinné vyznamny zdroj vitami-
nu. V bobulich je obsazeno vétsi mnozstvi vitamint rozpustnych ve vodé nez vita-
mind rozpustnych v tucich. Pro své antioxida¢ni vlastnosti je patrné nejvyznamnéjsi
vitamin C, jehoZ obsah v hroznech je vy$si nez v jablkdch, hruskach, broskvich nebo

v fadé dal$ich ovocnych plodi.
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Odrudy podle barvy bobule
Vitaminy modra barva bobule bila barva bobule
vitamin C (mg) 4 4
vitamin B1 (mg) 0,04 0,04
vitamin B2 (mg) 0,02 0,02
vitamin B6 (mg) 0,10 0,10
kyselina panthotenova (ug) 0,05 0,05
kyselina listova (ug) 6 6
biotin (pug) 0,3 0,3

Tabulka 5: Obsah vitaminii ve 100 g bobuli révy vinné
(zpracovano podle VIDAUD aj., 1993)

V hroznech jsou obsazené rovnéz dusikaté latky predstavované bilkovinami, amino-
kyselinami, amonnym a nitratovym dusikem. Bilkoviny se nachdzeji pfedevsim ve

sxyr

vvvvvv

né pro mobilizaci imunitniho systému. Protoze bilkoviny rostlinného ptivodu neni
¢lovék schopen sam vytvaret, musi je pfijimat potravinami, tedy napt. hrozny.

Ze zdravotniho hlediska ma vsak velky vyznam predevs$im velka skupina slou-
¢enin obsazenych v hroznech i ve viné - fenolické latky (existuje jich okolo 5000).
Hroznové bobule jsou velmi bohatym zdrojem téchto latek, které se nachdzeji ze-
jména ve slupce a v semenech. Jejich obsah a slozeni zasadné ovliviiuje kvalitu hroz-
nil a zaroven pozitivné puisobi na snizeni vyskytu kardiovaskuldrnich onemocnéni
u lidi. Dtilezité je rovnéz jejich antioxidacni ptisobeni pfi vyrobé vina.

Patrné nejvyznamnéjsi skupinou fenolickych latek, ktera pozitivné ptisobi na
zdravi ¢lovéka, jsou stilbeny a z nich potom zejména resveratrol. V hroznech se
vyskytuji trans-resveratrol a dale jeho glykosidy — trans- a cis-piceid. Trans-resve-
ratrol (3,5,4 - trihydroxystilben) je jednim z nejvyznamnéjsich fytoalexind u révy
vinné. Resveratrol se v bobulich révy vinné nachdzi ve slupce a v semenech. V duz-
niné je obsazen minimdlné, nebo dokonce viibec. Resveratrol se tvori predev$im
jako odpovéd rostliny na stresové situace, u révy vinné jsou to nejéastéji houbové
choroby nebo silné UV zareni. Piisobeni resveratrolu je pozitivni ve vztahu ke snize-
ni kardiovaskuldrnich onemocnéni (BERTELLI, 2003), nékteré studie dokonce do-
kladaji, ze preventivné piisobi i proti nddorovym onemocnénim (BRUNO aj., 2003),
proti Alzheimerové chorobé a jako reguldtor imunitniho systému (FALCHETTI
aj., 2001).

Obsah fenolickych latek i stilbent je ovlivnén predev$im odrtdou. Dal$i vyznam-
ny vliv maji podnoz, stanovisté, napadeni houbovymi chorobami a jiné stresové si-
tuace ¢i agrotechnické zasahy pfi péstovani révy vinné.
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Koncentrace fenolickych latek je zavisla na podminkach stanovisté, a to prede-
v$im pti vzdjemném ptisobeni slune¢niho zafeni, teploty, vlhkosti, obsahu Zivin,
vody a zralosti hroznti. Obsah resveratrolu byva vyssi v chladnéjsich péstitelskych
podminkach nez v horkém prostiedi. Péstovani révy vinné v Ceské republice je pro-
to pozitivni i z pohledu tvorby zdravotné prospésnych fenolickych latek.

Zajimavé vysledky vyzkumi PIWI odrad publikovali BAVARESCO aj. (1997)
a LI aj. (2006). Autofi shodné uvadéji, Ze interspecifické odriidy maji vyssi obsa-
hy stilbenii nez odrtidy evropské révy vinné (Vitis vinifera). KORBULY aj. (1998)
potom uvadi u interspecifickych odrtd a Vitis vinifera podobny obsah resveratrolu.
LI aj. (2006) dale prokazali, ze stolni odrtidy Superior Seedless a Muskat hambur-
sky maji mnohem vy$si obsah resveratrolu nez mostova odrtida Merlot. Je rovnéz
znamo, Ze odridy s cervenou, modrou nebo cernou barvou bobule jsou bohatsi na
resveratrol nez odrudy s bilymi bobulemi.

Resveratrol v$ak neni jedinou zdravi prospésnou fenolickou slou¢eninou. K ta-
kovym latkdm muzeme dale zaradit fenolické kyseliny, kyselinu gallovou, flavanoly,
katechin, epikatechin a mnoho dalsich.

Vsechny vyse latky obsazené v hroznech jsou diulezité i z hlediska chutovych
vlastnosti hroznt.

5 Zasady vybéru stanovisté pro
péstovani stolnich odrid révy vinné

Réva vinna je jednou z nejdéle péstovanych kulturnich rostlin. Rozmach jejiho pés-
tovani je historicky spojeny predevsim s oblasti Stfedozemniho mofe. Je proto patr-
né, ze réva vinna patfi mezi rostliny, které maji rady teplé a dostate¢né slunné pésti-
telské podminky.

I presto, Ze md réva vinna pomérné vysoké pozadavky na klimatické podminky,
postupné se rozsitila do mnoha vinarskych oblasti po celém svété. Vzdy je vsak vel-
mi dulezité, aby méla v dané lokalité optimdlni podminky. Pro stolni odrtdy toto

Pri vybéru stanovisté pro péstovani stolnich odrtd révy vinné je tfeba zohledno-
vat nasledujici podminky:

1) klimatické faktory - teplota, slune¢ni zareni, srazky, proudéni vétru,

2) topografické faktory — nadmorska vyska, expozice pozemku ke svétovym stra-
nam, sklon pozemku, proudéni chladnych vétru,

3) padni podminky - geologické podlozi ve vztahu k obsahu vapna v pudé, ptdni
druh, hospodareni pudy s vodou, zahfevnost pidy.

Poradi jednotlivych podminek vyjadfuje i jejich dilezitost. Absolutné nejdulezitéj-
$im kritériem pfi vybéru budouciho stanovisté pro péstovani stolnich odrtd jsou
proto klimatické podminky.
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5.1 Klimatické podminky pro péstovani révy vinné

Réva vinna je kulturni rostlina s celosvétovym rozsifenim. Lze ji péstovat v pomérné

$irokém aredlu od mirného pasma az po tropické oblasti. Z klimaticko-vinohradnic-

kého hlediska patii Ceskd republika mezi oblast chladného podnebi. Jeji klimatické
podminky jsou velmi pfiznivé pro zrani bilych mostovych odrid.

Na vyzravani hroznt v nasich klimatickych podminkach pozitivné ptisobi kolisa-
ni dennich a no¢nich teplot v dobé zrani. Vlivem takového pocasi dochazi k harmo-
nizaci mezi cukrem a kyselinami. Pozitivné je ovlivnén i obsah aromatickych latek
v bobulich. Negativné mohou naproti tomu pusobit nizké teploty v zimnim obdo-
bi, kdy v nékterych letech byvaji zejména stolni odridy poskozené zimnimi mra-
zy. Protoze jsou stolni odriidy naro¢né na dostatek tepla a slune¢niho zareni béhem
zrani, v naSem pasmu budou vyZzadovat optimalni mezoklimatické a mikroklimatic-
ké podminky.

Zakladni klimatické podminky pro péstovani révy vinné lze charakterizovat na-
sledujicim zptisobem:

e Primérna rocni teplota by méla byt minimalné 9,0 °C. Optimaélni podminky pro
péstovani révy vinné lezi mezi 11-16 °C.

e Primérna teplota za vegeta¢ni obdobi (1. duben-31. fijen) by méla dosahovat
minimélni hodnoty 13-14 °C. Pro péstovani stolnich odrtd jsou vhodné teploty
nad 16,5 °C.

e Primérna Cervencova teplota by méla dosahovat minimalné hodnoty 18-20 °C.

e V dobé kveteni révy vinné (konec kvétna—cerven) by neméla teplota klesnout
pod 15 °C.

e Poklesy teplot v zimnim obdobi pod -20 °C rovnéz velmi negativné ptisobi na
révu vinnou.

Teplota nejchladnéjsiho mésice v roce by neméla klesnou pod -1,1 °C.

Délka vegeta¢niho obdobi by méla byt v rozmezi 170-190 dnti.

Trvani slune¢niho svitu by mélo predstavovat minimalné 1100-1600 hodin za ve-

getacni obdobi.

o Celkovy uhrn srazek za rok by mél byt 500-600 mm, pfi¢emz thrn srazek za ve-
getacni obdobi by mél predstavovat minimalné 300 mm.

5.1.1 Teplota

Teplota je zakladnim parametrem pro rist a vyvoj révy vinné a pro dosazeni kvalitni
vyzrélosti hroznt. Tento faktor slouzi k rajonizaci vinafskych oblasti v celosvétovém
méritku. Teplota ovliviiuje rovnéz zakladni fyziologicky proces v rostlinach - foto-
syntézu, dale ma vyznamny vliv na tvorbu cukrii, zménu obsahu organickych kyse-
lin a vyvoj fenolickych a aromatickych latek v bobulich.

Teplota a koeficienty zaloZené na teplotnich parametrech se vyuzivaji pri vybéru
stanovisté pro péstovani révy a zaroven pro vybér vhodné odrtidy na dané stano-
visté. Na zdkladé primérnych teplot za vegetacni obdobi (1. dubna az 31. fijna) lze
doporucit nasledujici stolni odrady:
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Pramérna teplota

za vegetacni obdobi DT Oy
13-15°C Vostorg, Krystal, Augustovskij
15-17°C Nero, Palatina, Pleven ustojc¢ivyj
17-19°C Agét Donskoj., Alden, Startovyj, Frumoasa albe,
Tip Chadzibeja
19-24°C Aron, Aivaz, Ananasnyj, Jalovenskij ustoj¢ivyj, Dacnyj,

Moldova, Péléskei Muskotaly, Jubilej Zuravlja, Talisman

Tabulka 6: Doporucenti stolnich odriid na zdkladé priimérnych teplot
za vegetacni obdobi

Z tabulky 6 vyplyvd, Ze minimalni teplotni pozadavky pro kvalitni vyzralost hroznt
se lisi podle odrudy a jsou rovnéz v uzkém vztahu ke specifickym podminkam sta-
novisté, kde se réva vinna péstuje.

Teplota ovliviiuje vegetativni riist a vyvoj révy vinné. Optimalni teploty pro révu
v prabéhu vegetaéniho obdobi jsou mezi 20-35 °C. Vyznamné piisobi rovnéz na vy-
zravani hroznii. Diky fotosyntéze ovliviiuje i hromadéni cukrii v bobulich. Osluné-
ni hrozn ma zase vliv na metabolismus organickych kyselin. Kombinace teploty,
slune¢niho zareni a kvality oslunéni bobuli ptsobi na metabolismus aromatickych
latek, antokyaninovych barviv a tanint. Jsou-li ovSem teploty vyssi nez 35 °C, zpi-
sobuji uzavirani priiducht a v disledku toho pokles vykonnosti fotosyntézy.

Studiem ptirozenych, periodicky se opakujicich tkazii a jejich vztahu ke klima-
tickym podminkam v prubéhu vegeta¢niho obdobi révy vinné se zabyvd fenologie.
Tato véda zkouma tzky vztah mezi podnebim a vyvojovymi fazemi révy vinné a vy-
svétluje vykyvy kvality v jednotlivych letech pfes proménlivosti zpuisobené klimatic-
kymi faktory a nastupy jednotlivych fenofazi. V této souvislosti je mozné vyuzivat
porovnani nastupu jednotlivych fenologickych stadii s jinymi teplomilnymi drevi-
nami, jako jsou merunky, broskvoné, mandloné. Tato skute¢nost ma velky vyznam
predevsim v nevinatskych a okrajovych oblastech péstovani révy vinné. Pozorovani
teplomilnych drevin ndm miize napomoci s rozhodnutim, zdali viibec révu vinnou
v takovém prostiedi péstovat, a pripadné nds podle priabéhu teplot a délky vegetac-
niho obdobi privést i k vhodné odrudé.

5.1.2 Slune¢ni zareni

Slune¢ni zafeni ptsobi na révu vinnou bud pfimo, nebo v souvislosti s ovliviiova-
nim teploty v listové sténé a v z6né hroznd. Slune¢ni zareni je dilezité pro Zivotni
déje u révy vinné a je vyznamnym ¢initelem pro fotosyntézu, ovliviiuje iniciaci a di-
ferenciaci kvétenstvi a predev$im vyzravani a kvalitu hrozna.

Vlivem slune¢niho zéfeni dochdzi k zahfivani povrchu ptidy ve vinici a diky
tomu i ke zvy$ovani teploty listti a hroznd. V priibéhu vegeta¢niho obdobi existuji
stadia, kdy je intenzita oslunéni spolu s teplotou prili§ vysokd. Kombinace teploty,



