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UvoD

Tato publikace vznikla jako dal$i prepracované vydani knihy o zpracovani ovci viny.
Néktera fakta se zde objevi znovu, predevsim ta obecné platna a historicka.
Predstavené projekty a pfipravné prace jsou uchopeny nove a predany tak, aby
prinesly Ctenari co nejvic fantazie a radosti z vlastni tvorby.

Na Uplném zacatku se opét vratime do historie. Je velmi pravdépodobné, Ze kdyZ se Elovek
- lovec stal pastevcem a chovatelem dobytka zjistil, Ze misto kiiZze zabitych zvifat mize
pouZit a zpracovat srst - vinu. Material, ktery se da plstit, sepfist v pfizi a dale napf. vazat
v koberce a tkét. Jednim z nejstarsich dochovanych nélezd plsténého vyrobku jsou textilie,
objevené ve stfedni Asii v Pazyryku z 5. stol. pf.n.l.

Krasna legenda o vzniku plsténi je i tato:

Praotec Noe prestal potopu svéta se vsemi zvitaty v tésném prostoru své archy. KdyZz mohl
prvné vstoupit opét na zemi vypustil vSechna zvifata a tu spatfil prazvlastni tkaninu, souvislou
latku, jakou jesté nikdy predtim nevidél. V mistech, kde zvitata stala, byla silna vrstva zvire-
cich chlupd, poslapana a zplsténa jejich kopytky.

Plsténi ma svou velkou tradici v asijskych narodech, predevsim to byly koGovné nomadské
kmeny napt. v Mongolsku, Turkmenisténu...Pro nomady plsténi vZdy bylo a je aZ dosud
soucasti denniho zZivota a kultury. Jejich obydlim je velky pfenosny stan - jurta. Jméno jurta
je plvodné z rustiny JURT. V Mongolsku se tento stan nazyva GER. U nds se bézné pouziva
nazev jurta. Je postavena z dfevéné skladaci konstrukce a cela je pokryta silnou vrstvou
zplsténé viny. Vina vyborné izoluje a chrani proti desti a vihku.



Zivot v jurté je uzplsobeny
vsednimu Zivotu a kaZdodennim
potrebam kocovnych pastevcd.

Je zajimavé se na chvilku zastavit nad nékterymi zviatnostmi, které tato jednoducha stavba
umozhuje. Nejvyraznéjsim aspektem je kruhové feSeni stavby, coZ znamend, Ze nejsou nikde
Zadné ostré hrany ani kouty, podobné jako v indidnském stanu. Uprostfed je vZdy ohen,
kamna. Za mnohé stoleti existence jurty se z ni stal posvatny maly vesmir.

Mongolové povaZuji stfechu svého obydli za nebeskou a otvor s korunou za Slunce,

oko nebeské, ze kterého pfichézi svétlo.

Ranni Ulitba bohdm do ohné je rituél, pfi kterém dochazi ke spojeni pary s kourem ohnisté,
ten stoupa vzhlru k boZstvu. Do ohné se nesméji hazet Zadné odpadky, nesmi se v ném
prehrabovat, Zzadny cizi ¢lovék si nesmi z ného zapalit svétlo. Vstup do jurty je obvykle z jizni
strany, z pohledu pfichoziho je prava ¢ast obydli Zenska, leva muzska. V pravé Casti se
odehrava pfiprava jidla, péCe o déti, Siti...MuZzi jsou uvnitf podstatné méné a vénuji se hlavné
vyrobé a opravam konskych postrojli. Pfimo naproti vchodu je ,svaty kout“ - oltaf s obrazky
nebo soskami uctivanych bytosti, fotografiemi predkd, pribuznych i oblibenych koni.

Hosté byvaji uvedeni do jeji levé &asti. Cim vazené&jsi host, tim je usazen déle od vchodu

a blize k oltafi. Pfi vchéazeni dovnitf neni slusné si stoupnout na prah. Vnitfek pribytku zdobi

a soucasneé i vyhfivaji krasné koberce.




UvoD

U kocovnych kmené poslouZily koberce i jako stil a jejich vyznam byl vicedcelovy. Kmen byl
doma tam, kde se pravé usadil a koberec slouZil i jako prostiedek k vytvoreni zvlastniho osob-

niho prostoru, teritoria. Mdj koberec je divérné znamy a ,,uchopeny* kus prostoru, mobilni
kus viastni zemé.

Bylo by zajimavé zamyslet se i nad rozdilem vniméani prostoru a ¢asu téchto lidi v porovnani
s evropskym zplsobem Zivota, s nasim typickym hromadénim véci a majetku.
Ale toto necht je ponechano kazdému z nés, k vlastnimu badéni a pfemysleni...

Za zminku stoji i koberce vazané a tkané, které se staly zddanym artiklem kupc, sbératell
a muzei. Jejich pGvodni originalita byla ¢asem poznamendna produkci na zakazku. Naproti
tomu plsténé koberce zlistaly mimo tento hlavni zajem a zachovaly si tradicni charakter.
Dodnes se vyrabéji podomacku a mimo dosah komerénich vlivll. (Kazachstan, zapadni
Mongolsko, rusky Altaj, Uzbekistan...) Nebyly vyrabény pro obchodovani, pouze pro vlastni
potfebu. MiZeme se setkat s tradi¢nim zplsobem plsténi, ktery nevyzaduje zadné technické
pomocniky, staci ovéi vina, lidské ruce, horka voda, na vetsi kusy je vybornym pomocnikem
kan. Doporucené video: Mongolian Feltmaking - YouTube

Plsténé koberce jsou plné vzord, vytvareji se z barvené ovci viny, vétSinou je to Zenské préce.
Zajimavé by bylo zabyvat se i symbolikou pradavnych vzor(, tvary i barvy v kobercich nejsou
nahodné, ukryvaji v sobé vic, neZ miZzeme pouhym okem odhalit. Nejen zvlastni harmonii

v pravidelnosti, ale i hlubsi vyznam jednoduchych forem mdzeme citit i objevovat.



Velkou prednosti vzor( je jejich jednoduchost a zfetelnost. Hodné inspirace miZeme najit
také u nasich blizkych soused( v Madarsku, kde je plsténi tradi¢ni femeslnou technikou.

| ja jsem se k plsténi a zpracovani ov¢i viny dostala diky madarskym prateldm, ktefi pdsobili
v Madarském kulturnim stfedisku. Tam se donedavna poradaly velmi zajimavé kurzy tradi¢ni-
ho plsténi.

Pri téchto setkanich jsem se naucila to nejdlleZitéjsi. Pracovat s ovéi vinou bez zbytecnych
pomlcek, jen s co nejjednodussimi prostredky. Tak jsem mohla poznat, Ze nejvétsi schopnost
je v nas samych a Ze k napInéni mysSlenky i pfedstavy potfebujeme predevsim otevienou mysl
a cit, k dokonceni pak znacnou davku fyzické sily a trpélivosti. PFi plsténi miZeme tvorit, ale
zaroven je tfeba i tvrdé zapracovat.

VIna potfebuje nase ,naslouchani“, neni lehce méfitelna (mnoZstvi je dost ¢asto potfeba
potfebujeme vypéstovat v sobé cit. Ten souvisi pfedevsim s tim, jak to méme usporadané
uvnitf sebe, jestli néco moc rychle chceme, nebo jsme ochotni nespéchat. Jestli na sebe
dokazeme nechat plsobit prostor, ¢as, vini, barvy, ovce na zahradé, Spinu pfi prani viny
a jeji pfipravu, jestli chceme proZit ten zazrak promény hrubé viny plné sldmy a ovcich
bobkd v jemny, Cisty, néZzny na dotek, vinény dérek.

A moZna si i vS§imneme, Ze se stavdme soucasti néceho krasného, Ze zainame patfit mezi
ty, kdo proZivaji radost jako soucést svého Zivota, Ze néco z nas odpadlo, co nas dfiv tiZilo,
moZnéa nas i jednou napadne, Ze svij vSedni Zivot miZzeme zménit, zjednodusit a prosvétlit
tvlréim pristupem ke vSemu.

Jana Silarové




O VLNE

Toto povidani je uréeno predevsim pro ty z nas, kdo maji na zahrade ovecky jako ,,sekacky

na travu® a nevédi, co s ostfihanou vinou. Mohli bychom se tedy naucit, jak zpracovat vinu

bez nakladi a ku prospéchu a zkvalitneéni naseho Zivota. Potfebujeme na to pouze ¢as a trochu
fyzické prace.

Nase ovecky ,sekacky“ byvaji vétSinou ovce z rlizné zkfizenych plemen. Pokud mame moz-
nost Cistého plemene, pak je dobré védét, Ze jsou plemena masné a plemena, u kterych je
pro dal8i zpracovani zajimavym produktem predevsim vina.

U masnych plemen byvé vina vétsSinou dost nekvalitni a ¢asto se vyuziva na primysloveé
vyrabénou izolaci pfirodnich staveb apod.

U druhé skupiny plemen je u nas velmi cenéné pro svou kvalitu Merino vina. Byva dlouh&

a velmi jemna. Vhodna je na predeni i na plsténi. Vyrobky z Merino viny jsou pfijemné na télo,
proto se z ni vyrabi i rlizné druhy spodniho pradla jak pro miminka, tak pro déti a dospélé.

U tohoto plemene se dé v rdmci roéniho stfihu ziskat od ovce aZz 6 kg rouna, od berana

az 12 kg. Rounem nazyvame Cerstvé ostfihanou vinu. Kdo je mistrem ve stfihani, dokaze

ovci ostfihat tak, Ze rouno zlistane v jednom kuse.

Meli bychom védét, Ze se ovce doZivaji 10-12 let a vina se stfiha vétSinou dvakrat do roka.
Kvalitu viny ur€uje nejen plemeno, ale i mira zaSpinéni. Kdo chova plemeno na vinu, snazi
se drzet ovce v Cistém prostredi a krmeni uzpdsobi tak, aby seno nepadalo ovcim za krk.
Dostat z rouna napfiklad bodléky je velmi nesnadné a vina se tim mlzZe znehodnotit.

V nasem pfipadé&, kdy méme dvé a7 tfi ovecky na travu, je dobré védét, Ze pouzit miZzeme
vinu jakékoli kvality. Musime jen védét, na co je dobra. NeZ se pustime do samotného prani,
je nutné rouno roztfidit. Nejlepsi a nejCistSi East byva hibetni, ostatni je vétSinou podfadna.
Pro jednoduchost si popiSeme tfi stupné rozliSeni kvality a jejich poufZiti.




VLNA 1. STUPNE KVALITY
Vlastnosti:

Dlouhy vlas (10-15 cm), jemna na dotek,
Cista i po stfihu. M{ze byt misty mirné zne-
CiSténa senem nebo travou, ale po vyprani
bude krasné bila a bez nedistot. Po vyCesani
kartaci nebo po mykani na ¢esacce je pri-
pravena na predeni nebo plsténi, pfipadné
na barveni. V minulosti se predla i nevy-
prand. Pro nés je dlileZité umét rozpoznat
nejkvalitnéjsi ¢ast viny. Ze stfizeného rouna
to byvéa hrbetni Cast. Vyplati se tuto ¢ast po
stfihu hned oddélit a uloZit zvI4st.

VLNA 2. STUPNE KVALITY
Vlastnosti:

Kratsi vlas, stfedné jemna na dotek, ostrejsi
a trochu Stipava (ob¢as jsou v ni i hrubé
vldkna, Sediva nebo ¢ernd).

Mivé vétsi podil rdznych drobnych travin,
sena, mlZe byt znecisténa vykaly. Po vypra-
ni nebyva Cisté bila. Stale je vSak Zadouci

ji vyCesat na kartacich nebo na cesalce.
Vznikly ¢esanec mlZeme pouZit na hrubsi
plsténi napfiklad vloZky do bot, boty apod.
Viyborna je také jako vyplh matraci, polStar-
kd, hracek.

Chceme-li ji presto sepfist, jisté mizZzeme.
Pfize bude ostFejsi, vhodna napf. na hacko-
vané botky, tasky... Sepfedeme-li silnéjsi,

a tfeba i hodné nestejnomérnou pfizi,
mdZzeme ji pouZit na tkani koberce apod.

Ze stfizeného rouna to mize byt z bokd,

ale iz celé ovce.

VLNA 3. STUPNE KVALITY
Vlastnosti:

Byva to ta Cast z ovecky, ktera je kolem
nohou a zadku. VIna je kratka, hodné
znecCisténa a plna travy, sena = ,,zakrmena.“

Z jedné ovecky nebyva této viny mnoho.
Takovou vinu jsem jen namocila a nechala
si z ni hnojivo na zahradku, zbytek mokré

a neprané jsem poufZila pfi stavbé zahradni-
ho jezirka pod folii. MGZeme ji také vyprat,
ususit a vyplnit s ni napfiklad peliSek pro
kocky, psa apod. V nejkrajnéjsim pripadé
odevzdat Zemi a zakopat, Casem se rozloZi.
V kompostu nedéla Uplné dobrou sluzbu,
rozklad trvéa nékolik let.

Na samotné prani budeme potfebovat védro
na namoceni viny, nejméné tfi velké Skopky
nebo vanicky na prani a pfisun vlazné vody.
Voda mlZe byt odstéta, nejlépe destova,
sluni¢kem ohrata. Nemame-li Cistou
destovou, vezmeme jakoukoli, a pokud je
prili§ tvrda, mdzeme ji zmékcit pridanim
malého mnozstvi sody. Velky kus platna

- staré cichy, prostéradla nebo velkého
ubrusu na suSeni vyprané viny. Na tento
den si také ,objedname*” slunecné teplé
pocasi, bude nam velkym pomocnikem.



Pfipravime si védro (15 I) na namoceni viny.
Namoceni pfes noc nékdy postaci, pokud je
vina v dobrém stavu. Jinak mizeme nechat

i nékolik dni. VInu v mnoZstvi asi do pdl
védra zalijeme vlaznou vodou, nejlépe Cistou
destovou, ne zelenou.

Pokud méme zahradku, miiZzeme tuto prvni
lazen pouzit jako vyborné hnojivo na zahony,
nejlépe na rajcata, okurky...aj. (Hnojivo je
tfeba naredit 1:1) Stara zkuSenost pravi, Ze
nejlepSim rozpoustédlem na Spinu je moc.
Dobré je nechat vinu namocéenou den, noc,
den, noc a ob&as pocurat. Tento starobyly
recept se velmi osvédcil.

V den prani zacneme tak, Ze slijeme vzacné
hnojivo do konvi a do védra s vinou pridéame
Cistou vlaZnou vodu.

VIna nesmi zazit tepelny Sok, proto po
celou dobu prani se snazime pracovat

s vodou vlaznou a teplotu neménit.

Poté si vezmeme pouze hrst viny a budeme
ji proplachovat v Cisté vodé&, rukama
roz&echrévat pod vodou. Pohyb, ktery ruce
délaji, je jako bychom chtéli vinu rozebrat
na nejmensi kousky, na samotna vlakna.
Tim se krasné vyplavi necistoty. Mackame
pouze lehce, kdy?Z ji chceme vyZdimat

a prendat do dalSi lazné.
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Praktické je mit nékolik velkych Skopk( a vinu
predavat z jedné lazné do druhé, vZdy do Gisté.
Vybornym pomocnikem jsou drobné détské
ruce, déti z této prace maji velkou radost,
pokud je teply a sluneény den, je pfijemné
byt mokry a vesele si poskodit.

KdyZ je vina promachané podle potfeby
nejméné tak pétkrat i vice podle zaSpinéni,
mdzZeme ji rozprostfit na platno na zahradé
na travu a slunce. Pokud to nelze, pak je
dobré ji vyZdimat ve Zdimacce.

Po Zdimani bude vina témér sucha a krasné
nacechrana.

Na dosusSeni v pfipadé Spatného pocasi
poslouzi skladaci susak na pradlo. Pokud
nam smysl pro Cistotu neda a budeme chtit
pouzit néjaky praci prostfedek, tak jen velmi
opatrné a malo. Prostfedek na prani viny
prfidame do vody pred poslednim machanim
a jen v pripadé velmi velkého znecisténi.
Opatrné proto, abychom Uplné neodstranili
lanolin, ktery ma velky vyznam pro jeji
vodéodolnou schopnost. Ovéi vina bez
lanolinu se stane suchou a témér mrtvou.




Zajimavé a velmi Setrné je pouZit rostlinny saponat

z mydlice lékarské (Saponaria oficinalis).

Tato krdsna plevelnata rostlina obsahuje pomérné velké
mnozstvi saponinu. Dfive neZ byla rozvinuta vyroba myadla,
pouZivala se na myti a prani. Nejcastéji se vezme korfen, ktery
se nadrobno pokraji a necha se kratce (10-30 min) louhovat
v horké vodé. Pro ochranu rostliny mizeme vzit celou rostlinu
a kofen ponechat v zemi, i tehdy ji pokrajime nadrobno a zali-
Jjeme horkou vodou. Nechame opét ustat a potom metlickou
nebo zvonem na Cisténi odpadu protfepeme. Po chvili vznikne
bohata péna, pfirodni saponat. Vodu i s pénou slijeme pres
sito do druhé lazné, v posledni pak vymachame.

Tento jemny rostlinny praci prostredek

je vyborny pravé na Zivocisna vlakna, pro
vinu tedy idealni. Po skonceni prani mizZeme
vSechnu vodu bez obav rozlit do zahon.
Mydlici najdeme Casto kolem Fek, kolem
silnic, je to velmi vitalni rostlina, kterou
pozname spolehlivé v dobé kvétu, kvete

v ¢ervenci az srpnu.

Konec jara a celé Iéto je idealni na prani
viny, s vodou je ndm dobfe a vina venku
dobfe prosycha. Tento aspekt je jednim
z mnoha dalSich, které bychom mohli
pfi nasi praci postfehnout.

Mydlici spolehlivé pozname podle kvéti

Mydlice lékafski
Saponaria officinalis 1.

Kazda ¢innost s vinou mé své spravné
obdobi a my tak miZeme proZit sami sebe

v kolobéhu ro€nich dob a spolupracovat

s poCasim, zahradou a zvifaty.

Kdyz mliZzeme propojit praci na zahradé

s rukama v hliné s pranim viny, ruce si pfi
prani nejen vyGistime, ale i oSetfime lanoli-
nem, ktery je obsaZen ve viné. PFi takto Setr-
ném prani si jej vina Castecné ponechava

i nadéle. Predeni a tkani si mdZeme nechat
na dlouhé zimni veCery, jako tomu bylo dfive.




CESANI VLNY

Po usuSeni mdzeme vinu rozéesat,

tzv. mykat. Nejdfive k tomu potfebujeme
pouze své ruce, které mechanicky vlakna
opét rozvolni a roz&echraji jako pfi prani

a zbavi je pfipadnych zacuchanych zbytkd.
Poté miZeme pouzit dva rucni kartace na
mykani, nebo &esacku, ktera je ale draZsi.

Pri praci s kartacdi nebo s ¢esackou tomu
fikdme ,,mykani® a je to rozvolfiovani viny
aZ na jednotlivé viakno za pomoci ostrych
hrotd. VIdkna se pritom napfimi, urovnaji
do podéiného sméru a ukladaji stejnomérné
vedle sebe ve formé pavudinky.

Pripravime si tak vinu na plsténi nebo i pre-
deni. Je to posledni faze pfipravy, pfi které
se také uvolfuji pfipadné necistoty a Casti
kratkych viaken.

Pripravend vlakna miizeme nejlépe vyCesat
na bubnové Cesacce. Vinu vkladame

v men§ich pramenech pod malé kolecko,
otacenim klikou posunujeme dovnit?

a opakovanym proéesanim tak zajistime
srovnani vlaken pro dalSi préaci.

Pfi snimani z ¢esacky vinu nestfihame,
pouze podebereme, tahem vldkna rozdélime
a otacenim kola na druhou stranu opatrné
sejmeme. K vyCisténi cesacky ndm pomize
maly kartac.
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Roz&echravani viny rukama, i samotné
mykani mé v sobé velky prostor pro spolu-
praci, pro spole¢nou praci na dobré véci.
Radi se ji uCastni déti, nebo déda s babic-
kou, i sousedé pri povidavé navstéveé nebo
kdokoli, kdo mé o vinu zédjem a mé chut
zazit takové pracovni spolecenstvi.

Dfive v minulosti se takto Zeny schazely
pfi kaZzdoroCnim drani pefi, v sou¢asnosti

jsme radi, kdyZ se alespon obc¢as potkédme.

VIME,

* e mykat ve starocestiné zname-
nalo obecné ,rychle se pohybovat,
Skubat“? Je pribuzné napriklad
s dneSnimi ¢eskymi slovy zamykat
¢i odemykat, vymyk, smyk, vymykat
se.

Ze vina pfimo z ovecek, jen lehce
vyprang a s obsahem lanolinu
pomaha tisit bolest a miZe se
priloZit jako obklad na bolava zada,
na leaviny a vsude tam, kde potre-
bujeme mistecko prohrat?

Ze z viny se vyrabéji plenkové
kalhotky pro miminka, které hreji
a pomahaji udrZet citlivou oblast
v teple a v suchu, bez igelitu?

Ze z ov¢i viny si miZeme vyrobit
vlastni prikryvku? Staci usit poviak,
velkou kapsu, dovniti vypranou

a vycesanou (mykanou) vinu roz-
prostfit a na nékolika mistech rucné
prosit. Idealni détem do postylky,
nebo jako podloZka do postele

ve studené chalupé...

Vina a kontakt s ni hfeje a uvolfiuje.

Pri rozCechravani nemizeme udélat chybu,
nemusime nic moc hlidat a méme Gpliné
uvolnénou mysl pro nové myslenky.
Sejde-li se vice Zen, nastava prirozené
propojeni, bezpecné a htejivé prostredi...

13



BARVENI VLNY

BARVENI VLNY ROSTLINNYMI BARVAMI

Pokusim se kréatce pfibliZit alchymii barveni
ov&i viny rostlinnymi barvami. Je to nadherny

a nekonecny proces, kterym stale prochazime

a pravdépodobné nikdy nedojdeme na konec,
kdy by se dalo povédét: ,Tak to je a vic uZ neni.”
Samotna prace s vinou je bez konce a stale nés
vede cestou objevovani a pfekvapeni.

DalezZity aspekt, ktery musime vzit v dvahu
hned na zacatku je pivod vidkna, které se
chystame barvit. Musime rozliSovat viakno
rostlinné nebo Zivocisné. OvEivinu nebo bavl-
nu. Vinény svetr nebo bavinéné tricko. Hedvabi
Je také Zivocisného pivodu. Jsou to dvé rizné
fiSe a kazda na barevny pigment reaguje jinak.
Obé se mohou barvit zarovern, ale vysledek
bude jiny. My budeme pracovat s ZivociSnym
viaknem - ov¢ivinou. PouZijeme rouno, ostri-
hané, vyprané. Zivo&isna vidkna reaguji dobre
s kyselymi laznémi, ale jsou citliva na zasadité.
Rostlinna to maji obraceneé.

Podivame se na nejjednodussi pravidla barveni.

K zafizeni nasi barvici kuchyné budeme
potrebovat:

« Nejméné dva hrnce, bud smaltované, nebo
nerez. Nadoby z jinych materidld (Zelezo, méd,
zinek, hlinik...) by mohly mit vliv na vyslednou
barvu.

« Védra (15 1) na namogeni rostlin a prelévani
barev.

« Velké drevéné varecky na michani

o Odmérky 0,5-2 litry

« MdZzeme pouzit papirky na méfeni pH vody

« Vahu

« Gumové rukavice

« Jemny husty cednik a platno na filtrovéani barvy

« Platno na suseni viny

« Kamna na vareni




MORENI VLNY PRED BARVENIM

Jen velmi mélo rostlin obarvi Zivocisna
vldkna tak dlkladné, Ze vina ziska trvalou
barvu, které zlistane i po prani. Proto se
musi vina pfed barvenim pfipravit. Tento
proces se nazyva moreni. Vyjimkou jsou
rostliny, které obsahuji tfisloviny (taniny),
ty umozni, Ze vina rostlinné barvivo pfijme
i bez pomoci jinych latek (kdra olSe,
dubénky, dubové kira, ofechové slupky...).
Je nutné experimentovat.

Na moreni se nejcastéji pouZiva:
Kamenec (siran hlinitodraselny) znémy jiz
z nejstarsich pramend o barveni.

Je k dosténi ve formé jemnych krystal(.

Vinny kamen (hydrogenvinan draselny,
tartar). Vinny kdmen se usazuje pfi vyrobe
vina z hrozn{ na sténéch sudl a pfi moreni
spolu s kamencem projasnuje barvu.

Soda (hydrogen uhli¢itan sodny) na Upravu
pH - zasadita lazen

Ocet na Upravu pH - kysela lazen, projasiuje
Rebarbora - vyvar z rapik( i listd rebarbory
- zasadité lazen

V8echna vySe uvedena mofidla jsou netoxic-
ké a pro zakladni praci dostate€na.

Jako dalsi moridla se pouZivaji také:
Modra skalice (siran médnaty) - toxicky
« mofeni na rlizné odstiny zelené, barvy
projashuje.

Zelena skalice (siran Zeleznaty) - toxicky
« barvy ztmavuje, pouziva se na domoreni
jiz obarvenych materialQ. Je vhodnéjsi na
moreni rostlinnych materiéld (bavina, len...)
Neni vhodny na vinu.

Dvojchroman draselny - toxicky - silné
oxidacni inidlo, barvy projasnuje, pouziva
se s kyselinou mravenci.

Chlorid cinaty - toxicky - pouZivé se
malokdy, je velmi drahy.

Kdybychom se rozhodli pro pouZiti toxic-
kych mofidel, je tu ndvod, jak postupovat
pfi jejich neutralizaci. V naSem pfipadé pfi
barveni viny by se jednalo pravdépodobné
pouze o siran médnaty - modrou skalici.

Neutralizace toxického moridla

Mofici a barvici lazefi s modrou skalici
je tfeba po pouZiti hodné nafedit velkym
mnozstvim vody. To by mohlo stacit, ale
jesté lepsi je nechat siran srazit.

Do lazné v tom pfipadé opatrné pridame
kuchynskou sodu, staci velmi malo.
Tekutina se tim zakali a po urcité dobé
(1 den) se usadi sraZeny siran ve formé
jemného kalu na dné. Tekutinu vylejeme,
kal na dné odfiltrujeme, prelijeme do
plastikové lahve a odevzddme ve sbérné
chemickych odpadd.

Stejné nakladéme i se siranem Zelezitym

a chloridem cinatym. Praktické je, kdyZ
méame pro tento Ucel pfipraveny 20% roztok
sody. V 1 litru vody rozpustime 200 g sody,
naplnime do lahve, kterou dobfe ozna&ime.
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Morici lazen

MdZeme vychézet z teorie, Ze soucasna
tendence je Setrnost a ohleduplnost k zi-
votnimu prostfedi a k sobé a spokojime se
s minimem prostredk{. K moreni pouZijeme
pouze kamenec, pfipadné s vinnym kame-
nem, siran médnaty (modra skalice) pro
ziskani jasnéjsi zelené, nebo odvar z list{

a rapikl rebarbory. A zvolime jako barvif-
skou rostlinu takovou, o které vime, Ze vina
jeji barvu dobfe pfijima. A kdyZ asem
vybledne, je to vlastné krasa také, zména

a proces promény. V8e odchazi, vraci se
zpét. Tato cesta neni cestou stalobarevnych
dokonalych odstin(, budeme zaZivat dobro-
druzstvi a prekvapeni.

MORENI KAMENCEM

Dalezity je spravny pomeér vody, viny

a moridla. Vody miZe byt i vice, ale moridla
radéji ne. Vina si vSechno moridlo vezme.
Dostatek vody je duleZity, aby vina nebyla
prilis stisnénd a moridlo se dostalo viude.

100 g viny, 4 | vody, 15 g kamence
(15 % kamence v poméru k mnoZstvi viny)

500 g viny, 15 | vody, 75 g kamence
1000 g viny, 25 | vody, 150 g kamence

Budeme-li mit moznost pfidat ke kamenci

i vinny kamen, tak poc&itejme 4 z mnoZstvi
kamence.

Zvolené mnoZstvi vody v neutralni nadobé
(smalt nebo nerez) ohfejeme na mirnou
teplotu, mofidlo (kamenec + vinny kdmen)
predem rozpustime v teplé vodé a pfidame
do lazné. Dobfe promichame a poté vloZzime
namocenou, vypranou surovou vinu.

VIna nesmi byt mastn4, ale dobfe vyprana.
Lazen pomalu zahfivame aZ k bodu varu.
Obcas lehce pfehrneme, nemichame, aby
vina mohla rovnomérné prijmout mofidlo.
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Vafime mirné pll aZ hodinu. Poté nechdme

v lazni vychladnout. Vyjmeme, odstfedime
nebo vymac&kame a pokud na ni nespéchame,
mdzZeme ji v lazni nechat pres noc, poté jesté
zabalit do ruéniku a takto ji na nékolik dni
uloZit do chladna. Tento postup vliv mofeni
zesili. Mofici lazen Ize pouZit pouze jednou.
Dobré je mit gumové rukavice...

MORENI MODROU SKALICI

Mofreni viny probihé stejnym zplsobem jako
s kamencem, jen mnoZstvi mofidla a doba
vareni je men§i, pouZijeme 4-6 % roztok
(rozpustime 4-6 % modré skalice vzhledem
k véze suché viny v teplé vodé) ana 100 g
viny pfidame 6 IZic octa. VloZime dobre
vypranou vinu. Postupné pfivedeme k varu
a varime 15-30 min. Modrou skalici pou-
Zivdm hlavné pro podporu vysledné zelené
barvu, kterou mGzeme ziskat i ze Zlutého
zakladu.

Dulezité: siran médnaty je toxicky, nesmime
jej zapomenout pfi likvidaci hodné naredit,
nebo postupovat podle ndvodu na neutralizaci.



MORENIi REBARBOROU

Priblizné pll kg fapikl a listd rebarbory
nakrajime na malé kousky a nechame ho-
dinu vafit v 5l vody. Poté rozvafenou reven
scedime a roztok prefiltrujeme pres platy-
nko. Vznikly roztok poslouZi jako mofidlo
pro zésaditou lazen. Do vychladlého roztoku
vloZime 100 g namocené viny, nechme pfijit
pozvolna k varu a vafime jesté 30-40 minut.
Po vychladnuti vinu vyjmeme a ususime.

VIna namorena rebarborou ziska
svétlehnédou barvu. Pfidame-li do lazné
malinko sody, zméni se barva na svétle
r(izovou. VIna v rebarbofe morené je
alkalicka svym prostfedim a podpofi barveni
do fialova, rdzova predevsim z rliznych

plodll - bezinky, boravky, ostruZiny...
Také Ibisek syrsky (k dostani v ¢ajovnach)
dava v kombinaci s takto pfipravenou vinou
r(Zovou barvu.

Pri moreni i barveni je dlleZité pH lazné,
které znacné ovliviiuje vyslednou barvu.
OranZové odstiny podpofime pfidéanim cit-
ronové Stavy, nebo octa - kyselé prostredi.
Naopak vinové, rizové fialové mizZeme
docilit pfidanim praci sody, nastrouhané
kridy - zasadité prostredi.

Rebarboru do kuchyné sklizim v dobé pred
Sv. Janem, po ném by se jiz neméla konzu-
movat, ale je to obdobi, kdy jesté krasné
obrazi. Moreni viny si tedy nechavam na

X

tuto ,,druhou sklizeri®, po sv. Janu.

ROSTLINY VHODNE NA BARVENI

Jsou zakladem nasi préce. Spolu s nimi se
vnofime do pfebohatého svéta kvétd, listd,
plodu, kary, lisejnika. ZaleZi ted uz jen

na nas, kam aZ se odvazime jit v naSem
experimentovani.

MdZeme barvit z Gerstvé nasbiranych bylin,
nebo si je susit do zasoby a sbirat je v pravy
Cas, ten je vzdy trochu jindy.

Zajimavé je barveni klirou z ovocnych stro-
ma, kefd, lisejnikl. Krasny nenadaly objev
vznikl, kdyZ jsem méla v kybliku nedosy-
panou §tépku z rlznych vétvicek a zapr-
Selo. Po dvou dnech se uvolnilo prekrasné
barvivo a novy odstin byl na svété...

Na zacatku mého objevovani jsem namade-
la a varila i jen nastfihanou travu se Stav-
natymi listy pampeliSek, kopfivou, jetelem...
vSe spolu. Vznikla krasné jemné zelena.

A pred nedavnem spadaly jehnédy brizy
do okapu a dést je splachl do sudu s destov-
kou. Prehodila jsem je do kybliku, nechala
do druhého dne vymaécet, povafila a ejhle,
novy odstin je tu.

Kromeé barviva jsou jehnédy plné Zivotni
sily, tinktura z jehnédu brizy podporuje cin-
nost jater, ledvin, strevniho traktu, posiluje
detoxikacni procesy v téle.

K barveni rostlinami se vétSinou dostavame
v obdobi, kdy dozravaji byliny a slunecni
paprsky nas vytahuji ven, je teplo a pfihod-
ny ¢as i na prani viny. V3e jde spolu hezky
dohromady. Vinu vypereme, obarvime...
Vodu pouzijeme na zaliti zdhon(.

Cileny sbér bylin nés tak vraci k rozmanitos-
ti rocnich obdobi a jejich krase. Spojujeme
se s obnovujicim procesem jara, protoZe tok
mizy a pochody, které jej ovladaji, se na sile
barvy vyrazné podili. V Iété se nam az taji
dech nad tou veSkerou krasou kvétd.
Podzim pFinasi zrani a vadnuti, v zimé
mulZeme jen tusit, co se pod zemi chysta

a s jarem vitame prvni odvazné hlavicky...
KdyZ miza postoupi vy$, nastane Cas list(,
které by mély byt v dobé sklizné piné
dorostlé a Stavnaté zelené.
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To je ta nejsilngjsi doba sklizné - mezi
svatym Janem a Michaelem. Svétek sv. Jana
slavime na konci Gervna, sv. Michaela na
konci zari. Pozorovanim se nauc¢ime vnimat,
kdy je ten nejlepsi ¢as.

VétSinu trvalek stfihdme tésné pred roz-
kvétem nebo vzapéti po rozkvétu, kdy je
barvivo jeSté uvnitf. Zlatobyl kanadsky,
vrati¢, krucéinka barvirska... PFi sbéru se
snaZime zachovat kofen v zemi a rostlinu
nevyplenit, mnoho druhd jiz nenavratné
mizi, toto bychom méli mit stéle na paméti.
Kromé sbiranych bylin jsou tu jesté celo-
rocni stalice a témi jsou cibulové slupky

a kurkuma. Obé miZeme pouZivat celoroc-
né a také vzajemné kombinovat.

Cibule da mnoho odstind hnédé aZ do cerve-
na, spolu s kurkumou krdsnou oranZovou.
Kurkuma jasnou Zlutou.

ZAKLADNI POSTUP PRI BARVENI

Jeden zékladni postup pouzZivame vZdy

a pouze zkousime ménit pH lazn€, zbylou
lazer mGZeme michat s dal$im zbytkem jiné
barvy = novy odstin, nebo znovu vkladame
vinu = dokud barvi, ziskdvame svétlejsi

a svétlejsi odstiny.

MlZeme také vyzkouSet zjednoduSeny
postup, moridlo ve stejném poméru jako

pfi mofeni pridavat rovnou do barvici lazné.
A porovnat rozdil...

Pomér viny, rostlin a vody je moZné pribliz-
né popsat takto: Vaha ususSenych rostlin
by se méla rovnat dvojnasobku vahy suché
viny, vaha cCerstvych rostlin je Ctyrnasob-
kem. Na 100 g viny pouZijeme 4-5/ vody.
Jakkoli se zméni dany pomér, nevadi, jen
vysledek bude jiny a jinak zajimavy.
Rostlinny material nastfihdAme nadrobno

a pres noc namocime nejlépe do Cisté
destové vody.
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Druhy den cely obsah vafime nejméné
hodinu, nechame vychladnout a pre-
cedime pres jemné sito. Tak ziskame
barevnou lazen, do které po vychladnuti
vloZime namocenou (vétS§inou namorenou)
vinu a postupné zahfivame a7 k bodu varu.
Vafime pozvolna pll a7 jednu hodinu.

Opét nechame vinu v lazni chladnout.

Po vyjmuti vinu vloZime do Cisté vody stejné
teploty, z jaké jsme ji vyndali a vyméachame
zbytek barvy. Jemné vymackame a déme
susit. V{né bylin pfi maceni a vareni je
néco ojedinélého, co do kniZky vloZit nelze...

Pozor: Vina nesmi zaZit tepelny Sok precho-
dem ze studené do horké 1azné ¢i naopak.
MdZe se varit, ale postupnym zahfivanim.
Jinak se srazi, zplstnati. VZdy si musime
zkontrolovat, jakou ma teplotu lazen,

kam vinu vkladame.

Suchy a tvrdy materidl jako jsou kdra, vétve,
nebo Sisky vypereme, rozkouskujeme

a macime nejméné 24 hodin. Doba vareni
pred barvenim je pak dvojnasobna (2 hod).



