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Pozvani kR poznani

Vinarsky kraj Bordeaux, jeho tradice a historie, jsou mi blizké. Mnozi z mist-
nich vinari jsou mymi prdteli a jejich vina mi prindSeji potéSeni a radost.

Predkladam vdam, vdZeni étendri a milovnici vina, tuto knihu, abych vdm
vina z kraje Bordeaux predstavil, poodhalil jejich malebnou mozaiku a vyvolal
ve vds pocity, které mé k jejimu napsdni inspirovaly.

Budou k vam promlouvat lidé, kteri dali vinum Zivot. Zasvécené a s vdsni.
Jejich slova jsem si dovolil dokreslit svymi postiehy z cest po krajiné a po vi-
nicich. Poodhalim vdm krdsy malebnych zdkouti rozsdhlé oblasti, navstivime
viniéni zamky a usedlosti. Porozprdvim o historii, o soucasnosti a... o espritu
vina.

Ponorite-li se do ndsledujicich odstaveii a kapitol, snad vds pobavi étyri pri-
behy, které jsou kostrou celé publikace. Pro¢ prdvé ¢tyri? ProtoZe jejich témata
Jjsou esencemi vina: Zemé, Podnebi, Odridy a Lidé. Nejen Ze se prolinaji, ale
Jjedna bez druhé nemohou ddt vinu zrod. Vinu dotykajicimu se nasich aromatic-
kych a chutovych senzoru, vinu promlouvajicimu k nasemu srdci, poslu radosti,
potésent, rozkoSe a prdtelstui.

Proto vds Wim obezndmi s vinohrady za dob ddvno minulych. Mladd Zena
a dva muZi porozprdvi o puvodu jedné ze slavnych odrid, hloubavy komisar
bude vyslychat vinare, pdtraje po jadru vinnych krds, a koneéné miy nehmata-
telny spolecnik, nékdy trochu nevrly Vitr, vdam poodhali malou édst z velkého
tajemstui prirody.

Je mé pozvdni lakavé? Tak obracejte ndsledujici stranky, jako kdyZ se rozevird

opona. Na jeuvisti se predstavi ztélesnéni vznesenosti, puvabu a elegance - vina
z Bordeaux!
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Zemé probuzeni

Douce France neni zemi mého détstvi. Je zemi mého mladi, zemi hledani,
vnimani, poznavani a hlavné zemi probuzeni vSech smyslu.

Probuzeni pomalého, postupného, v rytmu dozravani, v klikatosti zivotni
cesty.

Putovani casto trnitého, se vSemi zakrutami pochybovani, zklamani, ale
i plného optimismu.

Cesta za poznanim je krkolomna. Nékteré etapy jsou kratké, rovinaté. Jiné
dlouhé, vedouci pres udoli, prusmyky velehor, vrcholy skryté v oblacich, ta-
jemné maskujici vysnénou metu.

Prvnim tuskalim byl jazyk. Nebylo to pravé lehké, to mi vérte! Francouzsti-
na je presna a komplexni, ale zaroven kvétnatd, zpévn4, je jazykem basniku
a pocitu. Jeji melodie mé okouzlila. Slovesné tvary neodradily. Zvladal jsem
je s nadSenim.

Mladi je odvazné, touzi po dalkach, cesty ho lakaji. Ktera z nich je ta pra-
va? Rozcesti jsou zaludna a rozhodnuti neni jednoduché. Ale i v mladém véku
nékdy pomohou vzpominky.

Ty moje byly jesté tolik zivé, pfimo navazujici na ma studentska léta, cerst-
vé dokoncena.

V zapadlém kouté hlavniho salu hotelové Skoly v Marianskych Laznich,
v pritmi zapomnéni, se choulily prazdné lahve. Budily dojem ustrasenosti, ale
soucasné jako by na nékoho cekaly. Malokdy jsem mél predtim pocit takové
jistoty... snad se na mne i pousmaly? Bral jsem jednu po druhé do ruky, opa-
trné, urcité i nézné, jako svatost. Byly prazdné, ale prekvapivé tézké.

Jejich etikety byly, jak jinak, francouzské, coz jsem potaji oc¢ekaval. Jejich
dotyk byl smyslny, pocitil jsem vzrusSeni a pokuseni zaroven.

Margaux, Beychevelle, Romanée-Conti, Krug a nékolik dalSich. Roéniky
jejich zrodu nechybély. Davné. Tajuplné.

P#ivonél jsem k jejich prazdnoté a ona promluvila. Zaposlouchal se do me-
lodii davnych barev, vuni, chuti. Lahve mé vyzyvaly: ,Najdi nase sestry, jen
tak poznas a zazije§ krasu pozitkl. Pocitis, co je ¢as... uvédomis§ si smysl své
cesty, nalezne§ Stésti. Zradit nds ale nesmis, jinak se v mori vSednosti uto-
pis!“ Zaznivalo to jako varovani tajemnych sudicek.

Proto na rozcesti volil jsem cestu, vlastné cesticku, krkolomné se $plhajici
po strmé strani, kde ficel vitr, Casto mé studél dést, ale slunce, slunce jsem
mél neustale na dohled!




Un petit village... vinarské vesnicky jsou malebné. Rano se probouzeji se
sluncem, jsou plné shonu a nahle utichnou. To kdyz vinati chvataji za praci.
Setkavali jsme se ve vinicich a ja se snazil porozumét pudé, révé, rocnimu ob-
dobi. Ve sklepich jsme spoleéné naslouchali mluvé kvasicich mosta v kadich
a tichému Sepotu vin zrajicich v sudech. Prubézné jsme ochutnavali. Vinari
posuzovali, hodnotili, ja jen poslouchal, zprvu nechapal. ,M4 jiskru, jemnou
vuni, svudnost, harmonii?“

Bylo to mé obdobi uéednické. Dlouhd doba naslouchani. Ale ta krasa z néa-
hlého porozumeéni! Kratkého, ale tolik intenzivniho.

Sarm barevnych odstint, aromatické kompozice, chutovych téni. Vino ru-
binové, zivé, s vinémi kvéti i drobného ovoce, $tavnaté... prinasejici pocatecni
radosti.

Vinai se usmival tak jako vino ve sklenici. Na jeho ismév nikdy nezapome-
nu. Ani na vino. Nepatrilo mezi slavnd, ale bylo prvni. Tolik veselé, pratelské
a srdecné Beaujolais.

Vyvolalo ve mné pocit jistoty.

Zvolil jsem si cestu spravnou, vzrusujici a nekonecnou.




Cesta casem

Voyages... cesta k vinim.

Ochutnejte starsi roénik vina. At blizky ¢i hodné vzdaleny. Uslysite vitr bézi-
ci po strani mezi keti vinné révy. Dotknou se vas kapky jarniho desté. Nékdy
1 nézné vlocky snéhu, koketné se usazujici na nahych kerich vinné révy.

Zatocte vinem ve sklenici. Ozve se vam smich a zpévy sbéract, komentar
vinait pfi prvnim posouzeni bouilivé vznikajiciho vina. V tustech pocitite pa-
prsky slunce a pudni charakter vinohradu.

Spatrite ¢tyri roéni obdobi jeho zrodu, vychutnate ¢as zrani. Znate jiny, pii-
jemnéjsi zptisob cestovani casem?

Vinna réva cestovala tak, jak cestovali lidé. Zprvu po moii. Rekové p¥ivezli
révu do Provence jiz v Sestnactém stoleti pred Kristem. Nasledné se harcovala
1 po sousi, v doprovodu invaznich armad. Na povozech tazenych voly a mulami -
francouzsky ,bétes de somme“ - byla uloZena ve dzbanech nebo v kozenych
vacich. Vozkim dohliZejicim na plynulost dopravy a zodpovidajicim za neporu-
senost nakladu se pozdéji, od 13. stoleti, zacalo rikat sommeliers.

Rimské legie obsazovaly uzemi a vyslouzili legionaii zakladali vinice. Na tize-
mi Galie, na Iberském poloostrové, na birezich Ryna a Mosely az k hranicim
impéria...

Vinna réva zapustila koreny v Galii, z niz se zrodila Francie, dcera kiestan-
ské viry.

Stredovéké vinarstvi je cirkevni. Az do 13. stoleti je zvykem prijimat sou-
Gasné télo Pané a jeho krev - vino. Mnisské rady zakladaji vinohrady. Postup-
né ziskavaji zkuSenosti, vyhledavaji nejvhodnéjsi pudy. Vylepsuji zpracovani
hrozna, zvySuji kvalitu vina a své poznatky peclivé zaznamenavaji.

Klastery jsou po staleti utulkem poutnikt. Posiluji jejich viru v Boha a po-
mahaji jim obnovit fyzické sily pokrmem a vinem. Vino v tomto historickém
obdobi cestuje pomérné malo, za vinem se putuje.

Ve stredovéku se druh konzumovaného vina lisi podle prislusnosti ke spo-
lecenské vrstvé. Zatimco Slechta pije sladka bila vina, lid konzumuje bila vina
kysela a klarety.

Preména francouzské spoleénosti v obdobi od 16. do 18. stoleti rozsiruje so-
cialni slozeni majiteld vinic. Vedle cirkve a §lechty zakladaji vinohrady i drobni
vyrobeného vina se rychle zvysuje.

Vino nikdy nepiestalo cestovat po moii a vodnich tocich. Jiz ve 12. stoleti
bylo nedilnou soucasti hostin kralovskych dvoru v severni ¢asti Evropy. Ale
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po Francouzské revoluci a hlavné od zacatku 19. stoleti dovoluje rozsitovani
silniéni sité a vznik Zeleznice vinu intenzivné cestovat po celém kontinenté.

Od sedesatych let 20. stoleti, v rytmu prudkého rozvoje spole¢nosti, se do-
prava vSeobecné rozsifuje zavratnou rychlosti. To umoznuje vinim proniknout
ke konzumentim az do zapadlych kouti Evropy a posléze i na ostatni konti-
nenty.

Ani vinna réva nezahdli a expanduje. Zapousti své koreny na puadach pro ni
doposud nezndmych a osidluje vinohrady Nového svéta.

V soucasnosti se objevuji i rozdily v pristupu k vinu a jeho vychutnavani.
V netradi¢nich zemich se to déje casto bez senzorické navaznosti na pokrmy.
Je kladen duraz na odriadu nebo odrudy. Pro svij jednoduchy kvétnaté ovocny
vyraz se tési oblibé vina mladych ro¢nikt. Vino je povazovano za napoj zajisté
podmanivy, ¢asto bohaty na alkohol, ale sou¢asné chudy na trislovinou a mine-
ralni strukturu.

Ve Francii se vino vychutnava hlavné s pokrmy, ale jeho konzumace se
za posledni roky kvantitativné snizuje. Ano, zvySuje se zajem o vina komplexni,
k bohatsim kulinarnim upravam, i kdyz se piji i vina jednodussiho charakteru,
pri kamaradském stolovani. Presto se ¢ast vinaru podrizuje svétovym modnim
trendim. Vyrabéji vina bandlni, sice technologicky bezchybnd, ale bezduch4,
postradajici osobitost. Jsou urcena k rychlé konzumaci, v ¢ase se vyvijeji nega-
tivné, jsou predevs§im napojem.

Hledéani podstaty vina, porozuméni v§em jeho komponenttm, jejich vyraztm
a soucasné porozumeéni vyvoji vina v Case vede ke zvySenému zajmu o publi-
kace s vinarskou tematikou a zaroven o rizené degustace. O viné se dnes vice
mluvi, méné se konzumuje. Stéle Castéji je soucasti rozhovoru a Fidceji vlastni-
ho stolovani.

Touha po hlubSim poznani vina se zvySuje v zemich s vinaiskou tradici
1v zemich ,novych® konzumentd. Za vinem se znovu intenzivné cestuje, ve sku-
pinach i individudlné, do mist, kde se vino rodi. Cilem je ziskavat informace
od vinard, vino vychutnavat, ucit se ho pochopit a hodnotit.
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Geneze

Le paysage, le ciel et la terre... misto zrodu.

Divoka vinna réva je rostlina odolnd, pruzn4d, statna. Rada dominuje svému
okoli. Jen olivovnik s ni dokaze drzet krok na nejchudsich pudéach. Miluje slun-
ce, s potésenim se koupe v jeho paprscich. Desté se nezalekne, jen se prikrci,
ale z krutého mrazu ma strach. Povrchovou vodou se nezivi. Jeji kofeny berou
silu k zivotu hluboko pod povrchem zemé. Réva se neustdle snazi rust, kosatét.
Hrozny rodi jakoby mimochodem.

Lidé se naucili vinnou révu domestikovat.

Trvalo pomérné dlouho, nez vinati révu donutili koncentrovat svou zivotni
silu do hrozni. Po dlouha staleti z jejich mostu vyrabéli vino nevalné kvality.

Prubézné poznavali, jak nebe ovliviiuje sladkost hrozna. Kvalita vin se zvySo-
vala. Mnisi byli, jak uz bylo zminéno, ¢astymi prukopniky. Nebi uméli naslou-
chat, ale tajemstvi zustavalo. Slunce svitilo rovnomérné na celém svahu, presto
vino z hroznl urozenych v jeho stredni c¢asti bylo chutnéj$i nez to ziskané
z hroznt na upati. MniSi-vina¥i byli premyslivi. Obratili se k pudé. Ochutnavali
ji, poznavali rozdily v jeji skladbé. Jil, vapenec, slida, opuka, kiremen, pisek...
zacali chapat navaznosti mezi révou a pudou. Jak ziskavali znalosti, zvysSovali
svoji odbornost. Polozili zdklady magického slova, které tak dokonale charak-
terizuje specificnost francouzského vinaistvi a uslechtilych francouzskych vin:
LE TERROIR.

TERROIR JE NEPRENOSITELNA CAST VINA. Jedna se o pouto mezi
pudni skladbou a prirodnimi podminkami vlastni uréitému ohrani¢enému vino-
hradu, déavajici specificky charakter vinu na ném se rodicimu.

Olivier Basselin, basnik 14. stoleti, napsal o viné, jehoz vyraz jej zaujal: ,Mé
hrdlo rovnéz mi o ném rce, Ze pochazi z terroiru, kde jen dobra vina se rodi.“

Muzeme Tici, ze na kvalitnim terroiru vznikaji vina prinasejici tu nejsirsi ska-
Iu pociti. Tento fakt zahrnuje v podstaté dva jednoduché, ale zasadni aspekty
jeho senzorického vyrazu.

Nejprve jemnost, kterou muizeme téz nazvat delikatnosti. Jsou vina jemna,
delikatni a ta, ktera zavrhujeme, nebot se daji kvalifikovat jako hruba, neote-
sana.

Nasledné originalitu. Dvé jemnad, uslechtilda vina mohou na nas zapusobit
velice prijemné a zaroven zcela rozdilné.

Je naprosto evidentni, Ze dilkazem kvality vina je souhrn pozitivnich poci-
ta, které v nas vino vyvolava.
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Uslechtilost a nevera

Les cépages... odrudy.

V dnesni dobé se na vinicich Francie péstuje priblizné 150 rozlicnych od-
rud vinné révy. Vinna réva cestovala od praddavna a ve svém putovani po-
kracuje. Napiiklad Cabernet Sauvignon si z Bordeaux nasel cestu do kraje
Languedocu. Grenache, pivodem ze Spanélska, ovlada vinohrady na b¥ezich
Stredozemniho move, od italskych hranic po vychodni Pyreneje. Ale Carignan
zustava vétsinu casu vérna svym ,korentum®, tam kde je kdysi davno zapusti-
la. Merlot, Malbec, Chardonnay a dalsi odrudy vycestovaly az za ocean.

Nékteré z odriad mohou dat zrod vi-
nim svudnym a uslechtilym. Z jinych
Ize vyrobit jen vina bezducha a vice ¢i
méné obhroubld. Avsak i mezi stejné
hodnotnymi odradami existuji pod-
statné rozdily. Naptiklad Cabernet
Sauvignon a Merlot jsou obé odrudy
uslechtilé, presto daji vznik vinim vy-
razové rozlicnym, s lehce definovatel-
nym senzorickym rozdilem.

Jak jiz bylo teceno, klimatické pod-
minky a pudni skladba vinohradu jsou
rozhodujicimi faktory pro originalitu
vina. Jen na zakladé jejich idealni néa-
vaznosti na odrtidu nebo odrudy, lze
vyrobit vino s osobitym vyrazem.
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Lopota - zrucnost — véda

Vignerons... vinari.

,1 ten nejhodnotnéjsi terroir se nijak nelisi od Spatného, pokud neni obdé-
lavany,“ ekl v druhé poloviné 17. stoleti marsal krale Ludvika XIV. Sébastien

Obdivuji préaci vinard. Je namahava, kazdym rokem se opakuje a soucasné
je pokazdé jina. Je tvoriva. Vino je zivy organismus. Rodi se, vyviji, dospiva,
uzrava, starne a umira.

Kazdy rok ptinasi rozdilné klimatické podminky. Ptiroda je vlozila vinu
do kolébky a vino si je nese po cely svuj zivot. Ve své struktufre, ve svém téle
a v dusi.

Vinari ziskavali zkuSenosti po tisicileti. Jejich ,savoir faire“ se kazdym
rokem a s kazdym novym vinem rozS§ifuje. Pii praci na vinohradé se snazi
vinné révé pomahat a v dobé neprizné ji oSetrovat. Jejich zavislost na prirodé
je naucila pokore.

V Enologickém institutu v Bordeaux byly polozeny védecké zaklady potreb-
né k porozuméni vinu za ucelem zvySeni jeho kvality. Analyzy hrozna, zdo-
konaleni vyrobnich postupt, délka a zpusob Skoleni vina... Navaznost mezi
vinohradem a praci ve sklepé je predpokladem uspéchu. Jen tak lze vyrobit
vino kvalitni, typické a unikatni.
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Cdst pruni
Puda
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Medoc

Pagus medulorum - kraj stredu

Me cesty v Médocu

zdy kdyz projizdim malebnym letoviskem Verdon-sur-Mer v nejsever-
néjsi casti Médocu, prekvapi meé klid, ktery zde vladne. Starsi domy
primoiského charakteru vystavéné pred valkou sousedi s nendsilnou
moderni vystavbou. Stiny korun piniovych velikani se potuluji po tenisovych
kurtech a zelenych travnicich v rytmu vétru vanouciho od blizkého oceanu.

Mym cilem je samotny Cap de Verdon, kam mé lakaji libé viiné tohoto
zvlastniho mista. Posadim se na betonové molo, které se ztraci v mohutnych
kamennych kvadrech omyvanych smési vody moirské a sladkovodni. Po své
pravé ruce mam Siroké usti toku Gironde, kde se misi pozdravy Pyreneji
ukryté v majestatnich vodach rfeky Garonny s divokosti proudu Dordogne
prinéasejiciho viné cernych lanyzi a tajemstvi kraje Périgord.

Zleva slysim Sepot vin Atlantského oceanu, usinajicich na nekonecné pis-
¢ité plazi. Aroma moiskych chaluh a jédu se objima s vyhfatou vini piniové
kury salajici z pevniny.

Na kamenitém chvostu mola, tam, kde se misi viny dvou chuti, mavaji
rybaii dlouhymi pruty v rytmu ptiboje. Hiebeny vin protinaji hibety moi-
skych vlku Zenoucich se za houfem chutnych vousatych krevet, ale ty jsou
1 na haccich udic zkusenych rybara.
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Nahle se prut prohne, témér pohladi vodni hladinu, a jiz se objevi stribrné
bficho ryby omamené navnadou. Rybari na sebe vesele pokiikuji, blahopieji
k dspésnému zaseku, druzné komentuji velikost dlovku. Obdivuji jejich zrud-
nost, nasloucham melodii vln, vnimam kazdy tén libezné symfonie.

Kdyz se rudy kotoué¢ zarijového slunce blizi k horizontu, vracim se po ve-
dlejsich uzkych cestach zpét k malym rybarskym vesni¢kam a vinohradum ob-
tézZkanym vyzralymi hrozny. Vinobrani je v plném proudu a posledni naklad
modrych hroznt mi¥i do vyrobnich sklepu.

Vyvoj byl dlouhy

V severni ¢asti Médocu nenajdete vina takového véhlasu, jako je tomu jizné-
ji, ani honosné stavby zamku hlaholicich do svéta grandidéznost svych vin.

Zde jsou vini¢ni usedlosti casto §ir§i nez vys§i; snazi se byt co nejblize
hlavam vini¢nich trati. Mistni vina ¢asto voni po lesnim ovoci, maji prichut
svéziho vétru a az ve vyzralém véku se chlubi aromatickou notou ¢ernohlavého
hribku.

Pysni se ovérenym puvodem - , Appellation Médoc Controlée“ - a jsou vzdy
cervena.

Samotné jméno Médoc je stars§i nez prvni obdobi Fimské okupace Galie
a znaci ,,misto uprostied”.

Ve 4. stoleti naseho letopoc¢tu popisuje lyricky Fimsky basnik Ausone mistni
prirodu jako kraj mocalt, misto lovu a rybolovu, nikde o vinohradech nemluvi.
Historické zaznamy z doby stiredovéku zminuji necetné vinohrady existujici
v okoli opevnénych $lechtickych sidel a prevorskych sdruzeni.

Tocita cesta mé vede na jih, k samému srdci kraje. Projizdim malebné loka-
lity Querac, Begadan, cestou pozdravim znamou véz vini¢niho zamku La Tour
de By. Cni na vyvySeném misté vinohradu, jako by kontrolovala préaci vinait
a soucasné zdravila prizraky lodi z ¢ast minulych, kdy vina z Bordeaux cesto-
vala vyhradné po vodé. V Saint-Christoly je feka Gironde nadherna. Dnes jen
drobné vinky cefi jeji hladinu a tipyti se v zapadajicim slunci.

Neubranim se myslenkam na slavného basnika, kterému se Médoc jevil jako
kraj divoky a chudy. Zajimalo by mne, jak by popsal Médoc soucasny. Je prav-
da, Ze i dnes v jeho srdci nemnohé mocaly preckaly doby minulé a les stile
drzi straz pred nevlidnym oceanskym vétrem.

V prubéhu staleti vinna réva dobyvala v krajiné své vysadni postaveni.
P#izvani holandskych inzenyru, specialisti na odvodnovani nizin, bylo velice
dtlezitym rozhodnutim. Nové vzniklé pozemky umoznily rozvoj zemédélské ak-
tivity, vznikaly pastviny a obilna pole. Prvni vétsi vinohrady a vini¢ni usedlosti
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byly zakladany béhem Sestnactého stoleti v niziné a teprve ve stoleti sedmnac-
tém zacaly dobyvat nizké pahorkatiny lezici na Stérkovitém podlozi.

Kolem roku 1760 mél médocky vinohrad piiblizné dnesni podobu, i kdyz
v severnim Médocu vznikaly ¢asto dulezité vini¢ni parcely az ve stoleti deva-
tenactém.

V druhé poloviné stoleti sedmnéctého zacaly vinohrady prechazet z vlastnic-
tvi starych slechtickych roda do vlastnictvi §lechty nové, ustanovené z ¢lenu
parlamentu mésta Bordeaux a z vyssi burzoazie. Vznikala rozsahla vinohrad-
nicka panstvi, kterym vladly dulezité rodiny - Pontac, Ségur, Aulede, Brane
a dalsi. Jejich bohatstvi jim dovolilo ziskavat rozsahlé lesni plochy i pozemky
lezici ladem a nasledné je kultivovat. Lesy nechaly vykacet, padu obdélat,
polozit odvodnovaci systémy, vybudovat cesty a zalozit nové vinice, nékdy
1 o0 rozloze 50 hektart v jednom celku.

Aby mohly sledovat praci na vinohradech a soucasné prijimat dilezité hosty,
vystavély si v blizkosti vinic honosna staveni.

Odrudy a jejich zabydleni

Za predchudce vini¢nich odrtd péstovanych v Médocu je povazovana Bituri-
ca, ktera sem byla privezena v 1. stoleti n. 1.

Cabernet Sauvignon dominuje médockym vinicim a na Bituricu pfimo nava-
zuje. Odruda Merlot zaujima druhé misto co do rozlohy osazenych ploch. Je to
oproti Cabernetu Sauvignon odruda rana a vinum dodava sametovou vlacnost.
Cabernet Franc, Petit Verdot a Malbec jsou péstovany v mensim mnozstvi, ale
pri scelovani koneéného cuvée dokresluji jeho charakter.

Az do 19. stoleti byla vedle téch dominantnich odridova skladba na mist-
nich vinicich mnohem §ir§i (Camerouge, Tain, ...). Vybér péstovanych odrud
neni vysledkem nahody, ale nutnosti. Hlavnim dGvodem je kvalita vina, kterou
péstované odridy davaji na unikatnich terroirech. Ty jsou opravdovym bohat-
stvim Médocu. Jak to dokazuji dobové dokumenty, dulezitost jejich kvality si
mistni vinati zacali uvédomovat na konci 16. a pocatkem 17. stoleti.

Presny davod, pro¢ se uslechtild odrtida Cabernet Sauvignon stala hlavni
péstovanou odrudou v Médocu, neni znam. V obdobi 18. stoleti byla povazo-
vana za ,nejlepsi odrudu“ na vSech prestiznich vini¢nich usedlostech. Proc
tedy neni péstovana vyhradné a proc¢ se zde v takovém mnozstvi péstuji
1 odrady Merlot a Cabernet Franc? Jak tomu casto byva, i v tomto pripadé
rozhoduje chutova preference trhu. Je to ziejmé duvod, pro¢ i v soucasnosti
je odrudova skladba médockych vinohrada slozena tak, jak ji zname.
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Cesty vina, mista chuti

Mésto Bordeaux bylo jiz ve stfedovéku pristavem. Jeho vina cestovala
na vzdalené trhy, do Anglie, Irska a do primorskych zemi severni Evropy.

Na dvore anglického krale byla spoleéné s viny z oblasti Loiry vychutnava-
na plnymi dousky. Jak by ne, vidyt v roce 1154 se stal Jindtich Plantagenet,
hrabé z Anjou a vévoda normandsky, anglickym kralem. Manzelskym svaz-
kem s milovanou Alienorou mu celd oblast Akvitanie spadla do klina. Vino
bylo souéasti manzelského svazku a tradice v obou vyznamnych rodech.

Slechta krale v chuti doprovazela, burzoazie postupné panovnicky dvir
napodobovala a vina z Bordeaux, oblibeny ,french claret”, se v chutovych
bunkach navzdy usidlila.

Transport vina obstaravaly lodé holandské, nasledované anglickou obchod-
ni flotilou. Holand'ané se nebali investovat soukromy kapital do obchodu s vi-
nem. Postupné ovladli trhy a bordeauxska vina byla z pristavi Amsterodam
a Rotterdam dodavana zakaznikim v celé severni Evropé.

Holandsti obchodnici nevahali vina, hlavné bila, michat, pridavat do nich
cukr, pripadné je ochucovat aromatickym kotenim. Jejich ,vyrobky“ ovlivnily
chut konzumentt. Zvysujici se poptavka a zajem o sladka bila vina jsou hlav-
nim duvodem, pro¢ v kraji Sauternais vinari prechdazeli na péstovani odrud
vhodnych k vyrobé prirodné sladkych vin. V obdobi konce stiedovéku a bé-
hem renesance byla sladka vina opravdovym ,pamlskem®.
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