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Lepsi pive Y Zaludfu negli Yoda va plicich

Jdra Gimrman

PAR SLOV UVODEM

Mime veliké $tésti, Ze Zijeme v dobé renesance Tito nezdvisli pivovarnici, at u nds ¢i

piva. Otevird se pfed ndmi jiz zapomenuty, ¢i v zahranidi, navzdory mnoha pfekdzkdm

mnohdy jesté neobjeveny svét tajemnych chuti,  obnovili tradi¢ni vyrobu piva i ddvno

vn{ a barev nepfeberného mnozstvi piv. zapomenuté pivni druhy. Nepouzivaji zddnd
Nejsou to, az na ¢estné vyjimky, produkty »é¢ka® ani jiné figle ke zvysen{ zisku na dkor

velkych nadndrodnich pivovarskych skupin, kvality. A tak miiZeme nase smysly potesit

nybrz piva z produkce malych a nezdvislych autentickymi zdzitky, jakych si uzivali lidé

pivovart, do kterych jejich tviirei vlozili ldsku dfive a jaké nejsou v této pietechnizované

aum. a globalizované dobé¢ zrovna moc obvyklé.

Chut béznych lezdkd, byt od renomovanych pivovard, se v diisledku globalizace a snaze vyhovét vsem
konzumenttm velice zjednodusila a nemd s jejich predchtdci uz mnoho spolecného. Nové vznikajici
pivovary se proto snaZi svd piva odlisit pravé vyraznou chuti a viini. BrewDog je jednim z razantnéjsich
predstaviteld.
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Pivovar Jopen v holandském Harlemu je umistén
v prekrdsné zrekonstruovaném kostele. Rikd se,
Ze ,Jopen dokdzal privést lidi zpdtky do kostela”

V malych fremesinych pivovarech,
jako je Emellise, se stdle pouZivd
médeéné zarizeni. A to hlavné pro
estetickou hodnotu médi.
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Nerezové vybaveni md vsak

takeé své kouzlo a ve spojeni

s drevénymi leZdckymi sudy je
idedlni. Tuto kombinaci mizZeme
obdivovat napr. v kanadském
pivovaru Le Trou du Diable.




Pivovar a restaurace Pelican v Pacific City v USA, s krdsnym vyhledem na Tichy ocedn. Pivovar je drzZitelem
mnoha ocenéni a miizeme tak ochutnat Sampiony jako Imperial Pelican Ale, Tsunami Stout, Mother of All
Storms a mnoho dalsich.
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Svét piva a piva svéta

Nerezové vybaveni je dnes standardem
v pivovarech vsech velikosti. Tyto tanky muzete
spatfit v belgickém pivovaru Lindemans.

Nicméné také v Lindemansu pouZivaji pro své
jedinecné produkty i drevéné sudly.

Vsechna piva, o keerych tato kniha
pojedndvd, si mizete dopidt i u nds. Nejsou
sice k dostdn{ tplné bézné, ale v nékterych
supermarketech a v fadé¢ specializovanych
obchodu je uz dostate¢né $irokd nabidka.
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A také u nds najdete dost restauraci, které piva
z minipivovar(, naich i zahrani¢nich, ¢epuji.
Ty nejzndméjsi jsou spojeny v Alianci PI.V.,

a pribyvaji dal$i a dalsi.

Knih o pivu jiz bylo napsdno mnoho a kazdym
rokem vychdzi dal$i. Jsou to jak obsdhlé
publikace a encyklopedie, tak také riazné
ro¢enky ¢i regiondln{ privodci. A v ¢dem

je moje kniha jind a jak by vdm mohla byt
uzite¢nd? Predevsim jsem ji pojal stru¢né,
nezatézuji vés piiliSnymi podrobnostmi,

a zdroven shrnuji nejnovéjsi poznatky.
Pfedstavuji vdm slovem i obrazem pivni styly
a konkrétn{ znacky piv, kterd urcité stoji za
ochutnéni.

Pokusim se vdm podat zdkladni informace
ze svéta piv a spole¢né poodkryjeme tajemstvi
chutf a viini, které se v pivu skryvaji. Podivime
se také na ptvod piva a vznik jednotlivych
pivnich druhti. Rekneme si néco o vyrobé
piva jak v primyslovém méfitku, tak
v minipivovarech a o domdcim vafeni piva.
Dozvite se také, jak pivo pouzivat v kuchyni,

a to nejen jako obcerstveni pfi vafeni. P¥{padné
dotazy a ptipominky zodpovim na
www.hasik.info.

At vés tato kniha dovede k novym zdzitkam,
kterymi obohatite nejen sebe a své blizké, ale
také potésite mistry slddky a pomiiZete jim

v jejich ,boji proti Europivu.

Tomds Hasik



STRUCNA HISTORIE
(JAK TO ASI BYLO S PIVEM)

Pivo je starobyly a uslechtily ndpoj. Jeho
historie sahd az do pocdtku civilizace a prvni
ucelené dtikazy o jeho vyrobé pochdzi od
Sumerti a Babylénant. Vyrobit z obili alkohol
tedy lidé dokdzali jiz pted cca osmi tisici lety
a nékteré teorie spekuluji i s dobou o pér
tisiciletf dfive.

Tehdejsi piva se od nasich soucasnych
pivnich moku s nejvétsi jistotou dost lisila.
Pravdépodobné nebyla nasycena oxidem
uhli¢itym a pfiddvaly se do nich rtzné byliny.
Pivo se pilo z hlinénych dzbdnu slimkou.
Obsah alkoholu ziejmé hodné kolisal a zdvisel
na zplsobu pfipravy a zpiisobu pouziti, ale
néjaky tam urcicé byl, jinak by asi nebyl divod

tento ndpoj pit. Proto se moznd pouzivala i ta
sldmka, s jeji pomoci se totiz tcinky alkoholu
ndsobily.

Pivo z je¢mene se vafilo také ve starovékém
Egypté a ptidélem ho dostdvali i otroci pfi
stavbé pyramid. Divodem rozifeni vyroby
piva bylo také to, Ze to byl v této oblasti jediny
pouzivany zptsob desinfekce vody.

V Jizni a Stfedni Americe si uz po staleti
domorodi obyvatelé pfipravuji ,.¢icu® (chicha),
keerd se ziskdva fermentaci riiznych rostlin.

Sumerové pouzivali k piti piva sldmku. Jaky byl
hlavni divod tohoto zplisobu konzumace, to zatim
s jistotou nevime.




SVET PIVA A PIVA SVETA

Cica je ptibuzna pivu a jeji ptiprava nim
dokumentuje jednu z prvnich metod ptipravy
kvasenych nédpoja. Ta spocivd v rozmélnén{
ususenych a pak namocenych zrn obilovin

v ustech (idedlni préce pro staré a bezzubé)

a smichdni se slinami, které obsahuji potfebné
enzymy a kvasinky. Vysledny produke se
shromazduje v nddobé, kde ndsledné vykvasi.
Podobné se ptipravovaly jedny z prvnich
kvasenych ndpoji v pravéku a dodnes se s nim
setkdme u domorodych kmeni nejen v Latinské
Americe, ale také v Africe.

Jednim z diivodt vyroby alkoholu je i zména
vnimdn{ reality po jeho poziti. Dfivéjsi kultury
toho vyuzivaly hlavné k ritudlnim tcelam.

Pro zvyseni G¢inkd alkoholu se v nékterych
oblastech ptiddvaly do kvasenych ndpoju
ptirodni omamné ldtky.

PRIDAVANT OMAMNYCH LATEK
DO PIVA BYLO CASTO VELMI
PROBLEMATICKE. K VYRAZNEMU
OMEZENI DOSLO V 16. STOLETI.
Viz NiZE REINHEITSGEBOT.

Rekové a Rimané ddvali pfednost vinu, nebot
hrozntim vinné révy se na jejich dzemi dafilo
lépe nez obilovindm. Nicméné vino pili ztedéné
na pfiblizné stejnou silu jako slabé pivo.

Veskeré kvasené ndpoje svym obsahem
alkoholu a mnohdy i diky pfitomnosti jinych
prospé$nych ldtek, napt. resveratrolu, zarucovaly
ochranu proti infekei a pily se po cely den. Byly
ale opravdu jen minimalné alkoholické, alespori
ty, co byly urdené pro zeny, déti ¢i obycejné lidi.

Tradice ustupuji pokrokové technologii. Jsou vsak pivovary, kde stdle cti tradi¢ni postupy.

14



Drive to byly Zeny, kdo se vénoval vareni piva. Dnes se vyrobou piva zabyvaji spise muZi. Pfesto v nékterych
pivovarech, jako napr. v New Belgium, zaujimaji Zeny stdle své misto.

15
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Z Egypta se znalost vafeni piva rozsifila do
Evropy. Ovétfené dikazy vyroby piva v blizkosti
naseho tzemi pochdzeji az z doby zhruba

800 let pt. n. L. z Gzem{ Bavorska.

Dévné uzivani chmele sice dosvédcuji ndlezy
chmelového pylu starého az Sest tisic let, neni
viak prokdzdno, Ze by slouzil k vyrobé piva.

A i kdyby, byl by jen jednou z rostlin k tomu
pouzivanych. K ochuceni piva se osvédcovala
nejcastéji smés bylin a kofeni, zndmad pozdéji
jako ,gruut® nebo ,gruit”. Postupné se vsak

v $iroké mife pfece jen prosadil chmel a ostatni
varianty vytlacil.

Slozeni bylin ve smési gruit — zpravidla
obsahovala rojovnik, febfi¢ek a voskovnik —

==

Pivo Koyt z pivovaru Jopen je uvareno bez chmelu
podle receptu objeveného v méstském archivu
mésta Haarlem v Holandsku, kde pivovar sidli.
Recept pochdzi z roku 1407.
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bylo vétsinou pevné stanoveno a jeji dodavatelé
na ni méli vyhradni prdva. Patfili k nim
zejména cirkevni predstavitelé nebo zdstupci
fadt. Ti lobovali za zédkaz chmele a na
nékeerych mistech a po urcitou dobu tohoto
zdkazu skute¢né dosahli. Casem viak chmel,
prosazovany spise $lechtou, zvitézil. Jako
alternativa se piva bez chmele, tj. s pouzitim
gruitu, vaff ale i v dnesni dobé.

Do nékterych specidlnich piv se i nyn{
ptiddvaji urcité aromatické rostliny, které byly
souddsti staroddvnych recepti, jako napt. vies do
skotského Ale nebo jalovec do finského Sahti.

Obyvatele Britskych ostrovii sezndmili
s vafenim piva nékdy ve 4. stol p. n. I. Rimané
a Keltové. A byli to opét Keltové, kdo zacal
pivo vafit na tizemf stfedni a zdpadni Evropy.
Z4dny div, byli to dobf{ zemédélci a vynalezli
zaci stroj, brdny a dokonce pivni sud. Péstovali
nékolik druhtt obili a mezi nimi i je¢men. Pivo
ptimo milovali a pili ho ¢asto a hodné.

Stejné oblibé se pivo tilo u germdnskych
kmend, které se vyrobé piva zacaly vénovat,
kdyz se z kocovnych ndjezdniki stali usedlymi
zemédélci. Dochovaly se dokonce zprévy, ze
Germdni byli schopni vyrobit pivo z celé trody
a pak umirali hlady. V tehdejsich podminkdch
pfitom stacily dva nedrodné roky po sobé
a ndsledkem byl hladomor. Viceletd nedroda
byla hospoddtskou katastrofou pro celé tizemi.

P1vo MEL RAD 1 sv. PATRIK,
KTERY PO ROCE 432 POKRTIL

V PRUBEHU TRICETI LET CELE
IRSKO; DOKONCE HO PRY POPIJEL
S DRUIDY PRI DEBATACH O VIRE.
P1vo v TE DOBE VARENE

MELO NACERVENALOU BARVU

A POSTUPNE SE Z NEJ STALO
,RED IRISH ALE®.



Slechta i cirkev proto v téch dobéch
omezovaly mnozstvi obili pro vyrobu piva,
aby ho byl dostatek pro peceni chleba.

S postupnym rozvojem zemédélstvi, novych
technologif a globdlnim oteplovdnim ve
sttedovéku se ale vynosy obilf zvysily a bylo
ho tak dost i pro jiné Géely. Vétsi vynosy
pak mély za ndsledek i snizeni cen surovin

a ndsledné také cen piva.

Vyrobu piva a pivo samotné obklopovaly mnohé
poveéry a zdhady. V priibéhu casu vznikaly
receptury nové, jiné zase zanikaly. Pocit tajemna

v nds vzbuzuji ostatné i nékteré soucasné produkty,
napf. Ruination IPA z pivovaru Stone v USA.

STRUCNA HISTORIE (JAK TO ASI BYLO S PIVEM)

Podobné tomu bylo u Slovand, kde pivo
soupefilo o ptizei s dosud velmi oblibenou
medovinou. Pivo ji vytladilo az v 16. stoleti.
Pti¢in bylo zfejmé nékolik. Zmensovala se
plocha lesti a tim i poéet véelstev, rozvijelo se
zemédélstvi a také silil konkurenéni boj.

NEKTERE PRAMENY UVADE]J{
SLOVANY JAKO JEDNY

Z PRVNICH, KDO VE VETS{ MIRE
POUZIVALI CHMEL. PRIDAVALI
JEJ I DO MEDOVINY.
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Jednim z diivodt vzniku zdkona o cistoté piva byl
i konkurencni boj mezi dodavateli chmele a smési
bylin — gruitu. Byliny vétsinou péstovali mnisi

a cirkev méla monopol na vyrobu a distribuci.
Chmel zase péstovala slechta.

Dlouho se pivo vatilo v malém mnozstvi

a viceméné v kazdé domdcnosti. Zména pfisla
s rozmachem mést v obdobi vrcholného
sttedovéku, tedy od 11. stoleti, kdy zacaly
vznikat prvni pivovary a pivovarnické cechy.
Technologie vyroby byla ov§em tehdy pramalo
hygienickd a zdroven namdhavd a vysledné
produkty byly z hlediska kvality velmi
nevyvézené. Pro zvySen{ tc¢ink se v pivu nékdy
zvétSoval podil omamnych ldtek, napt. blinu

a ruliku zlomocného, které byly souddsti smési
kofen{ do piva gruit. Ndsledné zdvazné otravy
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Nékteré malé pivovary, jako napf.
Williams Bros. Brewing Co., dodnes
pouZivaji k vyrobé svych produkti
staroddvné postupy a ingredience.

V tomto pripadé jde o vyuZiti morskych
fas pro hnojeni jecmene. Ty dodaji sladu
specifickou vani.



STRUCNA HISTORIE (JAK TO ASI BYLO S PIVEM)

Sudy se pred pouzitim vysmolovaly ¢ivypalovaly. Divodem byla potreba jejich utésnéni a desinfekce.
Samoziejmé to ovlivnilo chut piva. Po nékolika pouZitich se tato uprava obnovovala. Byla to velice
nebezpecnd a namdhavd prdce. Na snimku je zachyceno vypalovdni sudu v pivovaru Guiness v roce 1948.

byly jednim z davodd vzniku tzv. zdkont
vy sy , ,
o ¢istoté piva, z nichZ prvni byl vyddn na
tzem{ dnesniho Némecka v roce 1478, tzv.
Reinheitsgebot. Podle tohoto zékona se pivo
mohlo vafit jen z je¢ného sladu, chmele a vody.
Vyjimku mélo pivo pSeni¢né, to se mohlo vafit
i ze pSeni¢ného sladu

Nicméné produkee piva se stdle zvySovala

a vznikaly nové a nové pivni styly. Do jejich
slozeni se promital vyskyt mistnich plodin,
klimatické podminky a um tamnich sladka.
Pfevdznd vétsina piv byla tzv. svrchné kvasend
tj. kvasend za teplot okolo 20 °C (gj. kvasnice

pii kvaseni nékdy zistdvaji na hlading),




